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VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zdravotnictvõÂ

ze dne 28. listopadu 1997

o pozÏadavcõÂch na zdravotnõÂ nezaÂvadnost balenyÂch vod a o zpuÊ sobu jejich uÂpravy

Ministerstvo zdravotnictvõÂ stanovõÂ podle § 19
põÂsm. a), b) a f) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch
a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkte-
ryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ :

UÂ vodnõÂ ustanovenõÂ

§ 1

Touto vyhlaÂsÏkou se stanovõÂ mikrobiologickeÂ, che-
mickeÂ a fyzikaÂlnõÂ pozÏadavky na baleneÂ kojeneckeÂ vody,
baleneÂ stolnõÂ vody, baleneÂ pitneÂ vody a baleneÂ prÏõÂrodnõÂ
mineraÂlnõÂ vody (daÂle jen ¹vybraneÂ baleneÂ vodyª) a na
zpuÊ sob jejich uÂpravy, kontroly a hodnocenõÂ. Radiolo-
gickeÂ pozÏadavky na tyto vody stanovõÂ zvlaÂsÏtnõÂ prÏed-
pisy.1)

§ 2

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ:

a) balenou prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ vodou zvlaÂsÏtnõÂ druh
prÏõÂrodnõÂ podzemnõÂ vody, zõÂskanyÂ z prÏirozenyÂch
nebo umeÏle navrtanyÂch schvaÂlenyÂch zdrojuÊ mine-
raÂlnõÂ vody puÊ vodnõÂ cÏistoty, s obsahem obvykle
1,0 g/l a võÂce rozpusÏteÏnyÂch mineraÂlnõÂch laÂtek a dal-
sÏõÂch fyziologicky vyÂznamnyÂch slozÏek, vhodnyÂ
jako naÂpoj. Pro schvaÂlenõÂ zdroje teÂto vody, jeho
vyuzÏitõÂ a uÂpravu platõÂ zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpisy,2)

b) balenou kojeneckou vodou vybranyÂ druh kvalitnõÂ
pitneÂ vody z podzemnõÂho zdroje, urcÏenyÂ pro prÏõÂ-
pravu stravy i naÂpojuÊ kojencuÊ a k trvaleÂmu prÏõÂ-
meÂmu pozÏõÂvaÂnõÂ deÏtmi a neÏkteryÂmi dalsÏõÂmi skupi-
nami populace,

c) balenou stolnõÂ vodou vybranyÂ druh kvalitnõÂ pitneÂ
vody z podzemnõÂho zdroje, vyhovujõÂcõÂ i podmõÂn-
kaÂm pro trvaleÂ a prÏõÂmeÂ pozÏõÂvaÂnõÂ deÏtmi a neÏkteryÂmi
dalsÏõÂmi skupinami populace s vybranyÂmi zdravot-
nõÂmi potõÂzÏemi,

d) balenou pitnou vodou druh pitneÂ vody urcÏenyÂ ke
spotrÏebeÏ obyvatelstvem,3)

e) meznõÂ hodnotou hodnota ukazatele prÏevaÂzÏneÏ sen-
zorickyÂch vlastnostõÂ vybraneÂ baleneÂ vody veÏtsÏinou
hornõÂ hranice rozmezõÂ prÏõÂpustnyÂch hodnot, jejõÂmzÏ
prÏekrocÏenõÂm ztraÂcõÂ voda vyhovujõÂcõÂ pozÏadavky
v ukazateli, jehozÏ hodnota byla prÏekrocÏena,

f) nejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustnou hodnotou hodnota ukazatele
zdravotnõÂ nezaÂvadnosti vybraneÂ baleneÂ vody, v duÊ -
sledku jejõÂhozÏ prÏekrocÏenõÂ se potravina vylucÏuje
z obeÏhu.

§ 3

VsÏeobecneÂ pozÏadavky na vybraneÂ baleneÂ vody

(1) VybraneÂ baleneÂ vody musõÂ byÂt cÏireÂ a bezbarveÂ;
pouze prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ voda muÊ zÏe byÂt nejvyÂsÏe slabeÏ
nazÏloutlaÂ nebo se slabyÂm zaÂkalem cÏi sedimentem. Vy-
braneÂ baleneÂ vody nesmeÏjõÂ obsahovat patogennõÂ
mikroorganismy nebo organismy indikujõÂcõÂ jejich
mozÏnou prÏõÂtomnost a senzorickeÂ defekty.

(2) VybraneÂ baleneÂ vody, s vyÂjimkou balenyÂch
vod pitnyÂch, nelze k balenõÂ cÏi jineÂmu zpracovaÂnõÂ prÏed
zabalenõÂm prÏepravovat ve velkoobjemovyÂch naÂdobaÂch.

BalenaÂ prÏ õÂrodnõÂ mineraÂ lnõÂ voda

§ 4

ZpuÊ sob uÂpravy

(1) PrÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ vodu je mozÏno upravit
pouze:

a) odstraneÏnõÂm nestabilnõÂch laÂtek, naprÏõÂklad sloucÏe-
nin zÏeleza a sõÂry, filtracõÂ cÏi dekantacõÂ, s prÏõÂpadnyÂm
prÏedchozõÂm okyslicÏenõÂm, jestlizÏe toto zpracovaÂnõÂ
nezmeÏnõÂ skladbu zaÂkladnõÂch slozÏek vody, ktereÂ jõÂ
propuÊ jcÏujõÂ jejõÂ vlastnosti,

b) odstraneÏnõÂm arzenu, sloucÏenin zÏeleza, manganu
a sõÂry pomocõÂ vzduchu obohaceneÂho ozoÂnem, fil-
tracõÂ cÏi dekantacõÂ, jestlizÏe tato uÂprava nezmeÏnõÂ
skladbu zaÂkladnõÂch slozÏek vody, ktereÂ jõÂ propuÊ j-
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1) ZaÂkon cÏ. 18/1997 Sb., o mõÂroveÂm vyuzÏõÂvaÂnõÂ jaderneÂ energie a ionizujõÂcõÂho zaÂrÏenõÂ (atomovyÂ zaÂkon) a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ
neÏkteryÂch zaÂkonuÊ .
VyhlaÂsÏka StaÂtnõÂho uÂrÏadu pro jadernou bezpecÏnost cÏ. 184/1997 Sb., o pozÏadavcõÂch na zajisÏteÏnõÂ radiacÏnõÂ ochrany.

2) ZaÂkon cÏ. 20/1966 Sb., o peÂcÏi o zdravõÂ lidu, ve zneÏnõÂ pozdeÏjsÏõÂch prÏedpisuÊ .
VyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ CÏ SR cÏ. 26/1972 Sb., o ochraneÏ a rozvoji prÏõÂrodnõÂch leÂcÏebnyÂch laÂznõÂ a prÏõÂrodnõÂch
leÂcÏivyÂch zdrojuÊ .

3) CÏ SN 75 7111 PitnaÂ voda.



cÏujõÂ jejõÂ vlastnosti, a toto zpracovaÂnõÂ bude v sou-
ladu se zvlaÂsÏtnõÂmi prÏedpisy,2)

c) odstraneÏnõÂm jinyÂch nezÏaÂdoucõÂch slozÏek, nezÏ jsou
uvedeny pod põÂsmeny a) a b), naprÏõÂklad berylia,
niklu, pokud tato uÂprava nezmeÏnõÂ skladbu zaÂklad-
nõÂch slozÏek vody, ktereÂ jõÂ propuÊ jcÏujõÂ jejõÂ vlastnosti.

(2) PrÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ voda muÊ zÏe byÂt sycena cÏi
dosycovaÂna oxidem uhlicÏityÂm, jõÂmanyÂm ze zdroje
nebo z jineÂho nezÏ prÏõÂrodnõÂho zdroje pozÏadovaneÂ kva-
lity (odstavec 3). Oxid uhlicÏityÂ muÊ zÏe byÂt teÂzÏ z prÏõÂrodnõÂ
mineraÂlnõÂ vody odstranÏ ovaÂn, pokud toto zpracovaÂnõÂ
nezmeÏnõÂ skladbu zaÂkladnõÂch slozÏek teÂto vody, ktereÂ jõÂ
propuÊ jcÏujõÂ jejõÂ vlastnosti.

(3) Oxid uhlicÏityÂ z jineÂho nezÏ prÏõÂrodnõÂho zdroje
musõÂ splnÏ ovat tyto podmõÂnky:

a) minimaÂlnõÂ obsah oxidu uhlicÏiteÂho 99 % objemu,

b) chemickaÂ spotrÏeba kyslõÂku manganistanem
(CHSKMn) nejvyÂsÏe 30 mg/m3,

c) obsah oleje nejvyÂsÏe 5 mg/kg sneÏhu,

d) obsah oxidu uhelnateÂho nejvyÂsÏe 0,03 % objemu,

e) obsah oxiduÊ dusõÂku nejvyÂsÏe 5 mg/m3 jako dusita-
noveÂ ionty.

(4) Aby nedosÏlo ke zmeÏneÏ charakteristickeÂho slo-
zÏenõÂ prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ vody, nelze prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ
vodu upravovat jinak, nezÏ je uvedeno v prÏedchozõÂch
odstavcõÂch, zejmeÂna ji nelze dezinfikovat, prÏidaÂvat do
nõÂ bakteriostatickeÂ laÂtky nebo ji jinak zpracovaÂvat.

§ 5

PozÏadavky na zdravotnõÂ nezaÂvadnost a oznacÏovaÂnõÂ

(1) MikrobiologickeÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏa-
davky na zdravotnõÂ nezaÂvadnost baleneÂ prÏõÂrodnõÂ mine-
raÂlnõÂ vody jsou stanoveny v prÏõÂloze cÏ. 1.

(2) Na obalu urcÏeneÂm spotrÏebiteli musõÂ byÂt uve-
deno, zda jde o

a) prÏirozeneÏ sycenou prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ vodu (vodu,
kteraÂ maÂ po zpracovaÂnõÂ a zavedenõÂ plynu ze stej-
neÂho zdroje obsah oxidu uhlicÏiteÂho prÏiblizÏneÏ
stejnyÂ jako u zdroje),

b) nesycenou prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ vodu (vodu, kteraÂ
po zpracovaÂnõÂ neobsahuje vysÏsÏõÂ mnozÏstvõÂ volneÂho
oxidu uhlicÏiteÂho, nezÏ jakaÂ je potrÏeba pro zacho-
vaÂnõÂ solõÂ rozpusÏteÏnyÂch ve vodeÏ),

c) dekarbonovanou prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ vodu (vodu,
kteraÂ maÂ po zpracovaÂnõÂ mensÏõÂ obsah oxidu uhlicÏi-
teÂho, nezÏ je ve zdroji),

d) prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ vodu obohacenou o oxid uhli-
cÏityÂ ze zdroje (vodu, kteraÂ maÂ vysÏsÏõÂ obsah oxidu
uhlicÏiteÂho nezÏ v puÊ vodnõÂm zdroji),

e) sycenou prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ vodu (vodu, kteraÂ je
sycena oxidem uhlicÏityÂm z jineÂho zdroje vyhovu-
jõÂcõÂ kvality podle § 4 odst. 3).

(3) Na obalu urcÏeneÂm pro spotrÏebitele musõÂ byÂt
daÂle uvedeno charakteristickeÂ slozÏenõÂ prÏõÂrodnõÂ mine-
raÂlnõÂ vody a datum poslednõÂ provedeneÂ analyÂzy tohoto
slozÏenõÂ. PrÏi obsahu fluoriduÊ vysÏsÏõÂm nezÏ 1 mg/l se na
obalu urcÏeneÂm pro spotrÏebitele uvede ¹obsahuje fluo-
ridyª s prÏõÂslusÏnou koncentracõÂ. PrÏi obsahu fluoriduÊ
vysÏsÏõÂm nezÏ 2 mg/l se na tomto obalu teÂzÏ uvede, zÏe
potravina nenõÂ vhodnaÂ pro kojence a deÏti do sedmi
let veÏku. PrÏi obsahu sodõÂku vysÏsÏõÂm nezÏ 200 mg/l a prÏi
obsahu berylia vysÏsÏõÂm nezÏ 1 m/l se na tomto obalu
uvede jejich skutecÏnyÂ obsah.

§ 6

BalenaÂ kojeneckaÂ voda

(1) K vyÂrobeÏ baleneÂ kojeneckeÂ vody muÊ zÏe byÂt
pouzÏit pouze zdroj vody, kteryÂ daÂvaÂ dlouhodobou zaÂ-
ruku jejõÂ stability a je chraÂneÏn prÏed znecÏisÏteÏnõÂm. Slo-
zÏenõÂ baleneÂ kojeneckeÂ vody musõÂ vyhovovat ukazate-
luÊ m uvedenyÂm v prÏõÂloze cÏ. 2.

(2) K uÂpraveÏ baleneÂ kojeneckeÂ vody lze pouzÏõÂt
ozaÂrÏenõÂ ultrafialovyÂmi paprsky podle zvlaÂsÏtnõÂho prÏed-
pisu.4)

(3) Balenou kojeneckou vodu lze stabilizovat oxi-
dem uhlicÏityÂm kvality podle § 4 odst. 3 tak, aby hod-
nota pH nebyla nizÏsÏõÂ nezÏ 5.

§ 7

BalenaÂ stolnõÂ voda

(1) K vyÂrobeÏ baleneÂ stolnõÂ vody muÊ zÏe byÂt pouzÏit
pouze zdroj vody, kteryÂ daÂvaÂ dlouhodobou zaÂruku jejõÂ
stability a je chraÂneÏn prÏed znecÏisÏteÏnõÂm.

(2) K odstraneÏnõÂ nestabilnõÂch slozÏek baleneÂ stolnõÂ
vody, naprÏõÂklad sloucÏenin zÏeleza, manganu, sõÂry, krÏe-
micÏitanuÊ , plynuÊ , lze pouzÏõÂt pouze postupy, ktereÂ zaÂ-
sadnõÂm zpuÊ sobem nemeÏnõÂ prÏõÂrodnõÂ vlastnosti vody, na-
prÏõÂklad sedimentace, filtrace, aerace.

(3) K uÂpraveÏ stolnõÂ vody je mozÏno pouzÏõÂt ozaÂrÏenõÂ
ultrafialovyÂmi paprsky podle zvlaÂsÏtnõÂho prÏedpisu,4)
nelze k nõÂ vsÏak pouzÏõÂt chemickeÂ prostrÏedky.

(4) Balenou stolnõÂ vodu lze stabilizovat oxidem
uhlicÏityÂm kvality podle § 4 odst. 3 tak, aby vyÂsledneÂ
pH vody nebylo nizÏsÏõÂ nezÏ 5.

(5) BalenaÂ stolnõÂ voda musõÂ splnÏ ovat mikrobiolo-
gickeÂ, biologickeÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ ukazatele sta-
noveneÂ v prÏõÂloze cÏ. 2, s vyÂjimkou ukazatele ¹dusicÏ-
nanyª, pro kteryÂ se stanovõÂ nejvysÏsÏõÂ prÏijatelnaÂ hodnota
25 mg/l. BalenaÂ stolnõÂ voda, kteraÂ je uvaÂdeÏna do obeÏhu
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4) VyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ cÏ. 297/1997 Sb., o podmõÂnkaÂch ozarÏovaÂnõÂ potravin, o nejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustneÂ daÂvce zaÂrÏenõÂ
a o zpuÊ sobu znacÏenõÂ.



jako ¹vhodnaÂ pro prÏõÂpravu kojeneckeÂ stravy a naÂpojuÊ ª,
vsÏak musõÂ splnÏ ovat vsÏechny limity ukazateluÊ stanove-
nyÂch v prÏõÂloze cÏ. 2.

§ 8

BalenaÂ pitnaÂ voda

BalenaÂ pitnaÂ voda musõÂ vyhovovat mikrobiologic-
kyÂm, biologickyÂm, chemickyÂm, fyzikaÂlnõÂm a radiolo-
gickyÂm pozÏadavkuÊ m na pitnou vodu verÏejneÂho zaÂso-
bovaÂnõÂ.3)

Kontrola a hodnocenõÂ vybranyÂch balenyÂch vod

§ 9

(1) V prÏõÂpadeÏ, zÏe v prvnõÂm odebraneÂm vzorku
o objemu 250 ml nejsou zjisÏteÏni jedinci tvorÏõÂcõÂ kolonie
mikrobiologickyÂch ukazateluÊ stanovenyÂch v prÏõÂlohaÂch
cÏ. 1 a 2, jsou splneÏny pozÏadavky na mikrobiologickou
nezaÂvadnost kontrolovaneÂ baleneÂ vody.

(2) V prÏõÂpadeÏ, zÏe ve vzorku prvnõÂ zkousÏky jsou
zjisÏteÏni nejvyÂsÏe dva jedinci tvorÏõÂcõÂ kolonie u koliform-
nõÂch bakteriõÂ, enterokokuÊ , bakteriõÂ druhu Pseudomo-
nas aeruginosa cÏi strÏevnõÂch sporulujõÂcõÂch anaerobnõÂch
bakteriõÂ redukujõÂcõÂch sirÏicÏitany, provaÂdõÂ se druhaÂ
zkousÏka u dalsÏõÂch cÏtyrÏ vzorkuÊ z teÂzÏe sÏarzÏe.

(3) PrÏi druheÂ zkousÏce z objemu 250 ml kazÏdeÂho
vzorku muÊ zÏe limitu mikrobiologickyÂch ukazateluÊ ,
uvedenyÂch pro prvnõÂ zkousÏku, nevyhoveÏt pouze jeden
vzorek ze cÏtyrÏ, prÏicÏemzÏ pocÏet zjisÏteÏnyÂch jedincuÊ tvo-
rÏõÂcõÂch kolonie ve vzorku nesmõÂ byÂt vysÏsÏõÂ nezÏ 2.

(4) Hodnoty vysÏsÏõÂ nezÏ 2 u vyÂsÏe uvedenyÂch uka-
zateluÊ , prÏõÂtomnost termotolerantnõÂch koliformnõÂch
bakteriõÂ cÏi prÏõÂtomnost autotrofnõÂch cÏi heterotrofnõÂch
organismuÊ definovanyÂch jako mikroskopickyÂ obraz
jsou neprÏijatelneÂ.

§ 10

(1) Kontrola zdravotnõÂ nezaÂvadnosti balenyÂch
prÏõÂrodnõÂch mineraÂlnõÂch vod zajisÏt'ovanaÂ vyÂrobcem se
provaÂdõÂ minimaÂlneÏ jednou do roka u vsÏech ukazateluÊ
chemickeÂho, fyzikaÂlnõÂho a radiologickeÂho slozÏenõÂ. Pro
kontrolu zdroje platõÂ zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpisy.2) MinimaÂlnõÂ
rozsah kontrol jednotlivyÂch vyÂrobnõÂch sÏarzÏõÂ je uveden
v prÏõÂloze cÏ. 3.

(2) Kontrola zdravotnõÂ nezaÂvadnosti baleneÂ koje-
neckeÂ vody zajisÏt'ovanaÂ vyÂrobcem se provaÂdõÂ mini-
maÂlneÏ cÏtyrÏikraÂt do roka v rozsahu vsÏech ukazateluÊ
uvedenyÂch v prÏõÂloze cÏ. 2. Kontrola jednotlivyÂch vyÂ-
robnõÂch sÏarzÏõÂ se provaÂdõÂ prÏed jejich expedicõÂ, a to v mi-
nimaÂlnõÂm rozsahu stanoveneÂm v prÏõÂloze cÏ. 3.

(3) Kontrola zdravotnõÂ nezaÂvadnosti baleneÂ stolnõÂ
vody zajisÏt'ovanaÂ vyÂrobcem se provaÂdõÂ minimaÂlneÏ trÏi-

kraÂt do roka v rozsahu vsÏech ukazateluÊ stanovenyÂch
v prÏõÂloze cÏ. 2. Kontrola jednotlivyÂch vyÂrobnõÂch sÏarzÏõÂ se
provaÂdõÂ v minimaÂlnõÂm rozsahu stanoveneÂm v prÏõÂloze
cÏ. 3.

(4) Kontrola zdravotnõÂ nezaÂvadnosti baleneÂ pitneÂ
vody zajisÏt'ovanaÂ vyÂrobcem se provaÂdõÂ po kazÏdeÂm prÏe-
rusÏenõÂ vyÂroby prÏesahujõÂcõÂm trÏi meÏsõÂce, minimaÂlneÏ vsÏak
jednou do roka, prÏi neprÏetrzÏiteÂ vyÂrobeÏ. MinimaÂlnõÂ roz-
sah kontrol jednotlivyÂch vyÂrobnõÂch sÏarzÏõÂ je uveden
v prÏõÂloze cÏ. 3.

(5) V prÏõÂpadeÏ pozitivnõÂho naÂlezu hodnot chemic-
kyÂch ukazateluÊ uvedenyÂch pod põÂsmeny a) azÏ f), ktereÂ
se vyznacÏujõÂ sÏkodlivostõÂ stejneÂho charakteru, nesmõÂ byÂt
soucÏet podõÂluÊ skutecÏneÏ zjisÏteÏnyÂch koncentracõÂ teÏchto
ukazateluÊ a nejvyÂsÏe prÏõÂpustnyÂch hodnot uvedenyÂch
v prÏõÂlohaÂch cÏ. 1 a 2 veÏtsÏõÂ nezÏ 1:

a) kovy: Pb, Hg, Cd, As, Be, Cr, Ni, Se,

b) chlorovaneÂ etheny: chlorethen, dichloretheny, tri-
chlorethen, tetrachlorethen,

c) chlorovaneÂ benzeny: chlorbenzen, dichlorben-
zeny, trichlorbenzeny,

d) aromatickeÂ uhlovodõÂky: benzen, ethylbenzen,
benzo(a)pyren,

e) aromatickeÂ uhlovodõÂky: toluen, xyleny, styren,

f) chlorovaneÂ alkany: chloroform, dichlormethan,
1,2 dichlorethan, tetrachlormethan.

(6) OstatnõÂ podmõÂnky stanoveneÂ v prÏõÂlohaÂch cÏ. 1
a 2 urcÏujõÂ:

a) zda zjisÏteÏneÂ vyÂsledky jednotliveÂho rozboru azÏ do
vyÂsÏe prÏekrocÏenõÂ o uvedeneÂ procento lze povazÏovat
za splneÏnõÂ podmõÂnek stanovenyÂch touto vyhlaÂsÏ-
kou,

b) zda pouzÏitaÂ metoda s mezõÂ detekce vyjaÂdrÏenou
v procentech limitu je vhodnaÂ ke stanovenõÂ hod-
not prÏõÂslusÏneÂho ukazatele zdravotnõÂ nezaÂvadnosti,
s vyÂjimkou ukazateluÊ : kadmium, zdravotneÏ vyÂ-
znamneÂ laÂtky organickeÂ, fenoly teÏkajõÂcõÂ s vodnõÂ
paÂrou a laÂtky extrahovatelneÂ nepolaÂrnõÂ, kde za
mez detekce je povazÏovaÂna prÏõÂslusÏnaÂ limitnõÂ hod-
nota.

UstanovenõÂ prÏechodnaÂ a zaÂveÏrecÏnaÂ

§ 11

VybraneÂ baleneÂ vody, jejichzÏ vyÂroba cÏi dovoz byly
zahaÂjeny prÏed uÂcÏinnostõÂ teÂto vyhlaÂsÏky, musõÂ byÂt uve-
deny do souladu s touto vyhlaÂsÏkou do jednoho roku
ode dne jejõÂ uÂcÏinnosti

§ 12

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ.
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Ministr:

PhDr. StraÂskyÂ v. r.



PrÏõÂloha cÏ. 1 k vyhlaÂsÏce cÏ. 292/1997 Sb.
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POZÏ ADAVKY A LIMITY NA BALENEÂ PRÏ IÂRODNIÂ MINERAÂ LNIÂ VODY

A. MikrobiologickeÂ pozÏadavky

cÏ. ukazatel symbol jednotka limit typ limitu limit

1.zkousÏka 2.zkousÏka

1. termotolerantnõÂ TKB KTJ*/250 0 NPH** 0

koliformnõÂ bakt. ml

2. koliformnõÂ KB KTJ/250 ml 0 (2) NPH 2

bakterie

3. enterokoky EK KTJ/250 ml 0 (2) NPH 2

4. Pseudomonas PA KTJ/250 ml 0 (2) NPH 2

aeruginosa

5. SirÏicÏitany SB KTJ/50 ml 0 (2) NPH 2

redukujõÂcõÂ strÏevnõÂ

sporulujõÂcõÂ

anaerobnõÂ bakt.

6. MikroskopickyÂ MO jedinci/ml 0 NPH 0

obraz - zÏiveÂ org.

B. FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky

a) ZdravotneÏ vyÂznamneÂ anorganickeÂ laÂtky:

cÏ. ukazatel symbol jednotka limit typ limitu ostatnõÂ

podmõÂnky %

(1)

7. antimon Sb mg/l 0,005 NPH 10

8. arsen As mg/l 0,05 NPH 10

9. baryum Ba mg/l 1,0 NPH 10

10. berylium Be mg/l 0,001 10

0,005 NPH

11. boritany (jako B) mg/l 5 NPH 10

12. chrom Cr mg/l 0,05 NPH 10

* KTJ = kolonii tvorÏõÂcõÂ jednotka

** NPH = nejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustnaÂ hodnota
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13. kadmium Cd mg/l 0,003 NPH 10

14. meÏd' Cu mg/l 1,0 NPH 10

15. nikl Ni mg/l 0,02 NPH 10

16. olovo Pb mg/l 0,01 NPH 10

17. rtut' Hg mg/l 0,001 NPH 10

18. selen Se mg/l 0,05 NPH 10

19. dusicÏnany NO3- mg/l 50 NPH 10

20. dusitany N0-
2 mg/l 0,02 10

0,1 NPH

21. fluoridy F- mg/l NPH 10

22. kyanidy CN- mg/l 0,07 NPH 10

b) ZdravotneÏ vyÂznamneÂ organickeÂ laÂtky typu pesticiduÊ , detergentuÊ , mineraÂ lnõÂch olejuÊ

polycyklickyÂch aromatickyÂch laÂtek, polychlorovanyÂch bifenyluÊ apod. nesmeÏ jõÂ byÂt

v prÏõÂrodnõÂch mineraÂ lnõÂch vodaÂch prÏõÂtomny v detekovatelneÂm mnozÏstvõÂ. Meze detekce jsou

pro tyto laÂtky uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 2 pod. cÏ.23 azÏ 40.

c) LaÂtky, jejichzÏ prÏõÂtomnost v hodnotaÂch vysÏsÏõÂch nezÏ uvedeneÂ meznõÂ hodnoty muÊ zÏe negativneÏ

ovlivnit prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ vody

23. hlinõÂk Al mg/l 0,4 MH*** 10

23. chloridy Cl- mg/l 500 MH 10

24. jodidy J- mg/l 15 MH 10

25. reakce vody pH 4,0-8,0 MH 10

26. mangan Mn mg/l 2 MH 10

27. sodõÂk Na mg/l 600 MH 10

28. sõÂrany SO42- mg/l 1400 MH 10

29. sulfan H2S mg/l 0,05 MH 10

30. zinek Zn mg/l 5 MH 10

31. zÏelezo Fe mg/l 10 MH 10

*** MH = meznõÂ hodnota



PrÏõÂloha cÏ. 2 k vyhlaÂsÏce cÏ. 292/1997 Sb.
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POZÏ ADAVKY A LIMITY KOJENECKEÂ A STOLNIÂ VODY

A. MikrobiologickeÂ pozÏadavky

cÏ. ukazatel symbol jednotka limit typ limitu limit

1.zkousÏka 2. zkousÏka

1. termotolerantnõÂ TKB KTJ*/250 ml 0 NPH** 0

koliformnõÂ bakt.

2. koliformnõÂ KB KTJ/250 ml 0 (2) NPH 2

bakterie

3. enterokoky EK KTJ/250 ml 0 (2) NPH 2

4. Pseudomonas PA KTJ/250 ml 0 (2) NPH 2

aeruginosa

5. mikroskopickyÂ MO jedinci/ml 0 NPH 0

obraz - zÏiveÂ org.

B. FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky

a) ZdravotneÏ vyÂznamneÂ - anorganickeÂ :

ostatnõÂ
cÏ. ukazatel symbol jednotka limit typ limitu podmõÂnky

% limitu

6. antimon Sb mg/l 0,003 NPH 10

7. arsen As mg/l 0,005 NPH 10

8. baryum Ba mg/l 0,5 NPH 10

9. berylium Be mg/l 0,0005 NPH 10

10. kadmium Cd mg/l 0,0025 NPH 10

11. chrom Cr mg/l 0,025 NPH 10

12. meÏd' Cu mg/l 0,2 NPH 10

13. kyanidy CN- mg/l 0,005 NPH 10

14. fluoridy F- mg/l 1,0 NPH 10

15. olovo Pb mg/l 0,01 NPH 10

16. mangan Mn mg/l 0,1 NPH 10

17. rtut' Hg mg/l 0,0005 NPH 25

* KTJ = kolonii tvorÏõÂcõÂ jednotka
** NPH = nejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustnaÂ hodnota
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18. nikl Ni mg/l 0,02 NPH 10

19. dusicÏnany NO3- mg/l 15 NPH 10

20. dusitany NO2- mg/l 0,1 NPH 10

21. selen Se mg/l 0,01 NPH 10

22. strÏõÂbro Ag mg/l 0,01 NPH 10

b) ZdravotneÏ vyÂznamneÂ - organickeÂ: nesmeÏ jõÂ byÂt prÏõÂtomny v detekovatelneÂm mnozÏstvõÂ

(uvedeny limity detekce)

ChlorovaneÂ alkany

23. tetrachlormethan CCl4 mg/l 1,0 25

24. dichlormethan CH2Cl2 mg/l 10 25

25. 1,2 dichlorethan C2H4Cl2 mg/l 15 25

ChlorovaneÂ etheny

26. chlorethen (vinyl- C2H3Cl mg/l 2 25

chlorid)

27. 1,1 dichlorethen C2H2C12 mg/l 15 25

(ethylenchlorid)

(DCE)

28. 1,2 dichlorethen C2H2Cl2 mg/l 25 25

29. trichlorethen C2HCl3 mg/l 30 25

(TCE)

30. tetrachlorethen C2Cl4 mg/l 20 25

(PCE)

AromatickeÂ uhlovodõÂky

31. benzen (Bz) C6H6 mg/l 5,0 25

32. toluen C7H8 mg/l 50

33. xyleny C8H10 mg/l 100 25

34. ethylbenzen (EB) C8H10 mg/l 20

35. styren C8H8 mg/l 10 25

36. benzo(a)pyren C20H12 mg/l 0,3 25

(BaP)

ChlorovaneÂ benzeny

37. chlorbenzen C6H5Cl mg/l 5 25

38. dichlorbenzeny C6H4Cl2 mg/l 0,3 (1)

DCB)
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39. trichlorbenzeny C6H3Cl3 mg/l 5,0 (2)

(TCB)

40. jednotliveÂ laÂtky PL mg/l 0,1 10 (3)

41. hlinõÂk Al mg/l 0,05 MH*** 10

42. amonneÂ ionty NH4+ mg/l 0,25 MH 10

43. chloridy Cl- mg/l 100 MH 10

44. vodivost x mS/m 100 MH

45. kyslõÂk rozp. O2 % nasycenõÂ 50 MH

46. reakce vody pH 6-8 MH 10

47. sodõÂk Na mg/l 100 MH 10

48. sõÂrany SO42- mg/l 250 MH 10

49. laÂtky rozp. RL mg/l 1000 MH 10

50. sulfan volnyÂ H2S mg/l 0,01 MH 10

51. barva mg/l 20 MH 10

52. pach stupenÏ 1 MH

53. zaÂkal ZF 2 MH 10

54. zinek Zn mg/l 3 MH 10

55. zÏelezo Fe mg/l 0,3 MH 10

56. huminoveÂ laÂtky HL mg/l 1,2 MH 10

57. tenzidy aniontoveÂ PAL-A mg/l 0,1 MH 25

58. fenoly teÏ kajõÂcõÂ mg/l 0,025 NPH 25

s vodnõÂ parou

59. chemickaÂ spotrÏeba ChSKMn mg/l 2 MH 25

kyslõÂku

manganistanem

60. laÂtky extrahova- NEL mg/l 0,01 NPH 25

telneÂ nepolaÂrnõÂ

*** MH = meznõÂ hodnota

PesticidnõÂ laÂtky

c) LaÂtky, jejichzÏ prÏõÂtomnost ve zvyÂsÏeneÂm mnozÏstvõÂ muÊ zÏe negativneÏ ovlivnit kojeneckou vodu
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PrÏõÂloha cÏ. 3 k vyhlaÂsÏce cÏ. 292/1997 Sb.

d) LaÂtky, jejichzÏ prÏõÂtomnost v kojeneckeÂ a stolnõÂ vodeÏ je zÏaÂdoucõÂ

61. vaÂpnõÂk Ca mg/l 30 10 (4)

62. horÏcÏõÂk Mg mg/l 10 10 (4)

63. vaÂpnõÂk a horÏcÏõÂk Ca+Mg mol/l 0,9-5

Symboly (1), (2), (3) a (4) v prÏõÂlohaÂch cÏ. 1 a 2 znacÏõÂ:

(1) PrÏi prÏekrocÏenõÂ mezneÂ hodnoty se stanovõÂ koncentrace jednotlivyÂch dichlorbenzenuÊ .

NejvysÏsÏõÂ meznaÂ hodnota 30 g/l se vztahuje na 1,4-dichlorbenzen za prÏedpokladu, zÏe

nedojde k ovlivneÏ nõÂ organoleptickyÂch vlastnostõÂ baleneÂ vody.

(2) LimitnõÂ hodnota je stanovena pro soucÏet koncentracõÂ trichlorbenzenuÊ . PrÏi prÏekrocÏenõÂ

mezneÂ hodnoty se stanovõÂ obsah jednotlivyÂch trichlorbenzenuÊ a stanovõÂ se nejvysÏsÏõÂ

prÏõÂpustnaÂ hodnota pro jednotliveÂ zjisÏteÏneÂ laÂtky.

(3) TyÂkaÂ se pesticidnõÂch laÂtek s limitnõÂ hodnotou 0,1 g/l pro kazÏdou individuaÂlneÏ stanovenou

uÂcÏinnou laÂtku pesticidnõÂho prÏõÂpravku. PrÏi prÏekrocÏenõÂ limitnõÂ hodnoty se provaÂdõÂ dalsÏõÂ

sÏetrÏenõÂ ke zjisÏteÏnõÂ jednolivyÂch laÂtek.

(4) UvedenaÂ koncentrace prÏedstavuje minimum

MINIMAÂ LNIÂ ROZSAH PRÏ UÊ BEÏ ZÏ NEÂ KONTROLY

VYBRANYÂ CH BALENYÂ CH VOD.

KontrolnõÂ ukazatele PoznaÂmka

senzorickeÂ: pach

chut'

zaÂkal

zaÂkladnõÂ: vodivost V konkretnõÂch prÏõÂpadech se rozsah i

pH cÏetnost upravõÂ podle pozÏadavku

doplnÏ koveÂ: NO3- prÏõÂslusÏneÂho orgaÂnu staÂtnõÂho dozoru

NO2-

NH4+

CHSK-Mn

mikrobiologickeÂ : koliformnõÂ bakterie

termotolerantnõÂ koliformnõÂ

bakterie

Pseudomonas aeruginosa

sulfit redukujõÂcõÂ bakterie (u prÏõÂrodnõÂch mineraÂlnõÂch vod)
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VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zdravotnictvõÂ

ze dne 28. listopadu 1997

o zpuÊ sobu vyÂpocÏtu a uvaÂdeÏnõÂ vyÂzÏ ivoveÂ (nutricÏnõÂ) hodnoty potravin a o znacÏenõÂ uÂdaje

o mozÏneÂm neprÏõÂzniveÂm ovlivneÏnõÂ zdravõÂ

Ministerstvo zdravotnictvõÂ CÏ eskeÂ republiky sta-
novõÂ podle § 19 põÂsm. d) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o po-
travinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ
neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ :

§ 1

(1) Touto vyhlaÂsÏkou se stanovõÂ zpuÊ sob vyÂpocÏtu
a uvaÂdeÏnõÂ vyÂzÏivoveÂ (nutricÏnõÂ) hodnoty potravin uvaÂdeÏ-
nyÂch do obeÏhu a daÂle vyznacÏovaÂnõÂ mozÏneÂho neprÏõÂzni-
veÂho ovlivneÏnõÂ zdravõÂ nebo nevhodnosti k pouzÏitõÂ urcÏi-
tou skupinou spotrÏebiteluÊ (daÂle jen ¹zdravotnõÂ upozor-
neÏnõÂª) a jejich oznacÏovaÂnõÂ na obale.

(2) Tato vyhlaÂsÏka se nevztahuje na baleneÂ vody
urcÏeneÂ ke spotrÏebeÏ cÏloveÏkem.

§ 2

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ:

a) znacÏenõÂm vyÂzÏivoveÂ (nutricÏnõÂ) hodnoty vesÏkereÂ
uÂdaje uvaÂdeÏneÂ na obalu udaÂvajõÂcõÂ

1. energetickou (kalorickou) hodnotu,

2. zÏiviny, a to bõÂlkoviny, sacharidy, tuky, vlaÂkninu,
sodõÂk a vitamõÂny a mineraÂlnõÂ laÂtky, uvedeneÂ
v prÏõÂloze cÏ. 1, vyskytujõÂcõÂ se v potravineÏ ve vyÂ-
znamnyÂch mnozÏstvõÂch; vyÂznamnyÂm mnozÏ-
stvõÂm se rozumõÂ hodnota vitamõÂnuÊ a mineraÂl-
nõÂch laÂtek prÏesahujõÂcõÂ 15 procent doporucÏeneÂ
dennõÂ daÂvky ve 100 g nebo ve 100 ml potraviny
nebo v jednom balenõÂ cÏi jednotliveÂ porci potra-
viny. DoporucÏeneÂ dennõÂ daÂvky vitamõÂnuÊ a mi-
neraÂlnõÂch laÂtek jsou stanoveny v prÏõÂloze cÏ. 1,

b) vyÂzÏivovyÂm tvrzenõÂm tvrzenõÂ, uÂdaj, znaÂzorneÏnõÂ
a reklamnõÂ sdeÏlenõÂ, ktereÂ udaÂvaÂ, doporucÏuje nebo
obsahuje uÂdaje o zvlaÂsÏtnõÂch vyÂzÏivovyÂch vlastnos-
tech potraviny v souvislosti

1. s energetickou hodnotou, kterou potravina do-
daÂvaÂ, poprÏõÂpadeÏ dodaÂvaÂ ve snõÂzÏeneÂ nebo zvyÂ-
sÏeneÂ mõÂrÏe nebo nedodaÂvaÂ vuÊ bec,

2. obsahem zÏivin, ktereÂ potravina obsahuje, po-
prÏõÂpadeÏ obsahuje ve zvyÂsÏeneÂ nebo snõÂzÏeneÂ mõÂrÏe
nebo neobsahuje vuÊ bec; vyÂzÏivovyÂm tvrzenõÂm
nenõÂ informace o druhu nebo mnozÏstvõÂ zÏ ivin,

c) bõÂlkovinou nebo bõÂlkovinami v potravineÏ celkovyÂ
obsah dusõÂku stanovenyÂ podle Kjeldahla x 6,25,

d) sacharidem jakyÂkoliv sacharid, kteryÂ je metaboli-

zovaÂn cÏloveÏkem, vcÏetneÏ obsahu võÂcesytnyÂch alko-
holuÊ (polyoluÊ ),

e) cukrem vsÏechny v potravineÏ prÏõÂtomneÂ monosa-
charidy a disacharidy bez polyoluÊ ,

f) tuky celkoveÂ lipidy, vcÏetneÏ fosfolipiduÊ ,

g) nasycenyÂmi mastnyÂmi kyselinami mastneÂ kyse-
liny bez dvojneÂ vazby,

h) mono-nenasycenyÂmi mastnyÂmi kyselinami
mastneÂ kyseliny s jednou cis-dvojnou vazbou,

i) poly-nenasycenyÂmi mastnyÂmi kyselinami mastneÂ
kyseliny s cis, cis-methylen prÏerusÏenyÂmi dvoj-
nyÂmi vazbami,

j) vlaÂkninou potravy laÂtky definovaneÂ ve shodeÏ s me-
todickyÂm postupem analyÂzy pro stanovenõÂ teÂto
slozÏky potravin, uvedenyÂm v prÏõÂloze cÏ. 2,

k) pruÊ meÏrnyÂm mnozÏstvõÂm hodnota, kterou obsahuje
potravina a kteraÂ nejvhodneÏji vyjadrÏuje mnozÏstvõÂ
zÏ iviny, ovlivneÏneÂ rozdõÂly rocÏnõÂho obdobõÂ, zpuÊ -
soby spotrÏeby a dalsÏõÂmi faktory, ktereÂ mohou
zpuÊ sobit zmeÏnu aktuaÂlnõÂ hodnoty,

l) energetickou hodnotou ve snõÂzÏeneÂ mõÂrÏe podle põÂs-
mene b) bodu 1 obsah energie do 40 kcal (170 kJ)
na 100 g pevneÂ potraviny nebo do 20 kcal (80 kJ)
na 100 ml tekuteÂ potraviny,

m) potravinou, kteraÂ nedodaÂvaÂ energetickou hodnotu
podle põÂsmene b) bodu 1 vuÊ bec, potravina, kteraÂ
obsahuje meÂneÏ nezÏ 4 kcal na 100 ml tekuteÂ potra-
viny; pro pevnou potravinu se limit nestanovõÂ,

n) obsahem zÏivin ve snõÂzÏeneÂ mõÂrÏe podle põÂsmene b)
bodu 2 obsah tuku do 3 g na 100 g pevneÂ potra-
viny nebo do 1,5 g na 100 ml tekuteÂ potraviny;
obsah nasycenyÂch mastnyÂch kyselin do 1,5 g na
100 g pevneÂ potraviny nebo do 0,75 g na 100 ml
tekuteÂ potraviny a do 10 procent energie; obsah
sodõÂku do 0,12 g na 100 g potraviny; velmi nõÂzkyÂ
obsah do 0,04 g na 100 g potraviny,

o) nõÂzkyÂm obsahem cholesterolu obsah do 0,02 g na
100 g pevneÂ potraviny nebo do 0,01 g na 100 ml
tekuteÂ potraviny,

p) potravinou, kteraÂ neobsahuje cholesterol vuÊ bec,
potravina s obsahem cholesterolu do 0,005 g na
100 g pevneÂ potraviny nebo 100 ml tekuteÂ potra-
viny a s obsahem do 1,5 g nasycenyÂch mastnyÂch
kyselin na 100 g pevneÂ potraviny, nebo do 0,75 g
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na 100 ml tekuteÂ potraviny a s obsahem 10 procent
energie nasycenyÂch mastnyÂch kyselin,

r) potravinou, kteraÂ zÏ iviny neobsahuje podle põÂs-
mene b) bodu 2 vuÊ bec, potravina s obsahem tuku
do 0,5 g na 100 g pevneÂ potraviny nebo 100 ml
tekuteÂ potraviny; potravina s obsahem nasycenyÂch
mastnyÂch kyselin do 0,1 g na 100 g pevneÂ potra-
viny nebo do 0,1 g na 100 ml tekuteÂ potraviny
a daÂle potravina s obsahem sodõÂku do 0,005 g na
100 g potraviny.

UvaÂdeÏnõÂ vyÂzÏ ivoveÂ hodnoty

§ 3

(1) UvedenõÂ vyÂzÏivoveÂ (nutricÏnõÂ) hodnoty je po-
vinneÂ,1) jestlizÏe je prÏi oznacÏovaÂnõÂ potraviny uvaÂdeÏneÂ
do obeÏhu, prÏi prÏedklaÂdaÂnõÂ a nabõÂdce teÏchto potravin
nebo v reklameÏ, s vyÂjimkou obecneÏ zameÏrÏeneÂ reklamnõÂ
akce, uvedeno vyÂzÏivoveÂ tvrzenõÂ.

(2) VyÂzÏivovaÂ (nutricÏnõÂ) hodnota se uvaÂdõÂ na obale
potraviny urcÏeneÂ pro spotrÏebitele.

§ 4

(1) VyÂzÏivovaÂ tvrzenõÂ se mohou tyÂkat jen energe-
tickeÂ hodnoty, zÏivin uvedenyÂch v § 2 põÂsm. a) bodu 2
a laÂtek, ktereÂ patrÏõÂ do neÏktereÂ skupiny teÏchto zÏivin
nebo jsou jejich slozÏkami.

(2) Pokud se oznacÏujõÂ vyÂzÏivoveÂ (nutricÏnõÂ) hod-
noty, musõÂ se uÂdaje uvaÂdeÏt podle skupiny 1 nebo sku-
piny 2, a to v tomto porÏadõÂ:

a) skupina 1

1. energetickaÂ hodnota,

2. obsah bõÂlkovin, sachariduÊ a tukuÊ ,

b) skupina 2

1. energetickaÂ hodnota,

2. obsah bõÂlkovin, sachariduÊ , cukruÊ , tukuÊ , nasyce-
nyÂch mastnyÂch kyselin, vlaÂkniny a sodõÂku.

(3) Pokud se vyÂzÏivoveÂ tvrzenõÂ vztahuje na cukry,
nasyceneÂ mastneÂ kyseliny, vlaÂkninu nebo sodõÂk, musõÂ
se uÂdaje uvaÂdeÏt podle ustanovenõÂ skupiny 2.

(4) OznacÏovaÂnõÂ vyÂzÏivoveÂ (nutricÏnõÂ) hodnoty
muÊ zÏe zahrnovat obsah jedneÂ nebo neÏkolika naÂsledujõÂ-
cõÂch laÂtek:

a) sÏkrob,

b) alkoholickeÂ cukry,

c) mononenasyceneÂ (monoenoveÂ) mastneÂ kyseliny,

d) polynenasyceneÂ (polyenoveÂ) mastneÂ kyseliny,

e) cholesterol,

f) mineraÂlnõÂ laÂtky a vitamõÂny uvedeneÂ v prÏõÂloze cÏ. 1,
prÏõÂtomneÂ v potravineÏ ve vyÂznamneÂm mnozÏstvõÂ
[§ 2 põÂsm. a) bod 2].

(5) Pokud se uvaÂdõÂ vyÂzÏivoveÂ tvrzenõÂ, je uvedenõÂ
laÂtek naÂlezÏejõÂcõÂch do neÏktereÂ skupiny zÏivin podle od-
stavcuÊ 2 a 4 nebo jejich slozÏek povinneÂ. KromeÏ toho,
pokud je uveden obsah polynenasycenyÂch (polyeno-
vyÂch), mononenasycenyÂch (monoenovyÂch) mastnyÂch
kyselin a cholesterolu, musõÂ byÂt rovneÏzÏ udaÂn obsah
nasycenyÂch mastnyÂch kyselin.

§ 5

(1) UvaÂdeÏnaÂ energetickaÂ hodnota se vypocÏõÂtaÂ
s pouzÏitõÂm teÏchto prÏepocÏõÂtacõÂch koeficientuÊ pro 1 gram
laÂtky:

a) sacharidy (vyjma polyoluÊ ) 4 kcal ± 17 kJ

b) polyoly 2,4 kcal ± 10 kJ

c) bõÂlkoviny 4 kcal ± 17 kJ

d) tuky (triacylglyceroly) 9 kcal ± 37 kJ

e) alkohol (ethanol) 7 kcal ± 29 kJ

f) organickeÂ kyseliny 3 kcal ± 13 kJ.

(2) ZaÂkladem pro vyÂpocÏet vyÂzÏivoveÂ (nutricÏnõÂ)
hodnoty jsou pruÊ meÏrneÂ obsahy zÏivin zalozÏeneÂ na ana-
lyÂze potravin. BõÂlkoviny se stanovõÂ metodou podle
Kjeldahla, tuky se stanovõÂ po extrakci podle Soxhleta,
sacharidy se stanovõÂ dopocÏtem s odecÏtenõÂm obsahu
vlaÂkniny podle prÏõÂlohy cÏ. 2 a obsahu popelovin.

§ 6

(1) UÂ daje o energetickeÂ hodnoteÏ a obsahu zÏivin
nebo jejich slozÏek musõÂ byÂt vyjaÂdrÏeny cÏõÂselneÏ. PrÏitom
se pouzÏijõÂ tyto jednotky:

a) energie ± kJ i kcal

b) bõÂlkoviny ± g

c) sacharidy ± g

d) tuk ± g

e) vlaÂknina ± g

f) sodõÂk ± g

g) cholesterol ± mg

h) vitamõÂny a mineraÂly ± mg nebo jednotky
stanoveneÂ v prÏõÂloze
cÏ. 1.

(2) UÂ daje musõÂ byÂt vztazÏeny na 100 g nebo na
100 ml potraviny. KromeÏ toho mohou byÂt tyto uÂdaje
vztazÏeny teÂzÏ na podaÂvanou daÂvku, jejõÂzÏ mnozÏstvõÂ je
vyznacÏeno, nebo na jednu porci, pokud je uveden je-
jich pocÏet v jednom balenõÂ. UÂ daje o vitamõÂnech a mine-
raÂlnõÂch laÂtkaÂch musõÂ byÂt teÂzÏ vyjaÂdrÏeny v procentech

SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 293 / 1997Strana 5420 CÏ aÂstka 98

1) § 6 odst. 1 põÂsm. m) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch
souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ .



doporucÏeneÂ dennõÂ daÂvky, uvedeneÂ v prÏõÂloze cÏ. 1. U vi-
tamõÂnuÊ a mineraÂlnõÂch laÂtek je mnozÏstvõÂ laÂtky, ktereÂ se
znacÏõÂ, mnozÏstvõÂ prÏesahujõÂcõÂ 15 procent plneÏnõÂ dennõÂ
doporucÏeneÂ daÂvky obsazÏeneÂ ve 100 g nebo ve 100 ml
nebo v jednom balenõÂ, pokud obsahuje jednu daÂvku.
Procenta doporucÏeneÂ dennõÂ daÂvky vitamõÂnuÊ a mineraÂl-
nõÂch laÂtek mohou byÂt provedena i graficky.

(3) UvaÂdeÏnaÂ mnozÏstvõÂ se musõÂ vztahovat na po-
travinu ve stavu, jak je prodaÂvaÂna. Mohou se vsÏak vzta-
hovat i k potravineÏ po uÂpraveÏ za prÏedpokladu, zÏe jsou
prÏipojeny podrobneÂ pokyny pro tuto uÂpravu a je uve-
deno, zÏe uÂdaje se tyÂkajõÂ jõÂdla prÏipraveneÂho ke spotrÏebeÏ.

§ 7

(1) Kde jsou uvedeny volneÂ cukry, polyoly nebo
sÏkrob, naÂsledujõÂ tyto uÂdaje bezprostrÏedneÏ po uÂdajõÂch
o obsahu sachariduÊ v usporÏaÂdaÂnõÂ:

sacharidy v g

z nich:

a) cukry v g

b) polyoly v g

c) sÏkrob v g.

(2) Kde je uvedeno mnozÏstvõÂ, poprÏõÂpadeÏ i typ
mastnyÂch kyselin a hodnota cholesterolu, musõÂ tyto
uÂdaje naÂsledovat bezprostrÏedneÏ po uÂdaji o obsahu cel-
kovyÂch tukuÊ v tomto usporÏaÂdaÂnõÂ:

tuk v g

z neÏho:

a) nasyceneÂ mastneÂ kyseliny v g

b) mono-nenasyceneÂ mastneÂ kyseliny v g

c) polynenasyceneÂ mastneÂ kyseliny v g

d) cholesterol v mg.

(3) UvedeneÂ hodnoty musõÂ byÂt uvedeny jako pruÊ -
meÏrneÂ, zalozÏeneÂ na vyÂsledcõÂch:

a) analyÂz vyÂrobce potraviny,

b) vyÂpocÏtu znaÂmyÂch nebo aktuaÂlnõÂch pruÊ meÏrnyÂch
hodnot pouzÏityÂch slozÏek potraviny nebo

c) vyÂpocÏtu s pouzÏitõÂm vsÏeobecneÏ prokaÂzanyÂch a prÏi-
jõÂmanyÂch uÂdajuÊ .2)

§ 8

UÂ daje podle teÂto vyhlaÂsÏky musõÂ byÂt na obale urcÏe-
neÂm pro spotrÏebitele uvedeny na jednom mõÂsteÏ v tabe-
laÂrnõÂ formeÏ s prÏirÏazenyÂmi cÏõÂselnyÂmi hodnotami. Kde to
prostor na obale nedovoluje, uvaÂdeÏjõÂ se informace v li-
neaÂrnõÂ formeÏ. Tisk teÏchto uÂdajuÊ musõÂ byÂt proveden
cÏitelneÏ a nesmazatelneÏ a musõÂ byÂt umõÂsteÏn na dobrÏe
viditelneÂm mõÂsteÏ.

§ 9

ZdravotnõÂ upozorneÏnõÂ

(1) ZdravotnõÂ upozorneÏnõÂ musõÂ spotrÏebitele infor-
movat o zdravotnõÂm riziku vyplyÂvajõÂcõÂm z prÏõÂtomnosti
laÂtek

a) vyvolaÂvajõÂcõÂch u citlivyÂch osob alergickeÂ reakce,
naprÏõÂklad u vcÏelõÂch produktuÊ ,

b) vyvolaÂvajõÂcõÂch potõÂzÏe u osob s poruchou prÏemeÏny
laÂtkoveÂ, naprÏõÂklad fenylalanin (pouze u potravin,
do kteryÂch byl prÏidaÂn), lepek a laktoÂza v potravi-
naÂch, ktereÂ tyto laÂtky obsahujõÂ, ale spotrÏebitel je-
jich obsah nemuÊ zÏe prÏedpoklaÂdat,

c) prÏidaÂvanyÂch do potravin podle zvlaÂsÏtnõÂho prÏed-
pisu, pokud tento zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpis povinnost
oznacÏenõÂ zdravotnõÂho upozorneÏnõÂ stanovõÂ.3)

(2) ZdravotnõÂ upozorneÏnõÂ podle obsahu laÂtek se
uvaÂdõÂ na obalu potraviny urcÏeneÂ pro spotrÏebitele. Ob-
sahuje-li potravina za podmõÂnek prÏedchozõÂho odstavce
fenylalanin, lepek a laktoÂzu, zdravotnõÂ upozorneÏnõÂ znõÂ:

a) prÏi obsahu fenylalaninu ¹nevhodneÂ pro nemocneÂ
fenylketonuriõÂª,

b) prÏi obsahu lepku ¹nevhodneÂ pro nemocneÂ celia-
kiõÂª,

c) prÏi obsahu laktoÂzy ¹nevhodneÂ pro osoby s nesnaÂ-
sÏenlivostõÂ laktoÂzyª.

§ 10

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ.
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Ministr:

PhDr. StraÂskyÂ v. r.

2) PotravinoveÂ tabulky. DõÂl I. ChemickeÂ slozÏenõÂ a energetickyÂ obsah pozÏivatin v hodnotaÂch jedleÂho podõÂlu. DõÂl II. ChemickeÂ
slozÏenõÂ a energetickyÂ obsah pozÏivatin v hodnotaÂch ¹jak sneÏdenoª. Vydala SpolecÏnost pro vyÂzÏivu ve spolupraÂci s Minis-
terstvem zemeÏdeÏlstvõÂ, Praha 1993.

3) VyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ cÏ. 298/1997 Sb., kterou se stanovõÂ chemickeÂ pozÏadavky na zdravotnõÂ nezaÂvadnost
jednotlivyÂch druhuÊ potravin a potravinovyÂch surovin, podmõÂnky jejich pouzÏitõÂ, jejich oznacÏovaÂnõÂ na obalech, pozÏadavky
na cÏistotu a identitu prÏõÂdatnyÂch laÂtek a potravnõÂch doplnÏ kuÊ a mikrobiologickeÂ pozÏadavky na potravnõÂ doplnÏ ky a laÂtky
prÏõÂdatneÂ.



PrÏõÂloha cÏ. 1 k vyhlaÂsÏce cÏ. 293/1997 Sb.
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VitamõÂny a mineraÂlnõÂ laÂtky a jejich doporucÏeneÂ dennõÂ daÂvky

VitamõÂn A mg 800

VitamõÂn B6 mg 2

VitamõÂn B12 mg 1

VitamõÂn C mg 60

VitamõÂn D mg 5

VitamõÂn E mg 10

Biotin mg 0,15

Fosfor mg 800

HorÏcÏõÂk mg 300

JoÂd mg 150

Kyselina listovaÂ mg 200

Kyselina pantotenovaÂ mg 6

Niacin mg 18

Riboflavin mg 1,6

Thiamin mg 1,4

VaÂpnõÂk mg 800

Zinek mg 15

ZÏ elezo mg 14



PrÏõÂloha cÏ. 2 k vyhlaÂsÏce cÏ. 293/1997 Sb.
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StanovenõÂ vlaÂkniny potravy (total dietary fiber - TDF)

Pro stanovenõÂ vlaÂkniny potravy se pouzÏije enzymatickogravimetrickaÂ metoda uznaÂvanaÂ

AOAC, jejõÂmzÏ principem je simulovaÂnõÂ puÊ sobenõÂ traÂvõÂcõÂch enzymuÊ na potraviny v lidskeÂm

teÏ le. Ze vzorku se po odtucÏneÏnõÂ odstranõÂ sÏkrob puÊ sobenõÂm alfa amylaÂzy a amyloglukozidaÂzy a

bõÂlkoviny puÊ sobenõÂm proteaÂz. Zbytek tvorÏõÂ vlaÂknina a mineraÂ lnõÂ laÂtky. Pro analyÂzu dle teÂto

metody se pouzÏõÂvaÂ zarÏõÂzenõÂ FIBERTEC Eª

PotrÏebneÂ chemikaÂlie

1. sada enzymuÊ firmy Merck dodaÂvanyÂch pod oznacÏenõÂm ªBioquantª, obsahujõÂcõÂ roztoky a-

amylaÂzy, proteaÂzy a amyloglukozidaÂzy,

2. etanol 95%,

3. etanol 78%,

4. fosfaÂtovyÂ naÂraznõÂkovyÂ roztok (0,08 mol/l), pH 6,0,

(1,4 g NaH2PO4 (nebo 1,752 g NaH2PO4.2H2O) + 9.86 g NaH2PO4.2H2O rozpustit

v 700 ml H2O, upravit pH na 6 pomocõÂ NaOH nebo H3PO4 a doplnit na 1 l),

5. vodnyÂ roztok NaOH (0,275 mol/l),

6. vodnyÂ roztok HCL (0,325 mol/l),

7. aceton,

8. Celite 545,

9. petroleter,

10. smeÏ s konc. kyselin H2SO4 + H3PO4 (20 : 1 % objem),

11. peroxid vodõÂku koncentrovanyÂ,

12. katalyzaÂtoroveÂ tablety ª1000 Special Kjeltabs S 3.5ª (firma Tecator),

13. indikaÂtor Tashiro (0,2 g metylcÏerveneÏ se rozpustõÂ ve 100 ml etanolu (96%), 0,1 g

metylenoveÂ modrÏi se rozpustõÂ ve 100 ml destilovaneÂ vody, oba roztoky se smõÂsõÂ),

14. kyselina boritaÂ (4% vodnyÂ roztok),

15. hydroxid sodnyÂ (40% vodnyÂ roztok),

16. vodnyÂ roztok H2SO4 (0.1 mol/l).

PotrÏebneÂ zarÏõÂzenõÂ a pomuÊ cky

1. analytickeÂ vaÂhy (prÏesnost 0,1 mg),

2. inkubacÏnõÂ naÂdobky (dodaneÂ firmou Tecator),

3. fitracÏnõÂ kelõÂmky (skleneÏneÂ kelõÂmky s fritou - dodaneÂ firmou Tecator),

4. susÏaÂrna,
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5. exikaÂtor,

6. varnaÂ vodnõÂ laÂzenÏ ,

7. vodnõÂ laÂzenÏ s trÏepacÏkou a termostatem (firma Tecator),

8. pH metr,

9. mikropipeta,

10. filtracÏnõÂ zarÏõÂzenõÂ s vodnõÂmi vyÂveÏvami (firma Tecator - pod oznacÏenõÂm ªFIBERTEC

SYSTEM Eª),

11. muflovaÂ pec,

12. skleneÏneÂ trubice

13. zarÏõÂzenõÂ KJELTEC (spalovacõÂ bloky ªDIGESTION SYSTEM 6 1007 Digesterª, destilacÏnõÂ

jednotka ªKJELTER SYSTEM 1026 Distiling Unitª) nebo jineÂ zarÏõÂzenõÂ se stejnyÂmi

parametry,

14. multibyreta E 485 (Metrohm Herisau pro Tecator),

15. hlinõÂkovaÂ foÂ lie,

16. mixeÂr nebo laboratornõÂ mlyÂnek,

17. Soxhlet s chladicÏem,

18. topneÂ hnõÂzdo.

A. PrÏõÂprava frit

Do filtracÏnõÂch kelõÂmkuÊ se navaÂzÏõÂ 0.5 g CELITU 545 a kelõÂmky se susÏõÂ v susÏaÂrneÏ prÏi

130 oC do konstantnõÂ hmotnosti (asi 1 hodinu). UlozÏõÂ se exikaÂtoru, ve ktereÂm se uchovaÂvajõÂ azÏ

do vlastnõÂho pouzÏitõÂ.

B. PrÏõÂprava vzorku

PevneÂ , jemneÏ granulovaneÂ vzorky se po homogenizaci navazÏujõÂ prÏõÂmo. Vzorky pevneÂ

nebo pevneÂ hrubeÏ granulovaneÂ se umelou v mixeÂru nebo v mlyÂnku. Vzorky tekuteÂ a pastoviteÂ

se susÏõÂ prÏi 105 oC prÏes noc v susÏaÂrneÏ , prÏõÂpadneÏ se lyofilizujõÂ.

Je-li obsah tuku ve vzorku vysÏsÏõÂ nezÏ 10 %, odextrahuje se tuk v SoxhletoveÏ extraktoru.

Do patrony se navaÂzÏõÂ 15 g vzorku a extrahuje se 220 ml petroleteru po dobu 4 hod. OdtucÏneÏ nyÂ

vzorek z patrony se po odparÏenõÂ rozpousÏteÏ dla pouzÏije na stanovenõÂ vlaÂkniny. VyextrahovanyÂ

tuk se po oddestilovaÂnõÂ rozpousÏteÏ dla susÏõÂ v susÏaÂrneÏ prÏi teploteÏ 105 oC do konstantnõÂ vaÂhy.

VyÂsledek se pak vztahuje na tukoprostou susÏinu.

C. StanovenõÂ susÏiny

SusÏina vzorku se stanovuje v susÏaÂrneÏ susÏenõÂm prÏi 105 oC do konstantnõÂ vaÂhy. NavaÂzÏka

vzorku je 5 - 10 g.
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D. VlastnõÂ analyÂza

1. PrÏipravõÂ se 6 inkubacÏnõÂch naÂdobek. 1,00 g vzorku (s prÏesnostõÂ 0,1 mg) se navaÂzÏõÂ do 4

inkubacÏnõÂch naÂdobek. ZbyÂvajõÂcõÂ dveÏ naÂdobky bez navaÂzÏky vzorku se pouzÏijõÂ pro slepyÂ

pokus (blank) prÏi stanovenõÂ bõÂlkovin a prÏi stanovenõÂ popela. Do kazÏdeÂ naÂdobky se prÏidaÂ

50 ml fosfaÂtoveÂho naÂraznõÂkoveÂho roztoku (pH 6,0) a obsah se promõÂchaÂ .

2. Do vsÏech naÂdobek se prÏidaÂ 50 ml roztoku a-amylaÂzy (Bioquant Merck) a smeÏ s se

duÊ kladneÏ promõÂchaÂ . NaÂdobky se prÏikryjõÂ hlinõÂkovou foÂ liõÂ a inkubujõÂ se 30 minut v laÂzni s

vroucõÂ vodou.

3. Po ochlazenõÂ obsahu naÂdobek na teplotu mõÂstnosti se pH upravõÂ na 7,5 (+ 0,1) za pouzÏitõÂ

vodneÂho roztoku NaOH (0,275 mol/l).

4. Do naÂdobek se prÏidaÂ 50 ml roztoku proteaÂzy (Bioquant Merck), smeÏ s se promõÂchaÂ ,

naÂdobky se prÏikryjõÂ hlinõÂkovou foÂ liõÂ a inkubujõÂ se prÏi 60 oC po dobu 30 minut ve vodnõÂ

laÂzni za staÂleÂho trÏepaÂnõÂ. Doba inkubace zacÏõÂnaÂ okamzÏikem, kdy obsah naÂdobek dosaÂhl

60 oC.

5. SmeÏ s je opeÏ t ochlazena na teplotu mõÂstnosti a pH se upravõÂ na 4,5 (+ 0,2) pomocõÂ

vodneÂho roztoku HCL (0,325 mol/l).

6. PrÏidaÂ se 150 ml roztoku amyloglukozidaÂzy (Bioquant Merck), smeÏ s se promõÂchaÂ, naÂdobky

se prÏikryjõÂ opeÏ t hlinõÂkovou foÂ liõÂ a smeÏ s se inkubuje 30 minut prÏi 60 oC ve vodnõÂ laÂzni za

staÂ leÂho trÏepaÂnõÂ (inkubace zacÏõÂnaÂ tehdy, kdyzÏ obsah v naÂdobce dosaÂhne 60 oC).

7. RozpustnaÂ vlaÂknina se srazõÂ prÏidaÂnõÂm 280 ml etanolu (95 %), kteryÂ byl prÏedehrÏaÂtyÂ na

60 oC (objem meÏrÏen prÏed ohrÏevem). Obsah se promõÂchaÂ .

8. PrÏedem zvaÂzÏenyÂ kelõÂmek s Celitem 545 se prÏeklopõÂ do inkubacÏnõÂ naÂdobky a nasadõÂ na

zarÏõÂzenõÂ FIBERTEC E. Po spusÏteÏ nõÂ vyÂveÏvy je obsah naÂdobky s Celitem defiltrovaÂn prÏes

fritu kelõÂmku. KapalnyÂ podõÂl se jõÂmaÂ do dalsÏõÂ inkubacÏnõÂ naÂdoby umõÂsteÏneÂ ve spodnõÂ cÏaÂsti

filtracÏnõÂho modulu.

9. SrazÏeninu s celitem na kelõÂmku se prÏemõÂstõÂ do druheÂ cÏaÂsti filtracÏnõÂho zarÏõÂzenõÂ. Za pouzÏitõÂ

vakua se promyÂvaÂ 3 x 20 ml etanolu (78 %), 2 x 10 ml etanolu (95 %) a 2 x 10 ml

acetonu.

10. Zbytek v kelõÂmku se susÏõÂ prÏes noc prÏi 150 oC v susÏaÂrneÏ .

11. Po ochlazenõÂ v exikaÂtoru se kelõÂmky zvaÂzÏõÂ s prÏesnostõÂ na 0,1 mg. OdecÏtenõÂ vaÂhy kelõÂmku

s Celitem daÂvaÂ hmotnost zbytku.

E. StanovenõÂ popela

Zbytek na dvou filtracÏnõÂch kelõÂmcõÂch (z puÊ vodnõÂch cÏtyrÏ navaÂzÏek vzorkuÊ ) a zbytek na

jednom filtracÏnõÂm kelõÂmku slepeÂho pokusu se zpopelnõÂ v mufloveÂ peci prÏi 525 oC po dobu

5 hodin a poteÂ ochladõÂ v exikaÂtoru a zvaÂzÏõÂ s prÏesnostõÂ na 0,1 mg.

OdecÏtenõÂm vaÂhy skleneÏneÂho kelõÂmku s Celitem dostaneme hmotnost popela ve zbytku.
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F. StanovenõÂ bõÂlkovin

Zbytek na dvou (ze cÏtyrÏ) filtracÏnõÂch kelõÂmcõÂch a zbytek na filtracÏnõÂm kelõÂmku slepeÂho

pokusu se kvantitativneÏ prÏevede do destilacÏnõÂch trubic. Do kazÏdeÂ trubice se prÏidaÂ tableta

katalyzaÂtoru, 10 ml smeÏ si kyseliny (H2SO4 : H3PO4 = 20 : 1) a 5 ml peroxidu vodõÂku.

SpalovaÂnõÂ probõÂhaÂ ve spalovacõÂm bloku DIGESTION SYSTEM 6 1007 Digester nebo

v jineÂm zarÏõÂzenõÂ se stejnyÂmi parametry. Trubice se umõÂstõÂ do bloku, nasadõÂ se odsaÂvacõÂ hlava,

spustõÂ se vodnõÂ vyÂveÏ va a pak spalovaÂnõÂ.

Po spaÂlenõÂ vzorku (kapalina je v trubici cÏiraÂ) se trubice nechajõÂ v digestorÏi vychladnout

(kapalina musõÂ po ochlazenõÂ zuÊ stat cÏiraÂ - jinak je trÏeba vzorek dopaÂlit).

Dokonale spaÂlenyÂ vzorek se destiluje na destilacÏnõÂ jednotce KJELTEC SYSTEM 1026

Distiling Unit nebo v jineÂm zarÏõÂzenõÂ se stejnyÂmi parametry. Na pocÏaÂtku destilace se

automaticky nadaÂvkuje do tuby 50 ml 40 % roztoku hydroxidu sodneÂho. VydestilovanyÂ

amoniak se jõÂmaÂ do prÏedlohy (60 ml 4 % vodneÂho roztoku kyseliny boriteÂ a 5 kapek

indikaÂtoru Tashiro) a potom titruje 0,1 mol/l kyselinou sõÂrovou (vodnõÂ roztok). Ze

spotrÏebovaneÂho mnozÏstvõÂ kyseliny a za pouzÏitõÂ faktoru pro prÏepocÏet dusõÂku na bõÂlkovinu se

spocÏõÂtaÂ obsah vlaÂknin ve vzorku.

Reprodukovatelnost metody je 64 azÏ 100 %, v neÏ kteryÂch prÏõÂpadech, zejmeÂna prÏi

vysokeÂm obsahu vlaÂkniny, muÊ zÏe byÂt i nizÏsÏõÂ.

G. ScheÂma analyÂzy

Vzorek (1,0 g) + 50 ml fosf. tlum. roztoku + 50 ml a-amylaÂzy

inkubace 100 oC, 30 min.

ochladit

upravit na pH 7,5

+ 50 ml proteaÂzy

inkubace 60 oC. 30 min.

ochladit

upravit na pH 4,5

+ 50 ml amyloglukosidaÂzy

inkubace 60 oC, 30 min.

sraÂzÏenõÂ etanolem

filtrace

promyÂvaÂnõÂ etanolem a acetonem

susÏenõÂ

stanovenõÂ bõÂlkovin stanovenõÂ popela

urcÏenõÂ celkoveÂ dietnõÂ vlaÂkniny
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H. VyÂpocÏet

VyÂpocÏet TDF (vaÂhovaÂ %):

% bõÂlkovin v blank. zbytku + % popela v blank. zbytku
% BLANK = mg blank.zbytku - ÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐ x mg blank. zbytku

100

mg bõÂlkovin v blank. zbytku
% bõÂlkovin v blanku zbytku = ÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐ x 100

mg zbytku blanku

mg popela v blank. zbytku
% popela v blanku zbytku = ÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐ x 100

mg zbytku blanku

% bõÂlk. zbytku vz. + % popela ve zbytku vz.
mg zbytku vz. - ÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐ x mg zbytku - BLANK

100
% TDF = ÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐ x 100

mg vzorku

mg bõÂlkovin ve zbytku vzorku
% bõÂlkovin ve zbytku vz. = ÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐ x 100

mg zbytku vzorku

mg popela ve zbytku vzorku
% popela ve zbytku vz. = ÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐ± x 100

mg zbytku vzorku
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VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zdravotnictvõÂ

ze dne 28. listopadu 1997

o mikrobiologickyÂch pozÏadavcõÂch na potraviny, zpuÊ sobu jejich kontroly a hodnocenõÂ

Ministerstvo zdravotnictvõÂ stanovõÂ podle § 19
põÂsm. b) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch a tabaÂ-
kovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch
souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ :

§ 1

UÂ vodnõÂ ustanovenõÂ

(1) Tato vyhlaÂsÏka stanovõÂ mikrobiologickeÂ pozÏa-
davky na potraviny urcÏeneÂ k uvedenõÂ do obeÏhu, zpuÊ -
sob jejich kontroly a zpuÊ sob hodnocenõÂ potravin z mi-
krobiologickeÂho hlediska.

(2) MikrobiologickeÂ pozÏadavky na balenou pit-
nou vodu, balenou stolnõÂ vodu, balenou kojeneckou
vodu a balenou prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ vodu stanovõÂ
zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpis.1)

MikrobiologickeÂ pozÏadavky
a mikrobiologickeÂ vysÏetrÏovaÂnõÂ

§ 2

(1) Potraviny uvedeneÂ do obeÏhu musõÂ vyhovovat
mikrobiologickyÂm pozÏadavkuÊ m stanovenyÂm v cÏaÂstech
1 a 2 prÏõÂlohy teÂto vyhlaÂsÏky.

(2) Pro kontrolu a hodnocenõÂ, zda potraviny vy-
hovujõÂ mikrobiologickyÂm pozÏadavkuÊ m, se v cÏaÂstech 1
a 2 prÏõÂlohy stanovõÂ pocÏet vzorkuÊ , skupin a druhuÊ mik-
roorganismuÊ , jejich tolerovaneÂ a meznõÂ hodnoty. NizÏ-
sÏõÂ pocÏet vzorkuÊ , nezÏ je uveden v cÏaÂsti 2 prÏõÂlohy, muÊ -

zÏe byÂt odebõÂraÂn jen za podmõÂnek stanovenyÂch v cÏaÂs-
ti 1 prÏõÂlohy.

§ 3

(1) Vzorky se odebõÂrajõÂ naÂhodnyÂm vyÂbeÏrem, kte-
ryÂm se pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky rozumõÂ vyÂbeÏr, prÏi kte-
reÂm libovolnyÂ vzorek kontrolovaneÂ sÏarzÏe maÂ stejnou
pravdeÏpodobnost, zÏe bude vybraÂn. V epidemiologicky
zaÂvazÏnyÂch prÏõÂpadech a prÏi havaÂriõÂch se vzorky odebõÂ-
rajõÂ vyÂbeÏrem zaÂmeÏrnyÂm, kteryÂm se pro uÂcÏely teÂto vy-
hlaÂsÏky rozumõÂ vyÂbeÏr, do neÏhozÏ jsou zahrnuty vzorky
s urcÏityÂm zaÂmeÏrem, a pravdeÏpodobnost, zÏe libovolnyÂ
vzorek kontrolovaneÂ sÏarzÏe bude vybraÂn, nenõÂ stejnaÂ.

(2) Pokud se pro zpuÊ sob vyÂbeÏru vzorkuÊ potravin
k mikrobiologickeÂmu zkousÏenõÂ, zpuÊ sob jejich odbeÏru,
hmotnost nebo objem, zpuÊ sob jejich prÏepravy do la-
boratorÏõÂ a metody mikrobiologickeÂho zkousÏenõÂ pouzÏijõÂ
jineÂ metody, nezÏ ktereÂ stanovõÂ cÏeskeÂ technickeÂ normy,
musõÂ byÂt prÏi jejich pouzÏitõÂ dolozÏeno, zÏe jsou co do
zaÂchytnosti, prÏesnosti a reprodukovatelnosti vyÂsledkuÊ
ekvivalentnõÂ metodeÏ podle cÏeskeÂ technickeÂ normy.2)

§ 4

HodnocenõÂ potravin z mikrobiologickeÂho
hlediska

(1) Potraviny se z mikrobiologickeÂho hlediska
hodnotõÂ jako nevhodneÂ k daneÂmu uÂcÏelu, se snõÂzÏenou
uzÏitnou hodnotou nebo omezenou trvanlivostõÂ, jestlizÏe
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1) VyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ cÏ. 292/1997 Sb., o pozÏadavcõÂch na zdravotnõÂ nezaÂvadnost balenyÂch vod a o zpuÊ sobu
jejich uÂpravy.

2) CÏ SN 56 0080 PotravinaÂrÏskeÂ vyÂrobky. ZpuÊ sob odbeÏru vzorkuÊ pro mikrobiologickeÂ zkousÏenõÂ. ZmeÏna a 8.89.
CÏ SN 56 0081 PotravinaÂrÏskeÂ vyÂrobky. PrÏõÂprava vzorkuÊ k mikrobiologickeÂmu zkousÏenõÂ. ZmeÏna a 8.89. CÏ laÂnky 6.1 azÏ 6.11
a cÏaÂst 7 CÏ SN 56 0081 jsou nahrazeny CÏ SN ISO 6887 (56 0102) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro prÏõÂpravu rÏedeÏnõÂ prÏi
mikrobiologickeÂm zkousÏenõÂ.
CÏ SN ISO 4833 (56 0083) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro stanovenõÂ celkoveÂho pocÏtu mikroorganismuÊ . Technika
pocÏõÂtaÂnõÂ koloniõÂ.
CÏ SN ISO 4832 (56 0085) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro stanovenõÂ pocÏtu koliformnõÂch bakteriõÂ. Technika pocÏõÂtaÂnõÂ
koloniõÂ.
CÏ SN ISO 4831 (56 0086) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro stanovenõÂ pocÏtu koliformnõÂch bakteriõÂ. Technika nejvyÂsÏe
pravdeÏpodobneÂho pocÏtu.
CÏ SN ISO 7954 (56 0087) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro stanovenõÂ pocÏtu kvasinek a plõÂsnõÂ. Technika pocÏõÂtaÂnõÂ
koloniõÂ vykultivovanyÂch prÏi 25 8C.
CÏ SN ISO 6579 (56 0088) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro metody pruÊ kazu bakteriõÂ rodu Salmonella.
CÏ SN ISO 6888 (56 0089) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro stanovenõÂ pocÏtu Staphylococcus aureus. Technika
pocÏõÂtaÂnõÂ koloniõÂ.
CÏ SN ISO 7937 (56 0091) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro stanovenõÂ pocÏtu Clostridium perfringens. Technika
pocÏõÂtaÂnõÂ koloniõÂ.



byly prÏekrocÏeny tolerovaneÂ hodnoty stanoveneÂ pro
jednotliveÂ druhy, skupiny nebo podskupiny potravin
v cÏaÂsti 2 prÏõÂlohy, avsÏak nebyly prÏekrocÏeny nejvysÏsÏõÂ
meznõÂ hodnoty stanoveneÂ v cÏaÂsti 1 tabulce cÏ. 1 cÏaÂst
A. a B. a v tabulce cÏ. 2.

(2) Potraviny se z mikrobiologickeÂho hlediska
hodnotõÂ jako zdravotneÏ zaÂvadneÂ, jestlizÏe:

a) byly prÏekrocÏeny nejvysÏsÏõÂ meznõÂ hodnoty pocÏtu
mikroorganismuÊ stanoveneÂ v cÏaÂsti 1 tabulce cÏ. 1
cÏaÂst A. a B. prÏõÂlohy,

b) nejvysÏsÏõÂ meznõÂ hodnoty pro bakteriaÂlnõÂ toxiny
a mykotoxiny stanoveneÂ v cÏaÂsti 1 tabulce cÏ. 2 prÏõÂ-
lohy,

c) byly zjisÏteÏny mikroorganismy a mikrobiaÂlnõÂ me-
tabolity puÊ sobõÂcõÂ onemocneÏnõÂ z potravin jineÂ nezÏ
stanoveneÂ v cÏaÂsti 1 v tabulkaÂch cÏ. 1 a 2 prÏõÂlohy, a to
v mnozÏstvõÂ, ktereÂ by mohlo ohrozit zdravõÂ lidõÂ,

d) nebyly splneÏny podmõÂnky obchodnõÂ sterility nebo
e) byly zjisÏteÏny nezÏaÂdoucõÂ zmeÏny zpuÊ sobeneÂ mikro-

biaÂlnõÂ cÏinnostõÂ, poprÏõÂpadeÏ nezÏaÂdoucõÂ ruÊ st mikroor-
ganismuÊ .

(3) ObchodnõÂ sterilitou podle odstavce 2 põÂsm. d)
se pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky rozumõÂ neprÏõÂtomnost zÏivo-
taschopnyÂch mikroorganismuÊ , ktereÂ by se mohly za
podmõÂnek obeÏhu mnozÏit (cÏaÂst 1 bod 8 prÏõÂlohy) a ne-
prÏõÂtomnost mikroorganismuÊ vyvolaÂvajõÂcõÂch onemoc-
neÏnõÂ z potravin.

ZaÂveÏrecÏnaÂ ustanovenõÂ

§ 5

ZrusÏuje se vyÂnos Ministerstva zdravotnictvõÂ a so-
ciaÂlnõÂch veÏcõÂ CÏ eskeÂ socialistickeÂ republiky ± hlavnõÂho
hygienika CÏ SR, uverÏejneÏnyÂ pod cÏ. 75/1990 ve sbõÂrce
HygienickeÂ prÏedpisy, o mikrobiologickyÂch pozÏadav-
cõÂch na pozÏivatiny a jejich obaly, a oznaÂmenyÂ v cÏaÂstce
71/1991 Sb.

§ 6

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ.
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CÏ SN ISO 7932 (56 0092) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro stanovenõÂ pocÏtu Bacillus cereus. Technika pocÏõÂtaÂnõÂ
koloniõÂ vykultivovanyÂch prÏi 30 8C.
CÏ SN ISO 8523 (56 0096) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro pruÊ kaz bakteriõÂ cÏeledi Enterobacteriaceae s prÏedpomno-
zÏenõÂm.
CÏ SN ISO 6391 (56 0097) Maso a masneÂ vyÂrobky. StanovenõÂ pocÏtu Escherichia coli. Technika pocÏõÂtaÂnõÂ koloniõÂ vykultivo-
vanyÂch prÏi 44 8C na membraÂnaÂch.
CÏ SN 56 0100 MikrobiologickeÂ zkousÏenõÂ pozÏivatin, prÏedmeÏtuÊ beÏzÏneÂho uzÏõÂvaÂnõÂ a prostrÏedõÂ potravinaÂrÏskyÂch provozoven.
ZmeÏna a 2.84, b 12.86, c 7-8.87, d 10.88, e 12.88.
CÏ SN ISO 6887 (56 0102) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro prÏõÂpravu rÏedeÏnõÂ prÏi mikrobiologickeÂm zkousÏenõÂ.
CÏ SN ISO 7218 (56 0103) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro mikrobiologickeÂ zkousÏenõÂ.
CÏ SN ISO 11289 (56 0104) TepelneÏ opracovaneÂ pozÏivatiny v hermeticky uzavrÏenyÂch obalech. StanovenõÂ pH.
CÏ SN ISO 3100-1 (56 0105) Maso a masneÂ vyÂrobky. OdbeÏr vzorkuÊ a prÏõÂprava analytickyÂch vzorkuÊ . CÏ aÂst 1: OdbeÏr vzorkuÊ .
CÏ SN ISO 3100-2 (56 0106) Maso a masneÂ vyÂrobky. OdbeÏr vzorkuÊ a prÏõÂprava analytickyÂch vzorkuÊ . CÏ aÂst 2: PrÏõÂprava
analytickyÂch vzorkuÊ pro mikrobiologickeÂ zkousÏenõÂ.
CÏ SN ISO 7251 (56 0107) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro stanovenõÂ pocÏtu suspektnõÂch Escherichia coli. Technika
nejvyÂsÏe pravdeÏpodobneÂho pocÏtu.
CÏ SN ISO 7402 (56 0108) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro stanovenõÂ pocÏtu bakteriõÂ cÏeledi Enterobacteriaceae bez
resuscitace - Technika nejvyÂsÏe pravdeÏpodobneÂho pocÏtu a technika pocÏõÂtaÂnõÂ koloniõÂ.
CÏ SN ISO 8914 (56 0109) Mikrobiologie - VsÏeobecneÂ pokyny pro pruÊ kaz Vibrio parahaemolyticus.
CÏ SN ISO 10273 (56 0110) Mikrobiologie - VsÏeobecneÂ pokyny pro pruÊ kaz suspektnõÂch patogennõÂch kmenuÊ Yersinia
enterocolitica.
CÏ SN ISO 8261 (56 0111) MleÂko a mleÂcÏneÂ vyÂrobky - PrÏõÂprava analytickyÂch vzorkuÊ a rÏedeÏnõÂ pro mikrobiologickeÂ zkousÏenõÂ.
CÏ SN ISO 6610 (56 0112) MleÂko a mleÂcÏneÂ vyÂrobky - StanovenõÂ pocÏtu jednotek mikroorganismuÊ tvorÏõÂcõÂch kolonie -
Technika pocÏõÂtaÂnõÂ koloniõÂ vykultivovanyÂch prÏi 30 8C.
CÏ SN ISO 5541/1 (56 0113) MleÂko a mleÂcÏneÂ vyÂrobky - StanovenõÂ pocÏtu koliformnõÂch bakteriõÂ - CÏ aÂst 1: Technika pocÏõÂtaÂnõÂ
koloniõÂ vykultivovanyÂch prÏi 30 8C.
CÏ SN ISO 6611 (56 0114) MleÂko a mleÂcÏneÂ vyÂrobky - StanovenõÂ pocÏtu jednotek kvasinek a/nebo plõÂsnõÂ tvorÏõÂcõÂch kolonie -
Technika pocÏõÂtaÂnõÂ koloniõÂ vykultivovanyÂch prÏi 25 8C.
CÏ SN ISO 6730 (56 0120) MleÂko - StanovenõÂ pocÏtu jednotek tvorÏõÂcõÂch kolonie psychrotrofnõÂch mikroorganismuÊ - Technika
pocÏõÂtaÂnõÂ koloniõÂ vykultivovanyÂch prÏi 6,5 8C.
CÏ SN ISO 10560 (56 0121) MleÂko a mleÂcÏneÂ vyÂrobky - PruÊ kaz Listeria monocytogenes.
CÏ SN ISO 2293 (56 0122) Maso a masneÂ vyÂrobky - StanovenõÂ pocÏtu mikroorganismuÊ - Technika pocÏõÂtaÂnõÂ koloniõÂ vy-
kultivovanyÂch prÏi 30 8C (ReferencÏnõÂ metoda).
CÏ SN ISO 7698 (56 0123) Obilniny, lusÏteÏniny a odvozeneÂ vyÂrobky - StanovenõÂ pocÏtu bakteriõÂ, kvasinek a plõÂsnõÂ.
CÏ SN ISO 10272 (56 0126) Mikrobiologie potravin a krmiv - HorizontaÂlnõÂ metoda pruÊ kazu termotolerantnõÂch druhuÊ rodu
Campylobacter.
MetodickyÂ postup pro stanovenõÂ skupiny sulfitredukujõÂcõÂch klostridiõÂ. PrÏi stanovenõÂ teÂto skupiny mikroorganismuÊ se
postupuje podle CÏ SN ISO 7937 (56 0091) Mikrobiologie. VsÏeobecneÂ pokyny pro stanovenõÂ pocÏtu Clostridium perfringens.
Technika pocÏõÂtaÂnõÂ koloniõÂ., prÏicÏemzÏ se neprovaÂdõÂ konfirmace podle cÏl. 9.4.

Ministr:

PhDr. StraÂskyÂ v. r.



PrÏõÂloha k vyhlaÂsÏce cÏ. 294/1997 Sb.
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CÏ aÂ s t 1

VSÏ EOBECNEÂ ZAÂ SADY A POJMY

1. MikrobiologickeÂ pozÏadavky pro jednotliveÂ druhy, skupiny a podskupiny potravin jsou

specifikovaÂny ve formeÏ plaÂnuÊ vzorkovaÂnõÂ (cÏaÂst 2).

2. NejvysÏsÏõÂ meznõÂ hodnoty pocÏtu mikroorganismuÊ pro hlavnõÂ kategorie potravin jsou

stanoveny v tabulce cÏ. 1 cÏaÂstech A. a B.

3. NejvysÏsÏõÂ meznõÂ hodnoty pro bakteriaÂlnõÂ toxiny a mykotoxiny jsou stanoveny v tabulce cÏ. 2.

4. Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se obecneÏ rozlisÏujõÂ tyto hlavnõÂ kategorie potravin

a) potraviny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ , kteryÂmi jsou potraviny, ktereÂ se konzumujõÂ

v nezmeÏneÏneÂm stavu, potraviny tepelneÏ opracovaneÂ , ktereÂ se konzumujõÂ v tepleÂm nebo

studeneÂm stavu a susÏeneÂ potraviny, ktereÂ musõÂ byÂt prÏed spotrÏebou smõÂchaÂny s teplou

nebo studenou tekutinou,

b) potraviny neurcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ , kteryÂmi jsou potraviny, ktereÂ se konzumujõÂ azÏ po

tepelneÂ kuchynÏ skeÂ uÂpraveÏ , zejmeÂna pecÏenõÂ, fritovaÂnõÂ, varÏenõÂ, mikrovlnnyÂ ohrÏev nebo

smõÂchaÂnõÂ s vroucõÂ tekutinou,

c) potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu,

d) potraviny tepelneÏ opracovaneÂ, hermeticky uzavrÏeneÂ, obchodneÏ sterilnõÂ.

Tabulka cÏ. 1

NejvysÏsÏõÂ meznõÂ hodnoty pocÏtu mikroorganismuÊ

CÏ aÂst A. BakteriaÂlnõÂ puÊ vodci onemocneÏnõÂ z potravin

Mikroorganismus Kategorie potravin NejvysÏsÏõÂ meznõÂ

hodnota

Bacillus cereus
potraviny neurcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 105/g

potraviny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 104/g

potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu 103/g

Campylobacter jejuni/coli
potraviny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ negat/25 g

Clostridium perfringens
potraviny neurcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 105/g

potraviny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 104/g
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Mikroorganismus Kategorie potravin NejvysÏsÏõÂ meznõÂ

hodnota

potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu 103/g

Escherichia coli
potraviny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 104g

potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu 10/g

k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ

Listeria monocytogenes
potraviny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ negat/25 g

masneÂ vyÂrobky o aw nizÏsÏõÂ nezÏ 0,92 5 100/g

Pseudomonas aeruginosa
potraviny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 104/g

potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu 10/g

k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ

Salmonella spp.
potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu negat/50 g

vsÏechny ostatnõÂ potraviny*/ negat/25 g

Shigella spp.
vsÏechny potraviny negat/25 g

Staphylococcus aureus
potraviny neurcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 105/g

potraviny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 104/g

potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu

k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 102/g

nikoli k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 103/g

Yersinia enterocolitica (enteropatogennõÂ seÂrotypy)
vsÏechny potraviny**/ negat/25 g

negat: neprokazatelnost ve hmotnosti zkusÏebnõÂho vzorku specifikovaneÂ za sÏikmou cÏarou

aw: vodnõÂ aktivita je vnitrÏnõÂ parametr potraviny (meÏ rÏitelnyÂ speciaÂlnõÂm prÏõÂstrojem), nelineaÂrneÏ

souvisõÂ s obsahem vody v potravineÏ , nabyÂvaÂ hodnot od nuly do jedneÂ .

*/ PrÏi pruÊ kazu salmonel jinyÂch nezÏ Salmonella typhi nebo Salmonella paratyphi nebo

Salmonella choleraesuis muÊ zÏe byÂt od teÂto nejvysÏsÏõÂ meznõÂ hodnoty upusÏteÏno, jde-li

o potravinu, kteraÂ vzhledem ke sveÂmu upotrÏebenõÂ a zpuÊ sobu tepelneÂ kuchynÏ skeÂ uÂpravy

(pecÏenõÂm, varÏenõÂm apod.) a daÂle svyÂm balenõÂm a oddeÏ lenõÂm od jinyÂch potravin

neprÏedstavuje zdravotnõÂ riziko.

**/ PrÏi pruÊ kazu Yersinia enterocolitica muÊ zÏe byÂt od teÂto nejvysÏsÏõÂ meznõÂ hodnoty upusÏteÏno,

jde-li o potravinu, kteraÂ vzhledem ke sveÂmu upotrÏebenõÂ a zpuÊ sobu tepelneÂ kuchynÏ skeÂ

uÂpravy (pecÏenõÂm, varÏenõÂm apod.) a daÂle svyÂm balenõÂm a oddeÏ lenõÂm od jinyÂch potravin

neprÏedstavuje zdravotnõÂ riziko.
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NejvysÏsÏõÂ meznõÂ hodnoty pocÏtu mikroorganismuÊ

CÏ aÂst B. PuÊ vodci kazÏenõÂ

Mikroorganismus Kategorie potravin NejvysÏsÏõÂ meznõÂ
hodnota

AerobnõÂ mezofilnõÂ mikroorganismy
potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu

k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 105/g

nikoli k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 106/g

potraviny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ s vyÂjimkou

potravin, kde jsou takoveÂ mikroorganismy soucÏaÂstõÂ 108/g

kulturnõÂ mikrofloÂ ry

Mikroorganismy nenaÂlezÏejõÂcõÂ ke kulturnõÂ mikrofloÂ rÏe
ve fermentovanyÂch potravinaÂch nebo potravinaÂch

obsahujõÂcõÂch fermentovaneÂ slozÏky

potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu

neurcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 106/g

urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ 105/g

ostatnõÂ potraviny 108/g

Kvasinky
potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu 105/g

potraviny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ s vyÂjimkou

potravin, kde jsou kvasinky soucÏaÂstõÂ kulturnõÂ 107/g

mikrofloÂ ry

PlõÂsneÏ
potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu 104/g

ostatnõÂ potraviny s vyÂjimkou potravin, kde jsou ruÊ st plõÂsnõÂ viditelnyÂ

plõÂsneÏ soucÏaÂstõÂ kulturnõÂ mikrofloÂ ry prostyÂm okem

Tabulka cÏ. 2

NejvysÏsÏõÂ meznõÂ hodnoty pro bakteriaÂ lnõÂ toxiny a mykotoxiny

Toxin Kategorie potravin NejvysÏsÏõÂ meznõÂ hodnota

stafylokokoveÂ enterotoxiny

vsÏechny potraviny negat ***/

mykotoxiny - nejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustneÂ mnozÏstvõÂ stanovõÂ zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpis.3/

***/ neprokazatelneÂ testem RPLA

3/ CÏ l. 19 prÏõÂlohy cÏ. 3 vyhlaÂsÏky Ministerstva zdravotnictvõÂ cÏ. 298/1997 Sb., kterou se stanovõÂ chemickeÂ pozÏadavky na zdravotnõÂ
nezaÂvadnost jednotlivyÂch druhuÊ potravin a potravinovyÂch surovin, podmõÂnky jejich pouzÏitõÂ, jejich oznacÏovaÂnõÂ na obalech,
pozÏadavky na cÏistotu a identitu prÏõÂdatnyÂch laÂtek a potravnõÂch doplnÏ kuÊ a mikrobiologickeÂ pozÏadavky na potravnõÂ doplnÏ ky a laÂtky
prÏõÂdatneÂ .
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5. Aplikace plaÂnuÊ vzorkovaÂnõÂ

5.1. VzorkovanyÂm celkem se rozumõÂ vyÂrobnõÂ sÏarzÏe (daÂvka), jejõÂ cÏaÂst nebo dodaÂvka.

5.2. Pokud se vysÏetrÏuje dodaÂvka, kteraÂ je slozÏena z võÂce sÏarzÏõÂ, provaÂdõÂ se vysÏetrÏenõÂ oddeÏ leneÏ

pro kazÏdou sÏarzÏi.

5.3. Jednotkou vyÂrobku se rozumõÂ jednotlivyÂ kusovyÂ vyÂrobek nebo prÏedepsanyÂm zpuÊ sobem

vymezeneÂ mnozÏstvõÂ kusovyÂch nebo nekusovyÂch vyÂrobkuÊ .

5.4. Vzorek je urcÏiteÂ mnozÏstvõÂ vyÂrobku odebraneÂ ze vzorkovaneÂho celku. Pro uÂcÏely teÂto

vyhlaÂsÏky se jako vzorek odebõÂraÂ zpravidla jednotka vyÂrobku, cÏaÂst jednotky, poprÏ. võÂce

jednotek (v zaÂvislosti mimo jineÂ na jejich hmotnosti cÏi objemu).

6. MikrobiologickeÂ vysÏetrÏenõÂ se provaÂdõÂ kontrolou jednõÂm vyÂbeÏ rem (daÂle jen ¹vyÂbeÏ rovaÂ

kontrolaª), kdy se o posouzenõÂ sÏarzÏe, poprÏõÂpadeÏ jejõÂ cÏaÂsti jako vyhovujõÂcõÂ nebo

nevyhovujõÂcõÂ mikrobiologickyÂm pozÏadavkuÊ m, stanovenyÂm v cÏaÂsti 1 a 2 prÏõÂlohy rozhodne

podle vyÂsledku vysÏetrÏenõÂ jednoho vyÂbeÏ ru v rozsahu n.

6.1. PrÏi vyÂbeÏ roveÂ kontrole se vyberou vzorky z sÏarzÏe, a to v pocÏtu n naÂhodnyÂm vyÂbeÏ rem (§ 3

odst. 1).

6.2. Souhrn pozÏadavkuÊ a pravidel, ktereÂ platõÂ pro odbeÏ r vzorkuÊ , jejich zkousÏenõÂ a posouzenõÂ

daÂvky se oznacÏuje jako plaÂn vzorkovaÂnõÂ.

6.2.1. MikrobiologickeÂ pozÏadavky stanoveneÂ v cÏaÂsti 2 prÏõÂlohy zahrnujõÂ:

a) vyÂcÏet druhuÊ nebo skupin mikroorganismuÊ prÏedepsanyÂch k vysÏetrÏenõÂ (vyÂcÏet znakuÊ );

b) pro kazÏdyÂ znak uÂdaje o rozsahu vyÂbeÏ ru n a uÂdaje o rozhodneÂm cÏõÂsle c, tj. plaÂn

vzorkovaÂnõÂ;

c) pro kazÏdyÂ znak tolerovaneÂ mnozÏstvõÂ mikroorganismuÊ m, M, prÏicÏemzÏ M je povoleno

v zaÂvislosti na c.

6.2.2. Definice symboluÊ :

n rozsah vyÂbeÏ ru, tj. pocÏet vzorkuÊ urcÏenyÂ k vysÏetrÏenõÂ, jehozÏ uÂcÏelem je rozhodnout, zda

posuzovanaÂ sÏarzÏe vyÂrobku (nebo jejõÂ kontrolovanaÂ cÏaÂst) bude posouzena jako

vyhovujõÂcõÂ nebo nevyhovujõÂcõÂ stanovenyÂm mikrobiologickyÂm pozÏadavkuÊ m;

m mnozÏstvõÂ mikroorganismuÊ , ktereÂ se prÏipousÏtõÂ u vsÏech vzorkuÊ vyÂbeÏ ru n;

M mnozÏstvõÂ mikroorganismuÊ , ktereÂ se jesÏteÏ prÏipousÏtõÂ u pocÏtu vzorkuÊ , kteryÂ je nizÏsÏõÂ

nebo se rovnaÂ c;

c rozhodneÂ cÏõÂslo, tj. pocÏet vzorkuÊ z vyÂbeÏ ru n, u nichzÏ se prÏipousÏtõÂ hodnota M.

Pokud se u vsÏech vzorkuÊ z vyÂbeÏ ru n prÏipousÏtõÂ pouze hodnota m, (M se neprÏipousÏtõÂ), je

hodnota c vyjaÂdrÏena nulou a hodnota M prosÏkrtnutõÂm.

Hodnoty m, M jsou stanoveny se zohledneÏnõÂm vzaÂjemneÂ shody vyÂsledkuÊ zkousÏek.

KonfidencÏnõÂ meze pro vzaÂjemnou shodu vyÂsledkuÊ zkousÏek jsou uvedeny v prÏõÂslusÏnyÂch

cÏeskyÂch technickyÂch normaÂch.2/

6.2.3. ZpuÊ sob vyjaÂdrÏenõÂ m, M:

a) Jako mnozÏstvõÂ mikroorganismuÊ

± v 1 g nebo v 1 ml vzorku; vysÏetrÏuje se plotnovyÂmi metodami technikou pocÏõÂtaÂnõÂ

koloniõÂ; jako mikroorganismy se pocÏõÂtajõÂ jednotky tvorÏõÂcõÂ kolonie (cfu), naprÏ. 105
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znacÏõÂ tolerovaneÂ mnozÏstvõÂ 1.105 mikroorganismuÊ v 1 g nebo v 1 ml vzorku, 5.103

znacÏõÂ tolerovaneÂ mnozÏstvõÂ 5.103 mikroorganismuÊ v 1 g nebo v 1 ml vzorku;

± v objemu vzorku urcÏeneÂm k vysÏetrÏenõÂ, jak je uveden za sÏikmou cÏarou po

tolerovaneÂm pocÏtu mikroorganismuÊ ; vysÏetrÏuje se u filtrabilnõÂch tekutin technikou

membraÂnoveÂ filtrace; naprÏ. 20/10 znacÏõÂ nejvyÂsÏe 20 mikroorganismuÊ v 10 ml

vzorku;

b) Jako pozÏadavek neprÏõÂtomnosti mikroorganismuÊ

± v 1 ml cÏi 0,2 ml tekuteÂho nerÏedeÏneÂho vzorku nebo v 1 ml cÏi 0,2 ml rÏedeÏnõÂ 10±1

vzorku; vysÏetrÏuje se plotnovyÂmi metodami, inokulum 1 ml se zaleÂvaÂ agarovou

puÊ dou, inokulum 0,2 ml se roztõÂraÂ na povrch, ocÏkujõÂ se a hodnotõÂ vzÏdy dveÏ paralelnõÂ

plotny.

VyjadrÏuje se jako nula s indexy a azÏ d, prÏicÏemzÏ:

0a znacÏõÂ, zÏe mikroorganismy nesmeÏ ji byÂt prokazatelneÂ prÏi zalitõÂ 1 ml tekuteÂho

nerÏedeÏneÂho vzorku (0a znacÏõÂ meÂneÏ nezÏ 1/ml vzorku)

0b znacÏõÂ, zÏe mikroorganismy nesmeÏ jõÂ byÂt prokazatelneÂ prÏi zalitõÂ 1 ml rÏedeÏnõÂ 10±1

vzorku (0b znacÏõÂ meÂneÏ nezÏ 10 /ml vzorku nebo 5 10/g vzorku)

0c znacÏõÂ, zÏe mikroorganismy nesmeÏ jõÂ byÂt prokazatelneÂ prÏi rozteÏ ru 0,2 ml tekuteÂho

nerÏedeÏneÂho vzorku (0c znacÏõÂ meÂneÏ nezÏ 5/ml vzorku)

0d znacÏõÂ, zÏe mikroorganismy nesmeÏ jõÂ byÂt prokazatelneÂ prÏi rozteÏ ru 0,2 ml rÏedeÏ nõÂ 10±1

vzorku. (0d znacÏõÂ meÂneÏ nezÏ 50/ml vzorku nebo 5 50/g vzorku)

± v objemu vzorku urcÏeneÂm k vysÏetrÏenõÂ, jak je uveden za sÏikmou cÏarou po cÏõÂsle nula;

vysÏetrÏuje se u filtrabilnõÂch tekutin metodou membraÂnoveÂ filtrace;

naprÏ. 0/10 znacÏõÂ pozÏadavek neprÏõÂtomnosti mikroorganismuÊ v 10 ml vzorku;

± v navaÂzÏce nebo objemu vzorku urcÏenyÂch k vysÏetrÏenõÂ, jak jsou uvedeny za sÏikmou

cÏarou po cÏõÂsle nula; vysÏetrÏuje se naocÏkovaÂnõÂm celeÂ teÂto navaÂzÏky nebo celeÂho

objemu vzorku do prÏõÂslusÏneÂ tekuteÂ puÊ dy s naÂslednyÂm pomnozÏenõÂm, vyocÏkovaÂnõÂm

na plotnoveÂ puÊ dy a potvrzenõÂm podezrÏelyÂch koloniõÂ;

naprÏ. 0/25 znacÏõÂ pozÏadavek neprÏõÂtomnosti mikroorganismuÊ v 25 g nebo v 25 ml

vzorku;

0/1 znacÏõÂ pozÏadavek neprÏõÂtomnosti mikroorganismuÊ v 1 g nebo v 1 ml vzorku.

6.2.4. Interpretace vyÂsledkuÊ zkousÏenõÂ prÏi aplikaci plaÂnuÊ vzorkovaÂnõÂ:

DaÂvka nebo jejõÂ cÏaÂst se posuzuje a vyÂsledek zkousÏenõÂ se interpretuje jako nevyhovujõÂcõÂ

stanovenyÂm mikrobiologickyÂm pozÏadavkuÊ m, pokud:

6.2.4.1. u jednoho nebo võÂce vzorkuÊ z vyÂbeÏ ru n byla zjisÏteÏ na hodnota vysÏsÏõÂ nezÏ M pro jeden

nebo võÂce z prÏedepsanyÂch znakuÊ (viz prÏõÂklad cÏ. 1);

6.2.4.2. u veÏ tsÏõÂho pocÏtu vzorkuÊ , nezÏ je stanoveno hodnotou c, byly zjisÏteÏny hodnoty vysÏsÏõÂ nezÏ

m a nizÏsÏõÂ nebo rovneÂ M, a to pro jeden nebo võÂce z prÏedepsanyÂch znakuÊ (viz prÏõÂklad

cÏ. 2);

6.2.4.3. v prÏõÂpadech, kdy je u vsÏech vzorkuÊ z vyÂbeÏ ru n stanoven pozÏadavek neprÏõÂtomnosti

mikroorganismuÊ , tedy kdyzÏ c = 0, m je vyjaÂdrÏeno /podle 6.2.3 b)/ jako nula

s prÏõÂslusÏnyÂm indexem a azÏ d nebo jako 0/10 cÏi 0/25 cÏi 0/1 a M je prosÏkrtnuto, byly

u jednoho nebo võÂce vzorkuÊ sledovaneÂ mikroorganismy prokaÂzaÂny (viz prÏõÂklad cÏ. 3).
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PrÏõÂklad cÏ. 1:

PlaÂn vzorkovaÂnõÂ (pro jeden znak)

n c m M

5 1 102 103

zjisÏteÏno: u jednoho vzorku ve sledovaneÂm znaku 5.103/g

interpretace: prÏekrocÏenõÂ hodnoty M

PrÏõÂklad cÏ. 2:

PlaÂn vzorkovaÂnõÂ (pro jeden znak)

n c m M

5 2 103 104

zjisÏteÏno: hodnoty maximaÂlneÏ m pouze u dvou vzorkuÊ ,

u trÏõÂ vzorkuÊ hodnoty 5.103/ml, 7.103/ml, 1.104/ml

interpretace: prÏekrocÏenõÂ hodnoty c

PrÏõÂklad cÏ. 3:

PlaÂn vzorkovaÂnõÂ (pro jeden znak)

n c m M

5 0 0/25 -

zjisÏteÏno: u jednoho vzorku prokaÂzaÂna prÏõÂtomnost sledovanyÂch mikroorganismuÊ

z navaÂzÏky 25 g.

interpretace: pruÊ kaz urcÏityÂch mikroorganismuÊ v navaÂzÏce (objemu) vzorku urcÏeneÂ

k vysÏetrÏenõÂ prÏi pozÏadavku neprÏõÂtomnosti teÏ chto mikroorganismuÊ

6.2.5. Pokud byla sÏarzÏe nebo jejõÂ cÏaÂst posouzena jako nevyhovujõÂcõÂ pro prÏekrocÏenõÂ

tolerovanyÂch hodnot maximaÂlneÏ vsÏak do nejvysÏsÏõÂch meznõÂch hodnot, rozhodne

prÏõÂslusÏnyÂ orgaÂn staÂtnõÂho dozoru o dalsÏõÂm naklaÂdaÂnõÂ s potravinou s prÏihleÂdnutõÂm

zejmeÂna k druhu potraviny, mõÂrÏe prÏekrocÏenõÂ tolerovanyÂch hodnot, druhu

mikroorganismuÊ a k dalsÏõÂm vyÂznamnyÂm okolnostem (naprÏ. o urychleneÂm doprodeji

zbozÏõÂ, provedenõÂ hygienicko-sanitacÏnõÂch opatrÏenõÂ ve vyÂrobeÏ nebo obeÏ hu potravin,

zaÂkazu pouzÏitõÂ potraviny pro puÊ vodneÏ urcÏenyÂ okruh spotrÏebiteluÊ ).

VyÂrobce (dovozce) prÏi zjisÏteÏnõÂ takto definovaneÂho prÏekrocÏenõÂ tolerovanyÂch hodnot

vlastnõÂ kontrolou ucÏinõÂ opatrÏenõÂ ke zjisÏteÏ nõÂ prÏõÂcÏin prÏekrocÏenõÂ (vyÂrobce na prÏõÂklad

s vyuzÏitõÂm systeÂmu kritickyÂch kontrolnõÂch boduÊ ) a k zaÂbraneÏ opakovaÂnõÂ prÏekrocÏenõÂ.

PrÏi prÏekrocÏenõÂ nejvysÏsÏõÂch meznõÂch hodnot rozhodne prÏõÂslusÏnyÂ orgaÂn staÂtnõÂho dozoru

o pozastavenõÂ a vyrÏazenõÂ potravin z obeÏhu. V prÏõÂpadeÏ , zÏe se prÏekrocÏenõÂ tyÂkaÂ nejvysÏsÏõÂch

meznõÂch hodnot stanovenyÂch pro mikroorganismy puÊ sobõÂcõÂ onemocneÏnõÂ z potravin,

vydaÂ prÏõÂslusÏnyÂ orgaÂn staÂtnõÂho dozoru prÏõÂkaz k likvidaci nevyhovujõÂcõÂ sÏarzÏe nebo jejõÂ

cÏaÂsti.
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6.2.6. UÂ cÏinnost plaÂnu vzorkovaÂnõÂ:

a) plaÂn vzorkovaÂnõÂ je definovaÂn uÂdajem o rozsahu vyÂbeÏ ru n a uÂdajem o rozhodneÂm cÏõÂsle

c a jeho uÂcÏinnost je vyjaÂdrÏena operativnõÂ charakteristikou.

KazÏdeÂmu plaÂnu vzorkovaÂnõÂ prÏõÂslusÏõÂ jedinaÂ operativnõÂ charakteristika vyjadrÏujõÂcõÂ pro

tento plaÂn pravdeÏ podobnost, s nõÂzÏ je kontrolovanaÂ sÏarzÏe nebo jejõÂ cÏaÂst posouzena jako

vyhovujõÂcõÂ mikrobiologickyÂm pozÏadavkuÊ m,

b) operativnõÂ charakteristiky uzÏityÂch plaÂnuÊ vzorkovaÂnõÂ a statisticky vypocÏteneÂ

pravdeÏpodobnosti jsou uvedeny v tabulkaÂch cÏ. 3 azÏ 6.

Tabulka cÏ. 3

PravdeÏpodobnost posouzenõÂ kontrolovaneÂ daÂvky jako vyhovujõÂcõÂ* v zaÂvislosti na

skutecÏneÂm zastoupenõÂ nevyhovujõÂcõÂch jednotek v teÂto daÂvce pro plaÂny vzorkovaÂnõÂ

c = 0; n = 5

c = 0; n = 10

skutecÏneÂ % nevyhovujõÂcõÂch pocÏet vysÏetrÏenyÂch jednotek, tj. pocÏet vzorkuÊ

jednotek v daÂvce vyÂbeÏ r v rozsahu n

(p)
5 10

1 ,0 0 ,95 0 ,90

2 ,0 0 ,90 0 ,82

3 ,0 0 ,86 0 ,74

4 ,0 0 ,82 0 ,67

5 ,0 0 ,77 0 ,60

10 ,0 0 ,59 0 ,35

20 ,0 0 ,33 0 ,11

30 ,0 0 ,17 0 ,03

40 ,0 0 ,08 0 ,01

50 ,0 0 ,03 5

60 ,0 0 ,01 5

70 ,0 5 5

* pro pravdeÏpodobnost posouzenõÂ kontrolovaneÂ daÂvky jako vyhovujõÂcõÂ se uzÏõÂvaÂ

symbol Pa

Pa 0,95 (prvnõÂ rÏaÂdek tabulky cÏ. 3): v 95 prÏõÂpadech ze 100 bude sÏarzÏe obsahujõÂcõÂ ve

skutecÏnosti 1 % nevyhovujõÂcõÂch jednotek (ekvivalentnõÂch odebõÂraneÂmu

vzorku) posouzena jako vyhovujõÂcõÂ, pokud je rozsah vyÂbeÏ ru n roven 5; se

stoupajõÂcõÂm n hodnota Pa klesaÂ

5: Pa mensÏõÂ nezÏ 0,005
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Tabulka cÏ. 4

PravdeÏpodobnost posouzenõÂ kontrolovaneÂ daÂvky jako vyhovujõÂcõÂ* v zaÂvislosti na

skutecÏneÂm zastoupenõÂ nevyhovujõÂcõÂch a jesÏteÏ vyhovujõÂcõÂch jednotek v teÂto daÂvce pro

plaÂn vzorkovaÂnõÂ: c = 1; n = 5

pm

pd 0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

0 1 ,00 0 ,92 0 ,74 0 ,53 0 ,34 0 ,19 0 ,09 0 ,03 0 ,01 5

1 0 ,95 0 ,87 0 ,70 0 ,50 0 ,31 0 ,17 0 ,08 0 ,03 0 ,01

2 0 ,90 0 ,83 0 ,66 0 ,47 0 ,29 0 ,16 0 ,07 0 ,02 5

3 0 ,86 0 ,79 0 ,62 0 ,44 0 ,27 0 ,15 0 ,06 0 ,02

4 0 ,82 0 ,74 0 ,59 0 ,41 0 ,25 0 ,13 0 ,06 0 ,02

5 0 ,77 0 ,70 0 ,55 0 ,38 0 ,23 0 ,12 0 ,05 0 ,01

10 0 ,59 0 ,53 0 ,41 0 ,27 0 ,16 0 ,07 0 ,03 0 ,01

20 0 ,33 0 ,29 0 ,21 0 ,13 0 ,06 0 ,02 0 ,01 5

30 0 ,17 0 ,14 0 ,09 0 ,05 0 ,02 5 5

40 0 ,08 0 ,06 0 ,04 0 ,01 5

50 0 ,03 0 ,02 0 ,01 5

60 0 ,01 0 ,01 5

70 5 5

* pro pravdeÏpodobnost posouzenõÂ kontrolovaneÂ daÂvky jako vyhovujõÂcõÂ se uzÏõÂvaÂ

symbol Pa

pd: zastoupenõÂ nevyhovujõÂcõÂch jednotek v %

pm: zastoupenõÂ jesÏteÏ vyhovujõÂcõÂch jednotek v %

5: Pa mensÏõÂ nezÏ 0,005
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Tabulka cÏ. 5

PravdeÏpodobnost posouzenõÂ kontrolovaneÂ daÂvky jako vyhovujõÂcõÂ* v zaÂvislosti na

skutecÏneÂm zastoupenõÂ nevyhovujõÂcõÂch a jesÏteÏ vyhovujõÂcõÂch jednotek v teÂto daÂvce pro

plaÂn vzorkovaÂnõÂ: c = 2; n = 5

pm

pd 0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

0 1 ,00 0 ,99 0 ,94 0 ,84 0 ,68 0 ,50 0 ,32 0 ,16 0 ,06 0.01

1 0 ,95 0 ,94 0 ,89 0 ,79 0 ,64 0 ,47 0 ,29 0 ,15 0 ,05 0.01

2 0 ,90 0 ,90 0 ,85 0 ,75 0 ,60 0 ,43 0 ,27 0 ,13 0 ,04 5

3 0 ,86 0 ,85 0 ,81 0 ,71 0 ,57 0 ,40 0 ,24 0 ,12 0 ,04

4 0 ,82 0 ,81 0 ,76 0 ,67 0 ,53 0 ,38 0 ,22 0 ,10 0 ,03

5 0 ,77 0 ,70 0 ,72 0 ,63 0 ,50 0 ,35 0 ,20 0 ,09 0 ,02

10 0 ,59 0 ,58 0 ,55 0 ,47 0 ,36 0 ,23 0 ,12 0 ,05 0 ,01

20 0 ,33 0 ,32 0 ,29 0 ,24 0 ,16 0 ,09 0 ,03 0 ,01 5

30 0 ,17 0 ,16 0 ,14 0 ,11 0 ,06 0 ,02 5 5

40 0 ,08 0 ,08 0 ,06 0 ,04 0 ,02 5

50 0 ,03 0 ,03 0 ,02 0 ,01 5

60 0 ,01 0 ,01 0 ,01 5

70 5 5 5

* pro pravdeÏpodobnost posouzenõÂ kontrolovaneÂ daÂvky jako vyhovujõÂcõÂ se uzÏõÂvaÂ

symbol Pa

pd: zastoupenõÂ nevyhovujõÂcõÂch jednotek v %

pm: zastoupenõÂ jesÏteÏ vyhovujõÂcõÂch jednotek v %

5: Pa mensÏõÂ nezÏ 0,005
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Tabulka cÏ. 6

PravdeÏpodobnost posouzenõÂ kontrolovaneÂ daÂvky jako vyhovujõÂcõÂ v zaÂvislosti na

skutecÏneÂm zastoupenõÂ nevyhovujõÂcõÂch a jesÏteÏ vyhovujõÂcõÂch jednotek v teÂto daÂvce pro

plaÂn vzorkovaÂnõÂ: c = 3; n = 5

pm

pd 0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

0 1 ,00 1 ,00 0 ,99 0 ,97 0 ,91 0 ,81 0 ,66 0 ,47 0 ,26 0 ,08

1 0 ,95 0 ,95 0 ,94 0 ,92 0 ,86 0 ,77 0 ,62 0 ,44 0 ,23 0 ,07

2 0 ,90 0 ,90 0 ,90 0 ,87 0 ,81 0 ,72 0 ,58 0 ,40 0 ,21 0 ,05

3 0 ,86 0 ,86 0 ,85 0 ,83 0 ,78 0 ,68 0 ,54 0 ,37 0 ,18 0 ,04

4 0 ,82 0 ,82 0 ,81 0 ,79 0 ,73 0 ,64 0 ,50 0 ,34 0 ,16 0 ,03

5 0 ,77 0 ,77 0 ,77 0 ,75 0 ,69 0 ,60 0 ,47 0 ,31 0 ,14 0 ,02

10 0 ,59 0 ,59 0 ,58 0 ,56 0 ,52 0 ,43 0 ,32 0 ,18 0 ,06 5

20 0 ,33 0 ,33 0 ,32 0 ,30 0 ,27 0 ,20 0 ,12 0 ,04 5

30 0 ,17 0 ,17 0 ,16 0 ,15 0 ,12 0 ,07 0 ,03 5

40 0 ,08 0 ,08 0 ,07 0 ,06 0 ,04 0 ,02 5

50 0 ,03 0 ,03 0 ,03 0 ,02 0 ,01 5

60 0 ,01 0 ,01 0 ,01 5 5

70 5 5 5

* pro pravdeÏpodobnost posouzenõÂ kontrolovaneÂ daÂvky jako vyhovujõÂcõÂ se uzÏõÂvaÂ

symbol Pa

pd: zastoupenõÂ nevyhovujõÂcõÂch jednotek v %

pm: zastoupenõÂ jesÏteÏ vyhovujõÂcõÂch jednotek v %

5: Pa mensÏõÂ nezÏ 0,005
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7. ZkousÏenõÂ nizÏsÏõÂho pocÏtu vzorkuÊ

7.1. PocÏet vzorkuÊ nizÏsÏõÂ nezÏ n muÊ zÏe byÂt odebraÂn pro vysÏetrÏenõÂ, jehozÏ uÂcÏelem nenõÂ posoudit

sÏarzÏi.

V tomto prÏõÂpadeÏ se zkousÏeneÂ vzorky posuzujõÂ jako jesÏteÏ vyhovujõÂcõÂ, pokud zjisÏteÏneÂ

mnozÏstvõÂ mikroorganismuÊ neprÏesahuje hodnoty 3 m.

Pro prÏõÂpady, kdy m je vyjaÂdrÏeno jako nula s indexy a azÏ d, cÏinõÂ hodnoty 3 m:

m 3m

0a 5 3/ml

0b 5 30/g nebo 5 30/ml

0c 5 15/ml

0d 5 150/g nebo 5150/ml.

Pro prÏõÂpady, kdy m je vyjaÂdrÏeno jako pozÏadavek neprÏõÂtomnosti mikroorganismuÊ

v objemu nebo hmotnosti vzorku urcÏeneÂm k vysÏetrÏenõÂ, jak je uveden za sÏikmou cÏarou po

cÏõÂsle nula, naprÏ. 0/10, cÏinõÂ hodnota 3m 3/10.

7.2 PocÏet vzorkuÊ nizÏsÏõÂ nezÏ n muÊ zÏe byÂt odebraÂn i pro vysÏetrÏenõÂ, jehozÏ uÂcÏelem je posoudit sÏarzÏi,

a to za prÏedpokladu, zÏe dosahovaneÂ vyÂsledky prÏedchozõÂch vysÏetrÏenõÂ byly vyhovujõÂcõÂ a

sveÏdcÏõÂ o spraÂvneÂ funkci systeÂmu kritickyÂch kontrolnõÂch boduÊ .

RovneÏ zÏ v tomto prÏõÂpadeÏ se zkousÏeneÂ vzorky posuzujõÂ jako jesÏteÏ vyhovujõÂcõÂ, pokud

zjisÏteÏ neÂ mnozÏstvõÂ mikroorganismuÊ neprÏesahuje hodnoty 3m.

7.3 PrÏi prÏekrocÏenõÂ hodnot 3m se provede dalsÏõÂ vysÏetrÏenõÂ podle prÏõÂslusÏneÂho plaÂnu vzorkovaÂnõÂ

stanoveneÂho v cÏaÂsti 2 prÏõÂlohy.

8. ZkousÏenõÂ tepelneÏ opracovanyÂch hermeticky uzavrÏenyÂch potravin

PlaÂny vzorkovaÂnõÂ pro takoveÂ vyÂrobky se neuvaÂdeÏ jõÂ, nebot' rizikovost teÏ chto vyÂrobkuÊ

z hlediska mozÏneÂ prÏõÂtomnosti Clostridium botulinum a/nebo botulotoxinuÊ nelze postihnout

zÏaÂdnyÂm reaÂlneÏ aplikovatelnyÂm plaÂnem vzorkovaÂnõÂ; jejich bezpecÏnost musõÂ byÂt zajisÏteÏna

zejmeÂna dodrzÏenõÂm stanovenyÂch technologickyÂch postupuÊ a uplatneÏnõÂm systeÂmu kritickyÂch

kontrolnõÂch boduÊ .

PlaÂn vzorkovaÂnõÂ je pro tyto vyÂrobky nahrazen pozÏadavkem obchodnõÂ sterility (§ 4 odst. 3).

NeprÏõÂtomnost zÏivotaschopnyÂch mikroorganismuÊ , ktereÂ by se mohly za podmõÂnek obeÏ hu

mnozÏit znamenaÂ, zÏe prÏi termostatoveÂ zkousÏce vyÂrobkuÊ v uzavrÏenyÂch obalech nedojde po 14

azÏ 21dennõÂ inkubaci prÏi 25 oC azÏ 37 oC k veÏ tsÏõÂmu zvyÂsÏenõÂ pocÏtu mikrobuÊ nezÏ o 102.
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CÏ aÂ s t 2

TOLEROVANEÂ HODNOTY PRO JEDNOTLIVEÂ DRUHY,

SKUPINY NEBO PODSKUPINY POTRAVIN

1. MASO A MASNEÂ VYÂ ROBKY, DRUÊ BEZÏ A VYÂ ROBKY Z DRUÊ BEZÏ IÂHO MASA,

KRAÂ LICÏ IÂ MASO, ZVEÏ RÏ INA

1.1. Maso porcovaneÂ, deÏ leneÂ maso baleneÂ,

n c m M

Eschericha coli 5 2 0d 5.102

Salmonella 5 0 0/10 -

Staphylococcus auerus 5 2 102 5.103

1.2. MasneÂ vyÂrobky, uzenaÂ syrovaÂ masa, mleteÂ maso

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ a/ 5 2 5.105 5.106

Escherichia coli 5 2 5.102 5.103

Salmonella 5 0 0/1 -

Staphylococcus aureus 5 1 5.102 5.103

a/ stanovuje se jen u mletyÂch mas

1.3. TepelneÏ opracovaneÂ vyÂrobky hermeticky baleneÂ

1.3.1. Konzervy sterilovaneÂ musõÂ splnÏ ovat podmõÂnky obchodnõÂ sterility

1.3.2. Polokonzervy

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 5.103 5.104

SulfitredukujõÂcõÂ klostridie 5 2 0b 102

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus auerus 5 1 0d 2.102

1.4. ZÏ ivocÏisÏnyÂ tuk (kromeÏ maÂsla)

n c m M

Salmonella 5 0 0/25 -
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2. RYBY, OSTATNIÂ VODNIÂ ZÏ IVOCÏ ICHOVEÂ A VYÂ ROBKY Z NICH

2.1. CÏ erstveÂ, zmrazeneÂ a soleneÂ ryby a jejich cÏaÂsti, rybõÂ vyÂrobky urcÏeneÂ k tepelneÂ uÂpraveÏ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 3 5.105 5.106

Escherichia coli 5 2 102 5.102

2.2. UzeneÂ ryby a jejich cÏaÂsti urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ b/ 5 3 5.104 5.105

Escherichia colib/ 5 3 0d 102

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureusb/ 5 2 102 5.102

b/ U vyÂrobkuÊ s prÏõÂsadou korÏenõÂ se tolerujõÂ hodnoty o rÏaÂd vysÏsÏõÂ.

2.3. ZmrazenõÂ meÏkkyÂsÏi a koryÂsÏi

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 3 5.105 5.106

Escherichia coli 5 2 0d 5.102

Salmonella 5 0 0/25 -

2.4. VyÂrobky z ryb hermeticky neuzavrÏeneÂ

2.4.1. VyÂrobky marinovaneÂ tepelneÏ neopracovaneÂ a bez konzervacÏnõÂch prÏõÂsad

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 5.102 5.103

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 5 2 0d 5.102

2.4.2. VyÂrobky marinovaneÂ tepelneÏ opracovaneÂ nebo s konzervacÏnõÂmi prÏõÂsadami

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 50 5.102

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 5 0 0d -
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2.5. Hermeticky baleneÂ rybõÂ vyÂrobky (kaviaÂr, ocÏka, losos v oleji, sardelovaÂ pasta, apod.)

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 103

Staphylococcus aureus 5 2 0d 5.102

Clostridium perfringens 5 2 50 5.102

2.6. RybõÂ konzervy musõÂ splnÏ ovat podmõÂnky obchodnõÂ sterility

3. VAJECÏ NEÂ VYÂ ROBKY

3.1. VajecÏneÂ vyÂrobky susÏeneÂ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 2.104 105

Enterobacteriaceae 5 2 0b 102

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus auerus 5 1 0d 2.102

3.2. MajoneÂzy a majoneÂzy ochuceneÂ baleneÂ vcÏetneÏ omaÂcÏek, kreÂmuÊ apod.

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 104 5.104

Enterobacteriaceae 5 2 0b 102

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus auerus 5 1 0d 2.102

4. MLEÂ KO A MLEÂ CÏ NEÂ VYÂ ROBKY

4.1. SyroveÂ kravskeÂ mleÂko baleneÂ

n c m M

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus auerus 5 2 102 5.102

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ c/ 5.104

c/ GeometrickyÂ pruÊ meÏ r zjisÏteÏnyÂ v obdobõÂ dvou meÏ sõÂcuÊ s minimaÂlneÏ dveÏ ma odbeÏ ry za meÏ sõÂc.

4.2. TekuteÂ mleÂcÏneÂ vyÂrobky pasteÂrovaneÂ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet psychrofilnõÂch 5 2 5.104 5.105

mikroorganismuÊ

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 5.102
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4.3. MleÂcÏneÂ vyÂrobky zahusÏteÏneÂ s vyÂjimkou sterilovanyÂch

n c m M

Enterobacteriaceae 5 2 50 5.102

Staphylococcus auerus 5 0 0d -

4.4. MleÂcÏneÂ vyÂrobky susÏeneÂ vcÏetneÏ vyÂrobkuÊ s prÏõÂsadami a smeÏsi k prÏõÂpraveÏ zmrzlin a
mleÂcÏnyÂch pudinkuÊ

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 0 0b -

Salmonella 10 0 0/25 -

Staphylococcus auerus 5 2 0d 2.102

4.5. MleÂcÏneÂ tekuteÂ vyÂrobky sterilovaneÂ a osÏetrÏeneÂ UHT

M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ d/ 10/0,1 ml

d/ Po inkubaci prÏi 30 oC po dobu 15 dnuÊ .

4.6. VyÂrobky pro kojeneckou a deÏtskou vyÂzÏivu

4.6.1. SusÏeneÂ mleÂcÏneÂ vyÂrobky

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 1 104 105

KoliformnõÂ bakterie 5 0 0b -

Salmonella 10 0 0/50 -

Staphylococcus auerus 5 0 0d -

PotenciaÂlneÏ toxinogennõÂ plõÂsneÏ 5 0 0b -

Aspergillus flavuse/

e/ PrÏi prÏekrocÏenõÂ uvedeneÂ hodnoty je pro posouzenõÂ rozhodujõÂcõÂ zjisÏteÏ nyÂ obsah aflatoxinuÊ , viz zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpis3/

4.6.2. CereaÂlneÏ -mleÂcÏneÂ vyÂrobky: viz odst. 8.2.

4.7. SmetanoveÂ, mleÂcÏneÂ, tvarohoveÂ kreÂmy cÏerstveÂ

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 5.102 2.103

Salmonella 10 0 0/25 -

Staphylococcus auerus 5 1 0d 102

PlõÂsneÏ jineÂ nezÏ 5 3 102 103

Geotrichum candidum
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4.8. MleÂcÏneÂ pudinky, kreÂmy, dezerty

4.8.1. HotoveÂ mleÂcÏneÂ pudinky, kreÂmy, dezerty

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 5.102

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 5 1 0d 2.102

Bacillus cereus 5 2 102 103

4.8.2. Pudinky, kreÂmy a dezerty v praÂsÏku, tzv. sÏlehacÏka v praÂsÏku:

viz odst. 10.1, obdobneÂ vyÂrobky v praÂsÏku na baÂzi mleÂka viz 4.4.

4.9. MleÂcÏneÂ vyÂrobky fermentovaneÂ, tvaroh, cÏerstveÂ tvarohoveÂ syÂry

4.9.1. Jogurt, jogurtoveÂ naÂpoje, podmaÂslõÂ, naÂpoje z podmaÂslõÂ, acidofilnõÂ mleÂko,

kefõÂr, smetana kysanaÂ apod.

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 103

4.9.2. Tvaroh vcÏetneÏ vyÂrobkuÊ ochucenyÂch a s prÏõÂsadami, cÏerstveÂ tvarohoveÂ syÂry,

cÏerstveÂ syÂry nezrajõÂcõÂ

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 3 5.102 2.103

4.9.3. TepelneÏ opracovaneÂ (termizovaneÂ) vyÂrobky vcÏetneÏ vyÂrobkuÊ ochucenyÂch a s prÏõÂsadami

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 5.103 5.104

Enterobacteriaceae 5 2 0b 102

Staphylococcus aureus 5 2 0d 102

4.10. SyÂry

4.10.1. SyÂry ze syroveÂho mleÂka

n c m M

Escherichia coli 5 2 104 105

Staphylococcus aureus 5 2 103 104

Listeria monocytogenes 5 0 0/25 -
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4.10.2. TvrdeÂ syÂry, zvlaÂsÏteÏ tvrdeÂ syÂry a syÂry strouhaneÂ (vcÏetneÏ vakuoveÏ balenyÂch)

n c m M

Escherichia coli 5 2 10 102

Staphylococcus aureus 5 2 102 103

PlõÂsneÏ f/ 5 2 103 5.103

f/ U strouhanyÂch, plaÂtkovanyÂch a kraÂ jenyÂch syÂruÊ se tolerujõÂ hodnoty o rÏaÂd vysÏsÏõÂ.

4.10.3. PolotvrdeÂ syÂry (vcÏetneÏ vakuoveÏ balenyÂch)

n c m M

Escherichia coli 5 2 103 5.103

Staphylococcus aureus 5 2 5.102 5.103

4.10.4. MeÏ kkeÂ syÂry zrajõÂcõÂ

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 104 105

Escherichia coli 5 2 102 103

Staphylococcus aureus 5 2 5.102 5.103

Listeria monocytogenes 5 0 0/25 -

4.10.5. PlõÂsnÏ oveÂ syÂry

n c m M

Escherichia coli 5 2 103 5.103

Staphylococcus aureus 5 2 5.102 5.103

4.10.6. TaveneÂ syÂry vcÏetneÏ syÂruÊ ochucenyÂch a s prÏõÂsadami

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 104 105

KoliformnõÂ bakterie 5 2 0b 102

Staphylococcus aureus 5 1 102 5.102

PlõÂsneÏ 5 2 102 103
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4.11. MaÂslo a pomazaÂnky z maÂsla

4.11.1. MaÂslo a maÂslo cÏerstveÂ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ g/ 5 2 105 5.105

KoliformnõÂ bakterie 5 2 0b 50

PlõÂsneÏ jineÂ nezÏ 5 2 102 5.102

Geotrichum candidum

g/ Nesleduje se u vyÂrobkuÊ ze zakysaneÂ nebo polozakysaneÂ smetany.

4.11.2. PomazaÂnky z maÂsla

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ g/ 5 3 105 5.105

KoliformnõÂ bakterie 5 2 5.102 5.103

PlõÂsneÏ jineÂ nezÏ 5 2 102 5.102

Geotrichum candidumh/

g/ Nesleduje se u vyÂrobkuÊ ze zakysaneÂ nebo polozakysaneÂ smetany.

h/ U pomazaÂnek z maÂsla s prÏõÂsadou zeleniny se tolerujõÂ hodnoty o rÏaÂd vysÏsÏõÂ.

5. ZMRZLINY A MRAZÏ ENEÂ KREÂ MY

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ i/ 5 2 105 5.105

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 5.102

Staphylococcus aureus 5 2 0d 2.102

i/ Nesleduje se u vyÂrobkuÊ s tvarohem nebo jogurtem.

6. JEDLEÂ TUKY A OLEJE

6.1. RostlinneÂ jedleÂ oleje lisovaneÂ za studena (¹panenskeÂª)

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 3 102 103

KoliformnõÂ bakterie 5 2 0b 50

PlõÂsneÏ 5 2 102 5.102

6.2. EmulgovaneÂ tuky

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 2.102 103

PlõÂsneÏ 5 2 102 5.102
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7. ZPRACOVANEÂ OVOCE A ZELENINA, SUCHEÂ SKORÏ AÂ PKOVEÂ PLODY

7.1. KraÂjenaÂ nebo strouhanaÂ cÏerstvaÂ zelenina a jejõÂ smeÏsõÂ, balenaÂ ,
cÏerstveÂ ovocneÂ a zeleninoveÂ sÏt'aÂvy k rychleÂ spotrÏebeÏ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 107 5. 107

Escherichia coli 5 2 102 103

Salmonella 5 0 0/25 -

7.2. ZmrazenaÂ zelenina, houby a ovoce, kombinovaneÂ bezmaseÂ vyÂrobky z nich

7.2.1. VyÂrobky obsahujõÂcõÂ prÏedvaÂrÏenou (blanzÏõÂrovanou) zeleninu, ovoce

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 105 5.105

KoliformnõÂ bakterie 5 2 5.102 5.103

Salmonella 5 0 0/25 -

PlõÂsneÏ 5 2 5.102 2.103

7.2.2. VyÂrobky obsahujõÂcõÂ neprÏedvaÂrÏenou (neblanzÏõÂrovanou) zeleninu, ovoce

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 106 5.106

KoliformnõÂ bakterie 5 2 5.103 2.104

Salmonella 5 0 0/25 -

PlõÂsneÏ 5 2 103 5.103

7.3. SusÏenaÂ zelenina a ovoce

7.3.1. SusÏenaÂ zelenina a houby

n c m M

Escherichia coli 5 2 102 103

PlõÂsneÏ 5 3 104 105

7.3.2. SusÏeneÂ ovoce

n c m M

Escherichia coli 5 1 102 103

PlõÂsneÏ 5 2 104 105



SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 294 / 1997CÏ aÂstka 98 Strana 5449

7.4. OvocneÂ a zeleninoveÂ vyÂrobky konzervovaneÂ

7.4.1. OvocneÂ, zeleninoveÂ, masozeleninoveÂ a kombinovaneÂ vyÂrobky hermeticky uzavrÏeneÂ
tepelneÏ opracovaneÂ trvanliveÂ (kyseleÂ i nekyseleÂ) vcÏetneÏ vyÂrobkuÊ urcÏenyÂch pro deÏ tskou a
kojeneckou vyÂzÏivu

MusõÂ splnÏ ovat pozÏadavek obchodnõÂ sterility.

7.4.2. OvocneÂ a zeleninoveÂ vyÂrobky hermeticky neuzavrÏeneÂ

n c m M

Escherichia coli 5 2 50 2.102

7.4.3. KecÏupy, dresinky, krÏenoveÂ smeÏ si a obdobneÂ vyÂrobky k dochucovaÂnõÂ pokrmuÊ k prÏõÂmeÂ
spotrÏebeÏ : viz 19.2.

7.5. SucheÂ skorÏaÂpkoveÂ plody

n c m M

Escherichia colij/ 5 2 102 103

PotenciaÂlneÏ toxinogennõÂ plõÂsneÏ 5 0 102 -
Aspergillusflavus e/j/

e/
PrÏi prÏekrocÏenõÂ uvedeneÂ hodnoty je pro posouzenõÂ rozhodujõÂcõÂ zjisÏteÏnyÂ obsah aflatoxinuÊ , viz zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpis.3/

j/
U vyÂrobkuÊ prazÏenyÂch se pozÏadujõÂ hodnoty o jeden rÏaÂd nizÏsÏõÂ.

7.6. Kokos strouhanyÂ

n c m M

Salmonella 5 0 0/25 -

PotenciaÂlneÏ toxinogennõÂ plõÂsneÏ 5 0 102 -
Aspergillus flavuse/

e/
PrÏi prÏekrocÏenõÂ uvedeneÂ hodnoty je pro posouzenõÂ rozhodujõÂcõÂ zjisÏteÏnyÂ obsah aflatoxinuÊ , viz zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpis.3/

8. MLYÂ NSKEÂ A OBILNEÂ VYÂ ROBKY, LUSÏ TEÏ NINY A MLYÂ NSKEÂ VYÂ ROBKY

Z LUSÏ TEÏ NIN, SEMENA ROSTLIN

8.1. Mouka, krupice, kroupy, jaÂhly, moucÏneÂ smeÏsi pro prÏõÂpravu teÏst

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 103 104

PlõÂsneÏ 5 2 104 105
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8.2. InstantnõÂ moucÏneÂ a krupicoveÂ vyÂrobky s vyÂjimkou deÏtskeÂ vyÂzÏivy

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 104 105

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 5.102

PlõÂsneÏ 5 2 5.102 5.103

8.3. DeÏtskaÂ vyÂzÏiva cereaÂlnõÂ, cereaÂlneÏ-mleÂcÏnaÂ , cereaÂlnõÂ s ovocnou nebo jinou slozÏkou

8.3.1. DeÏ tskaÂ vyÂzÏiva urcÏenaÂ ke spotrÏebeÏ po tepelneÂ uÂpraveÏ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 104 5.104

KoliformnõÂ bakterie 5 1 102 5.102

Salmonella 5 0 0/25 -

PotenciaÂlneÏ toxinogennõÂ plõÂsneÏ 5 0 0b -
Aspergillus flavue/

e/
PrÏi prÏekrocÏenõÂ uvedeneÂ hodnoty je pro posouzenõÂ rozhodujõÂcõÂ zjisÏteÏnyÂ obsah aflatoxinuÊ , viz zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpis.3/

8.3.2. DeÏ tskaÂ vyÂzÏiva urcÏenaÂ ke konzumaci po obnovenõÂ v tekutineÏ neuvedeneÂ prÏedtõÂm do varu

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 5.103 5.104

KoliformnõÂ bakterie 5 1 0b 102

Salmonella 10 0 0/50 -

Staphylococcus aureus 5 1 0d 102

PotenciaÂlneÏ toxinogennõÂ plõÂsneÏ 5 0 50 -
Aspergillus flavuse/

e/
PrÏi prÏekrocÏenõÂ uvedeneÂ hodnoty je pro posouzenõÂ rozhodujõÂcõÂ zjisÏteÏnyÂ obsah aflatoxinuÊ , viz zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpis.3/

8.4. TeÏstoviny

8.4.1. TeÏ stoviny susÏeneÂ vcÏetneÏ ochucenyÂch nebo s naÂplnõÂ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 3 105 106

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 103

Staphylococcus aureus 5 2 103 104

PlõÂsneÏ 5 2 103 104

8.4.2. TeÏ stoviny nesusÏeneÂ vcÏetneÏ ochucenyÂch

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 3 106 5.106

KoliformnõÂ bakterie 5 2 103 104

Staphylococcus aureus 5 2 103 104
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8.4.3. TeÏ stoviny nesusÏeneÂ s naÂplnõÂ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 3 106 5.106

KoliformnõÂ bakterie 5 2 103 104

Staphylococcus aureus 5 2 103 104

Bacillus cereus 5 2 103 104

Clostridium perfringens 5 2 103 5.102

8.5. RyÂzÏe, lusÏteÏniny

n c m M

Escherichia coli 5 1 5.102 5.103

PlõÂsneÏ 5 3 104 5.104

8.6. SoÂjoveÂ vyÂrobky

8.6.1. DehydrovaneÂ soÂ joveÂ vyÂrobky texturovaneÂ (plaÂtky, kostky, drt' apod.)
urcÏeneÂ k tepelneÂ uÂpraveÏ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 3 103 104

KoliformnõÂ bakterie 5 2 50 5.102

8.6.2. SoÂ joveÂ vyÂrobky typu tofu pasteÂrovaneÂ nebo zmrazeneÂ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 3 5. 105 2.106

KoliformnõÂ bakterie 5 2 2.102 103

Staphylococcus aureus 5 1 102 103

8.6.3. SoÂ joveÂ naÂpoje a obdobneÂ vyÂrobky pasteÂrovaneÂ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 104 5.104

KoliformnõÂ bakterie 5 2 0b 102

Staphylococcus aureus 5 1 0d 2.102

8.7. Semena rostlin

8.7.1. DrobnaÂ semena rostlin k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ
(slunecÏnicovaÂ , sezamovaÂ, dyÂnÏ ovaÂ , lneÏnaÂ semena apod.)

n c m M

Escherichia coli 5 2 102 103

PlõÂsneÏ 5 3 104 105
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8.7.2. DrobnaÂ semena rostlin ke spotrÏebeÏ po tepelneÂm opracovaÂnõÂ
(maÂk, pohanka, proso apod.)

n c m M

Escherichia coli 5 2 5.102 5.103

PlõÂsneÏ 5 3 5.104 5.105

8.7.3. NaklõÂcÏenaÂ semena rostlin

n c m M

Escherichia coli 5 2 103 104

PlõÂsneÏ 5 3 104 105

8.8. ObilneÂ vyÂrobky typu vlocÏky, muÈ sli, corn flakes, extrudovaneÂ, ochuceneÂ, obilõÂ a
obilneÂ sÏroty k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ a pod.

n c m M

Escherichia coli 5 1 102 103

Salmonellak/ 5 0 0/25 -

PlõÂsneÏ 5 2 5.103 5.104

PlõÂsneÏ pro obilõÂ a sÏroty 5 2 5.104 2.105

k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ

k/
Sleduje se pouze u vyÂrobkuÊ korÏeneÏnyÂch.

9. PEKARÏ SKEÂ A CUKRAÂ RÏ SKEÂ VYÂ ROBKY

9.1. PekarÏskeÂ vyÂrobky s naÂplnõÂ tvarohovou, povidlovou, makovou a jinou
(kolaÂcÏe, buchty a obdobneÂ vyÂrobky)

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 2 1 105 106

Escherichia coli 2 1 0b 102

Staphylococcus aureus 2 1 0d 2.102

9.2. Strouhanka

n c m M

Escherichia coli 5 2 102 5.102

PlõÂsneÏ 5 2 104 105
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9.3. TrvanliveÂ pecÏivo

9.3..1 TrvanliveÂ pecÏivo s naÂplneÏmi nebo maÂcÏeneÂ

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 50 5.102

PlõÂsneÏ 5 2 5.102 5.103

9.3.2. DeÏ tskeÂ pisÏkoty

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 103 104

KoliformnõÂ bakterie 5 1 0b 102

Salmonella 5 0 0/25 -

PlõÂsneÏ 5 2 102 5.102

9.4. CukraÂrÏskeÂ a pekarÏskeÂ vyÂrobky

9.4.1. CukraÂrÏskeÂ vyÂrobky neplneÏ neÂ , sneÏ hoveÂ pecÏivo

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 2 1 50 5.102

PlõÂsneÏ 2 1 102 5.102

9.4.2. VyÂrobky plneÏ neÂ trvanlivyÂmi naÂplneÏ mi

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 2 1 102 5.102

PlõÂsneÏ 2 1 102 103

9.4.3. CukraÂrÏskeÂ vyÂrobky s bõÂlkovyÂmi kreÂmy a plneÏ neÂ maÂslovyÂmi a tukovyÂmi zÏloutkovyÂmi

kreÂmy a naÂplneÏ mi, puncÏoveÂ , s ovocem

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 2 1 5.105 5.106

KoliformnõÂ bakterie 2 1 5.102 5.103

Salmonella 2 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 2 1 102 5.102

PlõÂsneÏ 2 1 102 103
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9.4.4. CukraÂrÏskeÂ vyÂrobky plneÏ neÂ a/nebo zdobeneÂ sÏlehacÏkovu naÂplnõÂ, smetanovyÂmi kreÂmy,

pudinkovyÂmi nebo zÏloutkovyÂmi naÂplneÏ mi

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 2 1 106 107

KoliformnõÂ bakterie 2 1 103 104

Salmonella 2 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 2 1 102 5.102

PlõÂsneÏ 2 1 102 103

9.5. PekarÏskeÂ a cukraÂrÏskeÂ vyÂrobky chlazeneÂ a zmrazeneÂ vcÏetneÏ vyÂrobkuÊ s naÂplneÏmi

ke spotrÏebeÏ po tepelneÂ uÂpraveÏ

n c m M

Escherichia coli 5 2 103 104

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 5 1 102 103

Bacillus cereus 5 2 103 104

PlõÂsneÏ 5 2 104 105

10. SÏ KROBAÂ RENSKEÂ VYÂ ROBKY A VYÂ ROBKY Z BRAMBOR

10.1. SÏ krob, pudinky, kreÂmy a dezerty v praÂsÏku, tzv. sÏlehacÏka v praÂsÏku a pod.

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 5.102

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 5 2 0d 2.102

PlõÂsneÏ 5 2 103 5.103

10.2. VyÂrobky z brambor

10.2.1. SusÏeneÂ bramboroveÂ vyÂrobky (bramboraÂk, bramboroveÂ knedlõÂky, placky apod.)

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 103 5.103

PlõÂsneÏ 5 3 103 104
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10.2.2. SusÏeneÂ bramboroveÂ vyÂrobky instantnõÂ

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 3 5.104 5.105

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 103

Staphylococcus aureus 5 1 0d 2.102

PlõÂsneÏ 5 2 102 103

10.2.3. PrÏedsmazÏeneÂ bramboroveÂ vyÂrobky zmrazeneÂ

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 103

PlõÂsneÏ 5 2 102 103

10.2.4. BramboroveÂ vyÂrobky typu chips (neochuceneÂ i ochuceneÂ, korÏeneÏ neÂ a pod.)

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 103 5.102

Salmonellak/ 5 0 0/25 -

PlõÂsneÏ 5 2 103 103

k/
Sleduje se pouze u vyÂrobkuÊ korÏeneÏnyÂch.

11. PRÏ IÂRODNIÂ SLADIDLA A MED

11.1. SucheÂ a tekuteÂ vyÂrobky pro drobneÂ spotrÏebitelskeÂ balenõÂ

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 1 0b 102

11.2. Med vcÏelõÂ

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 1 0b 102

12. KAKAO, CÏ OKOLAÂ DA A CÏ OKOLAÂ DOVEÂ CUKROVINKY

12.1. KakaovyÂ praÂsÏek, vyÂrobky k prÏõÂpraveÏ kakaovyÂch naÂpojuÊ

n c m M

Enterobacteriaceae 5 2 102 103

Salmonella 5 0 0/25 -

PlõÂsneÏ 5 3 5.103 5.104
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12.2. CÏ okolaÂda, cÏokolaÂdoveÂ cukrovinky, speciality, polevy

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 105 5.105

Enterobacteriaceae 5 2 5.102 5.103

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 5 1 102 5.102

13. PIVO, VIÂNO, LIHOVINY

13.1 Pivo

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 103

13.2. VõÂna hroznovaÂ a ovocnaÂ prÏõÂrodnõÂ, võÂna dezertnõÂ a naÂpoje s obsahem etanolu nizÏsÏõÂm
nezÏ 20 % obj.

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 0 10 -

13.3. EmulznõÂ likeÂry

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 1 10 102

Staphylococcus aureus 5 1 0c 2.102

14. NEALKOHOLICKEÂ NAÂ POJE

14.1. NealkoholickeÂ naÂpoje syceneÂ CO2 i nesyceneÂ

14.1.1. NaÂpoje se zaÂkladnõÂ dobou skladovaÂnõÂ

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 0 10 -

14.1.2. NaÂpoje upraveneÂ k prodlouzÏeneÂ dobeÏ skladovaÂnõÂ (teplem nebo konzervacÏnõÂmi
prostrÏedky)

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 0/10 10/10
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14.2. Sirupy, ovocneÂ koncentraÂty vcÏetneÏ zmrazenyÂch

n c m M

Escherichia coli 5 0 0a -

14.3. NaÂpoje v praÂsÏku s prÏõÂsadami, naprÏ. mleÂcÏnou slozÏkou

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 50 5.102

Salmonella1/ 5 0 0/25 -

Staphylococcus auerus 5 1 102 5.102

1/
jen u vyÂrobkuÊ obsahujõÂcõÂch slozÏku zÏivocÏisÏneÂho puÊ vodu.

15. DEHYDROVANEÂ VYÂ ROBKY K PRÏ IÂPRAVEÏ POLEÂ VEK, OMAÂ CÏ EK, POKRMUÊ ,

TEKUTEÂ KORÏ ENICIÂ PRÏ IÂPRAVKY

15.1. PrÏõÂpravky urcÏeneÂ ke konzumaci po tepelneÂ uÂpraveÏ nebo po prÏidaÂnõÂ vroucõÂ vody

n c m M

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 5 2 102 103

Bacillus cereus 5 3 103 105

Clostridium perfringens 5 3 102 104

15.2. TekuteÂ korÏenicõÂ a ochucujõÂcõÂ prÏõÂpravky

n c m M

Escherichia coli 5 1 50 5.102

Staphylococcus aureus 5 1 0c 102

16. KORÏ ENIÂ, SMEÏ SI KORÏ ENIÂ A SUCHEÂ KORÏ ENICIÂ PRÏ IÂPRAVKY

n c m M

Escherichia coli 5 0 104 -

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 5 2 102 103

Bacillus cereus 5 2 104 105

PlõÂsneÏ 5 2 105 106
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17. BYLINNEÂ A OVOCNEÂ CÏ AJE A INSTANTNIÂ NAÂ POJE

17.1. CÏ aj zelenyÂ, bylinneÂ a ovocneÂ cÏaje, jejich smeÏsi

n c m M

Escherichia coli 5 0 102 -

Salmonella 5 0 0/25 -

PlõÂsneÏ 5 2 105 102

17.2. InstantnõÂ cÏaje a naÂpoje s vyÂjimkou mleÂcÏnyÂch a kakaovyÂch

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 0b 103

18. POMOCNEÂ A PRÏ IÂDATNEÂ LAÂ TKY, DOPLNÏ KY STRAVY

18.1. ZahusÏt'ovacõÂ a zÏelõÂrovacõÂ laÂtky

18.1.1. ZÏ elatina vcÏetneÏ vyÂrobkuÊ ochucenyÂch a s prÏõÂsadami

n c m M

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 5 1 102 104

Clostridium perfringens 5 1 102 104

18.1.2. TekuteÂ prÏõÂpravky obsahujõÂcõÂ pektin (z jablecÏneÂ drÏeneÏ nebo citrusoveÂ kuÊ ry)

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 5.102

PlõÂsneÏ 5 2 103 104

18.2. CÏ isteÂ kultury (limity pro kontaminujõÂcõÂ mikrofloÂru)

18.2.1. DrozÏdõÂ nativnõÂ a lyofilizovaneÂ, vinneÂ kvasinky

n c m M

Enterobacteriaceae 5 2 103 5.104

Salmonella 5 0 0/25 -
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18.2.2. MleÂkarÏskeÂ kultury k domaÂcõÂ prÏõÂpraveÏ kysanyÂch vyÂrobkuÊ

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 0 0b -

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 5 0 0d -

18.3. JedlaÂ suÊ l ochucenaÂ, s prÏõÂsadami, prÏõÂpravky na baÂzi soli

n c m M

Escherichia coli m/ 5 0 102 -

PlõÂsneÏ m/ 5 2 103 104

m/
U vyÂrobkuÊ s prÏõÂsadou korÏenõÂ se tolerujõÂ hodnoty o rÏaÂd vysÏsÏõÂ.

18.4. DoplnÏ ky stravy a võÂceslozÏkoveÂ speciaÂlnõÂ prÏõÂpravky

18.4.1. DoplnÏ ky mineraÂlnõÂ, vitaminoveÂ a kombinovaneÂ (ve formeÏ tablet, drazÏeÂ , kapslõÂ apod.)

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 2 103 5.103

KoliformnõÂ bakterie 5 0 0b -

18.4.2. DoplnÏ ky obsahujõÂcõÂ rostlinneÂ cÏaÂsti (ve formeÏ tablet, drazÏeÂ , kapslõÂ apod.)

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 1 102 103

PlõÂsneÏ 5 2 5.104 5.105

18.4.3. VõÂceslozÏkoveÂ prÏõÂpravky k posõÂlenõÂ organismu, pro sportovce, pro redukcÏnõÂ diety apod.,

n c m M

CelkovyÂ pocÏet mikroorganismuÊ 5 3 5.104 5.105

KoliformnõÂ bakterie 5 2 102 5.102

Salmonella 5 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 5 2 102 5.102
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19. LAHUÊ DKAÂ RÏ SKEÂ VYÂ ROBKY

19.1. LahuÊ dkaÂrÏskeÂ vyÂrobky s majoneÂzou i bez majoneÂzy naprÏ. salaÂty, oblozÏeneÂ
chlebõÂcÏky, vyÂrobky v aspiku, pomazaÂnky, peÏny, kreÂmy

n c m M

Escherichia coli 2 1 102 103

Salmonella 2 0 0/25 -

Staphylococcus aureus n/ 2 1 102 103

Bacillus cereus 2 1 103 104

SulfitredukujõÂcõÂ klostridia o/ 2 1 103 104

n/
U vyÂrobkuÊ s prÏõÂdavkem masa koryÂsÏuÊ se tolerujõÂ hodnoty o jeden rÏaÂd vysÏsÏõÂ.

o/
Sleduje se pouze u pasteÂrovanyÂch vyÂrobkuÊ .

19.2. KecÏupy, dresinky, krÏenoveÂ smeÏsi a obdobneÂ vyÂrobky k dochucovaÂnõÂ pokrmuÊ
(nesterilovaneÂ vyÂrobky)

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 5 2 50 5.102

Staphylococcus aureus 5 1 0d 2.102

20. POLOTOVARY URCÏ ENEÂ KE SPOTRÏ EBEÏ PO TEPELNEÂ UÂ PRAVEÏ

NEBO MIKROVLNNEÂ M OHRÏ EVU

20.1. BezmaseÂ polotovary cÏerstveÂ, chlazeneÂ nebo zmrazeneÂ (naprÏ. prÏõÂlohoveÂ knedlõÂky,
knedlõÂky s naÂplneÏmi, obalovaneÂ syÂry, zeleninoveÂ polotovary)

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 2 1 103 104

Salmonella 2 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 2 1 102 103

20.2. MasoveÂ a kombinovaneÂ polotovary a pokrmy cÏerstveÂ, chlazeneÂ nebo zmrazeneÂ
(naprÏ. cÏaÂstecÏneÏ kuchynÏ sky upraveneÂ vyÂrobky z masa, mleteÂho masa, v kombinaci
se zeleninou, pizza, hamburgery)

n c m M

KoliformnõÂ bakterie 2 1 104 105

Salmonella 2 0 0/25 -

Staphylococcus aureus 2 1 102 103

SulfitredukujõÂcõÂ klostridie 2 1 103 104
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CÏ aÂ s t 3

POTRAVINY A SKUPINY POTRAVIN

MIKROBIOLOGICKY NERIZIKOVEÂ

Pro potraviny

a) lihoviny (o obsahu etanolu nad 20% objemovyÂch),

b) ocet,

c) potravinaÂrÏskaÂ barviva a aromata,

d) naÂhradnõÂ sladidla,

e) suÊ l kuchynÏ skaÂ (bez bylinnyÂch prÏõÂsad nebo susÏeneÂ zeleniny),

f) jedleÂ oleje rafinovaneÂ ,

g) ztuzÏeneÂ pokrmoveÂ tuky,

h) chleÂb a beÏzÏneÂ pecÏivo (bez naÂplnõÂ nebo polev),

i) trvanliveÂ pecÏivo (bez naÂplnõÂ nebo polev),

j) necÏokolaÂdoveÂ cukrovinky,

k) kaÂva prazÏenaÂ a kaÂvoviny,

l) cÏaj cÏernyÂ,

m) susÏeneÂ naÂhrady mleÂka do teplyÂch naÂpojuÊ

se mikrobiologickeÂ pozÏadavky nestanovõÂ, nebot' pro sveÂ slozÏenõÂ, technologii pouzÏitou k jejich

vyÂrobeÏ a sveÂ vlastnosti z hlediska ekologie mikroorganismuÊ (aw, pH, obsah antimikrobiaÂlnõÂch

laÂtek apod.) jsou poklaÂdaÂny za mikrobiologicky nerizikoveÂ.



295

VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zdravotnictvõÂ

ze dne 28. listopadu 1997

o hygienickyÂch pozÏadavcõÂch na prodej potravin a rozsah vybavenõÂ prodejny

Ministerstvo zdravotnictvõÂ stanovõÂ podle § 19
põÂsm. e) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch a tabaÂ-
kovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch
souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ :

UÂ vodnõÂ ustanovenõÂ

§ 1

(1) Tato vyhlaÂsÏka stanovõÂ hygienickeÂ pozÏadavky
na prodej potravin a rozsah vybavenõÂ prodejny podle
sortimentu prodaÂvanyÂch potravin. Prodejem potravin
je i prÏõÂprava zmrzlin ze zaÂkladnõÂch smeÏsõÂ pro vyÂrobu
zmrzlin v potravinaÂrÏskeÂ prodejneÏ.

(2) VyhlaÂsÏka se nevztahuje na prodej zÏivyÂch zvõÂ-
rÏat vcÏetneÏ ryb a na prodej zÏivocÏisÏnyÂch surovin na trzÏisÏ-
tõÂch a v trzÏnicõÂch.1)

§ 2

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) prodejnou pro prodej potravin (daÂle jen ¹potravi-
naÂrÏskaÂ prodejnaª) zarÏõÂzenõÂ tvorÏeneÂ souborem
mõÂstnostõÂ a prostor urcÏenyÂch a vybavenyÂch pro
prodej potravin, poprÏ. k dalsÏõÂm souvisejõÂcõÂm cÏin-
nostem. PotravinaÂrÏskou prodejnou je i staÂnek
a jineÂ prodejnõÂ zarÏõÂzenõÂ, kde se provaÂdõÂ prodej po-
travin,

b) staÂnkem zarÏõÂzenõÂ tvorÏeneÂ zpravidla jedinyÂm pro-
storem, urcÏenyÂm a vybavenyÂm pro prodej potra-
vin, poprÏõÂpadeÏ poskytovaÂnõÂ obcÏerstvenõÂ. StaÂnky se
zrÏizujõÂ pro

1. dlouhodobyÂ prodej potravin jako staÂleÂ nebo se-
zonnõÂ zarÏõÂzenõÂ,

2. kraÂtkodobyÂ prodej potravin jako prÏechodneÂ
zarÏõÂzenõÂ prÏi jednoraÂzovyÂch akcõÂch (naprÏõÂklad
slavnosti, kulturnõÂ a sportovnõÂ akce),

c) jinyÂm prodejnõÂm zarÏõÂzenõÂm

1. mobilnõÂ zarÏõÂzenõÂ, uÂcÏeloveÏ upraveneÂ a vybaveneÂ
pro pojõÂzdnyÂ dlouhodobyÂ, poprÏõÂpadeÏ sezonnõÂ
prodej potravin,

2. ambulantnõÂ zarÏõÂzenõÂ, zajisÏt'ujõÂcõÂ prÏenosnyÂ kraÂt-
kodobyÂ prodej balenyÂch potravin, ktereÂ nepod-
leÂhajõÂ rychleÂ zkaÂze (naprÏõÂklad roznaÂsÏkoveÂ kosÏe,
podnosy, stoly, prÏenosneÂ staÂnky),

3. automat, kteryÂm je staÂleÂ zarÏõÂzenõÂ, prÏõÂpadneÏ
kombinovaneÂ s potravinaÂrÏskyÂm strojem, zajisÏ-
t'ujõÂcõÂm dlouhodobyÂ samoobsluzÏnyÂ prodej ba-
lenyÂch potravin a naÂpojuÊ , chlazenyÂch a teplyÂch
pokrmuÊ a naÂpojuÊ ,

d) obcÏerstvenõÂm forma sluzÏeb spolecÏneÂho stravovaÂnõÂ,
zajisÏt'ujõÂcõÂ doplnÏ koveÂ stravovaÂnõÂ, omezeneÂ na prÏõÂ-
pravu a podaÂvaÂnõÂ nebalenyÂch potravin, pokrmuÊ
a naÂpojuÊ . PrÏõÂprava zahrnuje jednoduchou kulinaÂrÏ-
skou uÂpravu tepelnyÂm opracovaÂnõÂm, naprÏõÂklad
ohrÏevem cÏi grilovaÂnõÂm, nebo za studena, naprÏõÂklad
chlebõÂcÏky, bagety, zeleninoveÂ salaÂty, zmrzlina.
HygienickeÂ pozÏadavky pro poskytovaÂnõÂ sluzÏeb
spolecÏneÂho stravovaÂnõÂ stanovõÂ zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpis.2)

HygienickeÂ pozÏadavky na vybavenõÂ
potravinaÂrÏskeÂ prodejny

§ 3

V potravinaÂrÏskyÂch prodejnaÂch vcÏetneÏ staÂnkuÊ a ji-
nyÂch prodejnõÂch zarÏõÂzenõÂch smõÂ byÂt prodaÂvaÂny jen ty
druhy, skupiny a podskupiny potravin, pro ktereÂ maÂ
potravinaÂrÏskaÂ prodejna vytvorÏeny podmõÂnky odpovõÂ-
dajõÂcõÂ pozÏadavkuÊ m stanovenyÂm vyÂrobcem na obale po-
traviny, touto vyhlaÂsÏkou a zvlaÂsÏtnõÂmi prÏedpisy.3)

§ 4

(1) PotravinaÂrÏskaÂ prodejna se umist'uje a technicky
rÏesÏõÂ tak, aby potraviny nebyly neprÏõÂzniveÏ ovlivnÏ ovaÂny
vneÏjsÏõÂmi vlivy (naprÏõÂklad deÂsÏt', slunce) a okolõÂm (zdroji
znecÏisÏteÏnõÂ) a aby sama neprÏõÂzniveÏ neovlivnÏ ovala okolõÂ
hlukem, pachem, odpadky cÏi jinyÂm zpuÊ sobem.

(2) Provozy a pracovnõÂ uÂseky, ktereÂ na sebe
vzaÂjemneÏ mohou neprÏõÂzniveÏ puÊ sobit a negativneÏ ovliv-
nÏ ovat potraviny, se stavebneÏ, poprÏõÂpadeÏ provozneÏ od-
deÏlõÂ, prÏicÏemzÏ stavebneÏ musõÂ byÂt oddeÏleny vzÏdy vyÂ-
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1) ZaÂkon cÏ. 87/1987 Sb., o veterinaÂrnõÂ peÂcÏi, ve zneÏnõÂ zaÂkona cÏ. 239/1991 Sb., zaÂkona cÏ. 79/1997 Sb. a zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb.
2) SmeÏrnice Ministerstva zdravotnictvõÂ CÏ SR ± hlavnõÂho hygienika CÏ SR cÏ. 72/1987 sb. HygienickeÂ prÏedpisy, o hygienickyÂch

pozÏadavcõÂch na zrÏizovaÂnõÂ a provoz zarÏõÂzenõÂ spolecÏneÂho stravovaÂnõÂ, oznaÂmenaÂ v cÏaÂstce 9/1987 Sb.
3) § 18 põÂsm. a) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch

zaÂkonuÊ .



robnõÂ uÂseky, prÏõÂpravny, sklady a vyÂkup potravin,
vcÏetneÏ jejich skladovaÂnõÂ (naprÏõÂklad med, byliny, ovoce
a zelenina).

(3) Sklady potravinaÂrÏskeÂ prodejny se zrÏizujõÂ po-
dle sortimentu prodaÂvanyÂch potravin tak, aby svou
kapacitou umozÏnÏ ovaly skladovaÂnõÂ potravin podle je-
jich charakteru a skladovacõÂch podmõÂnek stanovenyÂch
vyÂrobcem nebo zvlaÂsÏtnõÂm prÏedpisem.3) Sklady pro po-
traviny, ktereÂ by mohly neprÏõÂzniveÏ smysloveÏ nebo mi-
krobiologicky ovlivnit jineÂ potraviny, musõÂ byÂt sta-
vebneÏ oddeÏleneÂ. Sklady musõÂ byÂt vybaveny meÏrÏicõÂm
zarÏõÂzenõÂm (naprÏõÂklad teplomeÏry a vlhkomeÏry).

(4) OddeÏleneÏ se skladujõÂ takeÂ obaloveÂ materiaÂly
pro balenõÂ potravin prÏi prodeji, nepotravinaÂrÏskeÂ zbozÏõÂ,
vratneÂ obaly, cÏisticõÂ a uÂklidoveÂ prostrÏedky, praÂdlo, in-
ventaÂrÏ a odpadky.

(5) Pokud to charakter cÏinnosti vyzÏaduje, zrÏizuje
se chlazenyÂ sklad organickeÂho odpadu, vybavenyÂ prÏed-
sõÂnÏ kou s tekoucõÂ teplou a studenou pitnou vodou pro
sanitaci odpadnõÂch naÂdob. Pokud takovyÂ sklad nenõÂ
chlazenyÂ, musõÂ byÂt rezÏim odvozu odpaduÊ zabezpecÏen
tak, aby nedochaÂzelo k jejich plesniveÏnõÂ, hnilobeÏ, a tõÂm
obteÏzÏovaÂnõÂ okolõÂ.

(6) NaÂdoby na odpad musõÂ byÂt uzavõÂratelneÂ a vy-
robeneÂ z materiaÂluÊ umozÏnÏ ujõÂcõÂch jejich sanitaci. Ke
shromazÏd'ovaÂnõÂ odpadu v potravinaÂrÏskeÂ prodejneÏ, ve
ktereÂ nelze vytvorÏit podmõÂnky pro sanitaci sbeÏrnyÂch
naÂdob, se pouzÏõÂvajõÂ jednoraÂzoveÂ plastoveÂ obaly.

§ 5

(1) PotravinaÂrÏskaÂ prodejna a staÂnek pro dlouho-
dobyÂ prodej potravin, poprÏõÂpadeÏ obcÏerstvenõÂ musõÂ byÂt
zaÂsobeny tekoucõÂ pitnou vodou. Po celou provoznõÂ
dobu v nich musõÂ byÂt zajisÏteÏn prÏõÂvod tepleÂ vody a musõÂ
byÂt napojeny na kanalizaci nebo musõÂ byÂt vybaveny
zarÏõÂzenõÂm na jõÂmaÂnõÂ a odvaÂdeÏnõÂ odpadnõÂch vod s pravi-
delnyÂm vyvaÂzÏenõÂm odpaduÊ . Technickou uÂpravu vod-
nõÂho zdroje individuaÂlnõÂho zaÂsobovaÂnõÂ pitnou vodou
(studny) a jeho umõÂsteÏnõÂ stanovõÂ zaÂvaznaÂ cÏeskaÂ tech-
nickaÂ norma.4) ZarÏõÂzenõÂ na jõÂmaÂnõÂ a odvaÂdeÏnõÂ odpad-
nõÂch vod vcÏetneÏ lapacÏe tukuÊ je nutno udrzÏovat v tako-
veÂm stavu, aby nepuÊ sobily neprÏõÂzniveÏ na vnitrÏnõÂ
a vneÏjsÏõÂ prostrÏedõÂ potravinaÂrÏskeÂ prodejny.

(2) MobilnõÂ prodejnõÂ zarÏõÂzenõÂ a staÂnek pro kraÂtko-
dobyÂ prodej potravin, poprÏõÂpadeÏ obcÏerstvenõÂ, ktereÂ

nenõÂ mozÏneÂ napojit na zdroj tekoucõÂ pitneÂ vody, se
vybavuje umyvadlem, poprÏõÂpadeÏ drÏezem; ve zvlaÂsÏt'
k tomu vyhrazenyÂch hygienicky vyhovujõÂcõÂch naÂdo-
baÂch lze do nich pitnou vodu donaÂsÏet z kontrolovanyÂch
a zabezpecÏenyÂch zdrojuÊ nebo se instaluje zaÂsobnõÂk
pitneÂ vody, kteryÂ svou konstrukcõÂ umozÏnõÂ sanitaci.
Tato voda se pouzÏije pro osobnõÂ hygienu, mytõÂ pro-
voznõÂho naÂcÏinõÂ, naÂdobõÂ a uÂklid potravinaÂrÏskeÂ prodejny;
nelze ji vsÏak pouzÏõÂt pro vyÂrobu cÏi uÂpravu potravin
a obcÏerstvenõÂ. Pro prÏõÂpravu teplyÂch naÂpojuÊ (kaÂva, cÏaj)
a ohrÏev uzenin lze pouzÏõÂt balenou vodu.5) MobilnõÂ
prodejnõÂ zarÏõÂzenõÂ a staÂnek pro kraÂtkodobyÂ prodej po-
travin, poprÏõÂpadeÏ obcÏerstvenõÂ musõÂ mõÂt zajisÏteÏno jõÂmaÂnõÂ
a likvidaci odpadnõÂch vod.

§ 6

(1) Podlahy potravinaÂrÏskeÂ prodejny musõÂ byÂt
beze spaÂr, omyvatelneÂ, nesmõÂ byÂt kluzkeÂ a nesmõÂ ne-
prÏõÂzniveÏ ovlivnÏ ovat potraviny.

(2) SteÏny potravinaÂrÏskeÂ prodejny musõÂ mõÂt omy-
vatelnou uÂpravu v provozech a pracovnõÂch uÂsecõÂch, kde
muÊ zÏe dochaÂzet ke znecÏisÏteÏnõÂ nebo zmaÂcÏenõÂ steÏn, na-
prÏõÂklad v umyÂvaÂrnaÂch naÂdobõÂ, prÏõÂpravnaÂch a hygienic-
kyÂch zarÏõÂzenõÂch.

(3) V potravinaÂrÏskeÂ prodejneÏ musõÂ byÂt zajisÏteÏna
odpovõÂdajõÂcõÂ vyÂmeÏna vzduchu prÏirozenyÂm nebo nuce-
nyÂm veÏtraÂnõÂm, vyhovujõÂcõÂ osveÏtlenõÂ a vytaÂpeÏnõÂ v sou-
ladu s charakterem cÏinnosti a pozÏadavky zvlaÂsÏtnõÂch
prÏedpisuÊ .6)

(4) PotravinaÂrÏskaÂ prodejna s vyÂjimkou ambulant-
nõÂho prodejnõÂho zarÏõÂzenõÂ musõÂ byÂt technicky zabezpe-
cÏena proti vnikaÂnõÂ hmyzu, hlodavcuÊ a ptactva.

§ 7

(1) Prostory potravinaÂrÏskeÂ prodejny musõÂ byÂt vy-
baveny tak, aby odpovõÂdaly prodaÂvaneÂmu sortimentu
a charakteru jednotlivyÂch druhuÊ potravin, rozsahu
provozovaneÂ cÏinnosti a pouzÏõÂvanyÂm technologickyÂm
postupuÊ m.

(2) StrojneÏ technologickeÂ zarÏõÂzenõÂ urcÏeneÂ pro vyÂ-
robu, skladovaÂnõÂ a manipulaci s potravinami musõÂ od-
povõÂdat pozÏadavkuÊ m stanovenyÂm zvlaÂsÏtnõÂmi prÏed-
pisy.7)

(3) PracovnõÂ naÂstroje, naÂrÏadõÂ a manipulacÏnõÂ a prÏe-
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4) CÏ SN 75 5115 Studny individuaÂlnõÂho zaÂsobovaÂnõÂ vodou.
5) VyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ cÏ. 292/1997 Sb., o pozÏadavcõÂch na zdravotnõÂ nezaÂvadnost balenyÂch vod a o zpuÊ sobu

jejich uÂpravy.
6) SmeÏrnice Ministerstva zdravotnictvõÂ CÏ SR ± hlavnõÂho hygienika CÏ SR cÏ. 46/1978 sb. HygienickeÂ prÏedpisy, o hygienickyÂch

pozÏadavcõÂch na pracovnõÂ prostrÏedõÂ, ve zneÏnõÂ smeÏrnic cÏ. 66/1985 sb. HygienickeÂ prÏedpisy a vyÂnosu cÏ. 77/1990 sb. Hygie-
nickeÂ prÏedpisy (oznaÂmeneÂ v cÏaÂstkaÂch 21/1978 Sb., 16/1985 Sb. a 9/1989 Sb.).

7) SmeÏrnice Ministerstva zdravotnicvõÂ CÏ SR ± hlavnõÂho hygienika CÏ SR cÏ. 40/1976 sb. HygienickeÂ prÏedpisy, o hygienickyÂch
pozÏadavcõÂch na stacionaÂrnõÂ stroje a technickaÂ zarÏõÂzenõÂ, oznaÂmeneÂ v cÏaÂstce 20/1976 Sb.



pravnõÂ obaly musõÂ byÂt neposÏkozeneÂ, funkcÏneÏ vyhovu-
jõÂcõÂ, z materiaÂluÊ urcÏenyÂch pro styk s potravinami.

(4) Povrchy pracovnõÂch ploch musõÂ byÂt hladkeÂ,
neposÏkozeneÂ, dobrÏe omyvatelneÂ a z materiaÂluÊ funkcÏneÏ
vyhovujõÂcõÂch pouzÏõÂvaneÂ technologii nebo provozovaneÂ
cÏinnosti.

(5) ProdejnõÂ a pracovnõÂ plochy musõÂ byÂt oddeÏleny
podle charakteru potravin nebo cÏinnosti tak, aby prÏi
uÂpraveÏ, zpracovaÂnõÂ a prodeji potravin nedochaÂzelo
k vzaÂjemneÂmu krÏõÂzÏenõÂ cÏinnostõÂ, ktereÂ mohou mõÂt ne-
gativnõÂ vliv na zachovaÂnõÂ zdravotnõÂ nezaÂvadnosti po-
travin.

(6) V potravinaÂrÏskeÂ prodejneÏ s obsluzÏnyÂmi uÂseky
nebalenyÂch potravin musõÂ byÂt pro kazÏdyÂ prodejnõÂ uÂsek
vytvorÏena prÏõÂpravna odpovõÂdajõÂcõÂ svou dispozicõÂ, veli-
kostõÂ a vybavenõÂm charakteru a rozsahu provozovaneÂ
cÏinnosti, naprÏõÂklad porcovaÂnõÂ a balenõÂ potravin, masa,
ovoce a zeleniny, uÂprava zaÂkuskuÊ , chlebõÂcÏkuÊ .

§ 8

(1) ZarÏõÂzenõÂ potravinaÂrÏskeÂ prodejny musõÂ byÂt
v dobreÂm technickeÂm stavu a musõÂ byÂt udrzÏovaÂna jeho
funkcÏnost. Pro vyÂkon dezinsekce a deratizace potravi-
naÂrÏskeÂ prodejny platõÂ zvlaÂsÏtnõÂ prÏedpisy.8)

(2) V zarÏõÂzenõÂ potravinaÂrÏskeÂ prodejny nesmeÏjõÂ byÂt
prÏechovaÂvaÂna zvõÂrÏata; do prodejnõÂ cÏaÂsti muÊ zÏe vstoupit
jen vodicõÂ pes doprovaÂzejõÂcõÂ nevidomou osobu.

§ 9

(1) Pro zameÏstnance prodejny musõÂ byÂt k dispozi-
ci hygienickeÂ zarÏõÂzenõÂ, ktereÂ tvorÏõÂ sÏatny, umyÂvaÂrny
a zaÂchody. ZaÂchody i sÏatny se zrÏizujõÂ oddeÏleneÏ pro
muzÏe a zÏeny. ZaÂchody musõÂ mõÂt prÏedsõÂnÏ vybavenou
umyvadlem s tekoucõÂ studenou pitnou vodou a teplou
vodou, myÂdlem, rucÏnõÂky pro jednoraÂzoveÂ pouzÏitõÂ nebo
osousÏecÏi rukou. PotravinaÂrÏskaÂ prodejna, kteraÂ maÂ
v jedneÂ smeÏneÏ nejvyÂsÏe deset zameÏstnancuÊ , muÊ zÏe mõÂt
hygienickaÂ zarÏõÂzenõÂ spolecÏnaÂ pro muzÏe a zÏeny. Pro
obsluhu staÂnku a jineÂho prodejnõÂho zarÏõÂzenõÂ musõÂ byÂt
k dispozici prostor k odklaÂdaÂnõÂ odeÏvu a zajisÏteÏn zaÂ-
chod, kteryÂ je vycÏleneÏn pro potravinaÂrÏe. V oduÊ vodneÏ-
nyÂch prÏõÂpadech lze jako zaÂchod vycÏleneÏnyÂ pro potra-
vinaÂrÏe pouzÏõÂt zaÂchod uzÏõÂvanyÂ znaÂmyÂm okruhem osob,
ktereÂ v potravinaÂrÏstvõÂ nepracujõÂ.

(2) V potravinaÂrÏskeÂ prodejneÏ, kteraÂ poskytuje
i sluzÏby spolecÏneÂho stravovaÂnõÂ s konzumacõÂ vsedeÏ, se
pro spotrÏebitele zrÏizujõÂ samostatneÂ zaÂchody oddeÏleneÏ

pro muzÏe a zÏeny. ZaÂchod muÊ zÏe byÂt spolecÏnyÂ, pokud
kapacita mõÂst k sezenõÂ neprÏesahuje deset mõÂst. ZaÂchody
musõÂ mõÂt prÏedsõÂnÏ vybavenou umyvadlem s tekoucõÂ
teplou a studenou pitnou vodou, myÂdlem, rucÏnõÂky
pro jednoraÂzoveÂ pouzÏitõÂ nebo osousÏecÏi rukou.

HygienickeÂ pozÏadavky na prodej potravin

§ 10

(1) PrÏi prodeji se s potravinami zachaÂzõÂ tak, aby
nedosÏlo k jejich vzaÂjemneÂmu negativnõÂmu ovlivneÏnõÂ.

(2) Potraviny vyrÏazeneÂ podle zaÂkona z dalsÏõÂho
obeÏhu9) musõÂ byÂt skladovaÂny oddeÏleneÏ tak, aby ne-
mohlo dojõÂt k zaÂmeÏneÏ a negativnõÂmu ovlivneÏnõÂ ostat-
nõÂch potravin.

§ 11
(1) PrÏi prodeji a prÏi vystavovaÂnõÂ potravin ve vyÂ-

lohaÂch a vitrõÂnaÂch musõÂ byÂt dodrzÏeny podmõÂnky skla-
dovaÂnõÂ stanoveneÂ vyÂrobcem nebo dovozcem, poprÏõÂ-
padeÏ zvlaÂsÏtnõÂm prÏedpisem.3) PrÏi vystavovaÂnõÂ ve vyÂlo-
haÂch a vitrõÂnaÂch se pouzÏõÂvajõÂ prÏedevsÏõÂm napodobeniny.
PrÏedmeÏty, ktereÂ bezprostrÏedneÏ nesouvisõÂ s prodejnõÂ
cÏinnostõÂ, nelze uskladnÏ ovat cÏi prÏechovaÂvat v prostoraÂch
potravinaÂrÏskeÂ prodejny.

(2) PrÏi prodeji nebalenyÂch potravin k prÏõÂmeÂ spo-
trÏebeÏ,10) s vyÂjimkou ovoce a zeleniny, se zaÂsadneÏ pou-
zÏõÂvaÂ podaÂvacõÂ naÂcÏinõÂ. Potraviny musõÂ byÂt baleny do
funkcÏneÏ vhodneÂho a zdravotneÏ nezaÂvadneÂho obalu.

(3) Potraviny, ktereÂ byly po zakoupenõÂ spotrÏebi-
telem reklamovaÂny, nelze uvaÂdeÏt zpeÏt do prodeje. Na-
klaÂdaÂ se s nimi jako s potravinami jinyÂmi nezÏ zdra-
votneÏ nezaÂvadnyÂmi.

(4) NebaleneÂ potraviny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ,
s vyÂjimkou ovoce a zeleniny, musõÂ byÂt umõÂsteÏny mini-
maÂlneÏ 70 cm nad zemõÂ. OstatnõÂ potraviny, vcÏetneÏ ovoce
a zeleniny v prÏepravkaÂch a prodejnõÂch kosÏõÂch nebo
podnosech, nelze prÏi skladovaÂnõÂ, prodeji nebo vystavo-
vaÂnõÂ uklaÂdat prÏõÂmo na zem, ale na podlozÏky (naprÏõÂklad
rohozÏe).

(5) Potraviny, naÂpoje a pokrmy se podaÂvajõÂ v puÊ -
vodnõÂch nebo nevratnyÂch obalech, nenõÂ-li v potravinaÂrÏ-
skeÂ prodejneÏ zajisÏteÏna tekoucõÂ teplaÂ a studenaÂ pitnaÂ
voda.

(6) NebaleneÂ potraviny musõÂ byÂt prÏi prodeji
umõÂsteÏny tak, aby byly chraÂneÏny prÏed znecÏisÏteÏnõÂm,
klimatickyÂmi vlivy, a nejde-li o samoobsluzÏnyÂ prodej
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8) VyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ CÏ SR cÏ. 91/1984 Sb., o opatrÏenõÂch proti prÏenosnyÂm nemocem, ve zneÏnõÂ pozdeÏjsÏõÂch
prÏedpisuÊ .

9) § 11 odst. 2 põÂsm. a) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb.
10) VyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ cÏ. 294/1997 Sb., o mikrobiologickyÂch pozÏadavcõÂch na potraviny, zpuÊ sobu jejich

kontroly a hodnocenõÂ.



pecÏiva, ovoce a zeleniny, i prÏed kontaktem se spotrÏe-
bitelem.

HygienickeÂ pozÏadavky na prÏõÂpravu a prodej zmrzlin
prÏipravovanyÂch podle vlastnõÂch receptur

a technologickyÂch postupuÊ v potravinaÂrÏskyÂch
prodejnaÂch a staÂncõÂch

§ 12

V potravinaÂrÏskeÂ prodejneÏ a staÂnku musõÂ byÂt pro
prÏõÂpravu zmrzliny podle vlastnõÂ receptury a technolo-
gickyÂch postupuÊ vycÏleneÏna prÏõÂpravna s instalovanou
tekoucõÂ pitnou studenou a teplou vodou a zajisÏteÏnou
likvidacõÂ tekuteÂho odpadu, vybavenaÂ umyvadlem, drÏe-
zem, chladicõÂm zarÏõÂzenõÂm a technologickyÂm zarÏõÂzenõÂm
podle charakteru prÏõÂpravy zmrzlinoveÂ smeÏsi, kteraÂ je
mozÏnaÂ teplou nebo studenou cestou.

§ 13

(1) ZmrzlinoveÂ smeÏsi prÏipraveneÂ studenou cestou
(tj. smõÂchaÂnõÂm pruÊ myslovyÂch vyÂrobkuÊ urcÏenyÂch k to-
muto uÂcÏelu s pitnou vodou podle naÂvodu vyÂrobce) se
zmrazujõÂ na minimaÂlnõÂ teplotu ±8 8C bezprostrÏedneÏ po
prÏõÂpraveÏ, nejdeÂle vsÏak do 60 minut, pokud je smeÏs
uchovaÂvaÂna po tuto dobu prÏi teploteÏ nejvyÂsÏe + 4 8C.
SmeÏs ani zmrzlina se nesmõÂ prÏevaÂzÏet, hluboko zmra-
zovat (odstavec 3) a spotrÏebitelsky balit; nelze je pro-
daÂvat z mobilnõÂch prodejnõÂch zarÏõÂzenõÂ.

(2) PrÏi vyÂrobeÏ zmrzlinoveÂ smeÏsi vyrobeneÂ teplou
cestou se vesÏkereÂ suroviny a prÏõÂsady, s vyÂjimkou
ovocneÂ slozÏky a aromatickyÂch laÂtek, po smõÂchaÂnõÂ te-
pelneÏ opracujõÂ. TechnologickyÂ postup musõÂ zajistit
zdravotnõÂ nezaÂvadnost smeÏsi a smeÏs musõÂ byÂt nejdeÂle
do 90 minut zchlazena na teplotu do +4 8C. Pokud
nenõÂ bezprostrÏedneÏ zmrazena na teplotu ±8 8C azÏ
±12 8C, lze ji uchovaÂvat po dobu nejdeÂle 48 hodin prÏi
teploteÏ do +4 8C.

(3) K prodlouzÏenõÂ doby pouzÏitelnosti lze zmrz-
liny vyrobeneÂ teplou cestou po zchlazenõÂ do +4 8C
plnit do obaluÊ urcÏenyÂch pro spotrÏebitele nebo zaÂsob-
nõÂkuÊ a po uzavrÏenõÂ rychle zmrazit nejdeÂle do 60 minut
prÏi minimaÂlnõÂ teploteÏ ±30 8C (hlubokozmrazenaÂ
zmrzlina). Tyto zmrzliny se skladujõÂ prÏi teploteÏ nizÏsÏõÂ
nezÏ ±18 8C po celou dobu pouzÏitelnosti.

(4) ZchlazeneÂ zmrzlinoveÂ smeÏsi vyrobeneÂ teplou
cestou lze rozvaÂzÏet prÏi teplotaÂch do +4 8C, zmrzlinu
podle odstavce 3 prÏi teplotaÂch ±18 8C a nizÏsÏõÂch.

§ 14

(1) Mimo potravinaÂrÏskou prodejnu a staÂnek
k tomu uÂcÏelu vybavenyÂ lze prodaÂvat nebaleneÂ
zmrzliny z mobilnõÂch prodejnõÂch zarÏõÂzenõÂ, ktereÂ jsou
prÏedsunutyÂm prodejem s prÏõÂmou naÂvaznostõÂ na potra-
vinaÂrÏskou prodejnu.

(2) ZaÂsobnõÂky se zmrzlinou musõÂ byÂt beÏhem pro-
deje uchovaÂny prÏi teploteÏ od ±8 8C do ±12 8C.

(3) Zmrzlina vyrobenaÂ studenou cestou musõÂ byÂt
prodaÂna nejdeÂle do 24 hodin od zmrazenõÂ, zmrzlina
vyrobenaÂ teplou cestou musõÂ byÂt prodaÂna do 48 hodin
od zmrazenõÂ. Prodej hlubokozmrazeneÂ zmrzliny z na-
cÏatyÂch zaÂsobnõÂkuÊ musõÂ byÂt ukoncÏen do 48 hodin od
zahaÂjenõÂ prodeje.

(4) Kornouty pouzÏõÂvaneÂ prÏi prodeji nebaleneÂ
zmrzliny musõÂ byÂt ulozÏeny v zaÂsobnõÂcõÂch a prÏi mani-
pulaci s nimi musõÂ obsluha pouzÏõÂvat podaÂvacõÂ naÂcÏinõÂ
a odklaÂdacõÂ stojaÂnky pro prÏedaÂnõÂ vyÂrobku spotrÏebiteli.

(5) PrÏi prodeji porcovacõÂmi klesÏteÏmi musõÂ byÂt pro
jejich omyÂvaÂnõÂ k dispozici naÂdoba s pitnou vodou.

(6) Zmrzlinu neprodanou ve stanoveneÂ dobeÏ spo-
trÏeby nebo jednou rozmrazenou cÏi jinak znehodnoce-
nou nelze poklaÂdat za zdravotneÏ nezaÂvadnou a nelze ji
daÂle prodaÂvat.

ZaÂveÏrecÏnaÂ ustanovenõÂ

§ 15

ZrusÏujõÂ se:

a) vyÂnos Ministerstva zdravotnictvõÂ a sociaÂlnõÂch veÏcõÂ
CÏ eskeÂ republiky ± hlavnõÂho hygienika CÏ eskeÂ re-
publiky cÏ. 74/1990 sb. HygienickeÂ prÏedpisy, o hy-
gienickyÂch pozÏadavcõÂch na potravinaÂrÏskeÂ pro-
dejny, oznaÂmenyÂ v cÏaÂstce 71/1991 Sb.,

b) smeÏrnice Ministerstva zdravotnictvõÂ CÏ eskeÂ socia-
listickeÂ republiky ± hlavnõÂho hygienika CÏ eskeÂ so-
cialistickeÂ republiky cÏ. 55/1980 sb. HygienickeÂ
prÏedpisy, o hygienickyÂch pozÏadavcõÂch na staÂn-
kovyÂ prodej pozÏivatin, oznaÂmeneÂ v cÏaÂstce 32/
/1980 Sb.

§ 16

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ.
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296

VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zdravotnictvõÂ

ze dne 28. listopadu 1997,

kterou se stanovõÂ pravidla pro vyÂbeÏr epidemiologicky rizikovyÂch skupin potravin

Ministerstvo zdravotnictvõÂ stanovõÂ podle § 19
põÂsm. g) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch a tabaÂ-
kovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch
souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ :

§ 1

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) potravinami urcÏenyÂmi k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ potraviny,
ktereÂ se konzumujõÂ v nezmeÏneÏneÂm stavu, potra-
viny tepelneÏ opracovaneÂ, ktereÂ se konzumujõÂ v tep-
leÂm nebo studeneÂm stavu, a susÏeneÂ potraviny,
ktereÂ musõÂ byÂt prÏed spotrÏebou smõÂchaÂny s teplou
nebo studenou tekutinou,

b) patogennõÂm agens (cÏinitelem) puÊ vodce onemoc-
neÏnõÂ z potravin (bakterie, viry, plõÂsneÏ, paraziti a to-
xiny bakteriõÂ a plõÂsnõÂ).

§ 2

Pro uÂcÏely vyÂkonu staÂtnõÂho dozoru se jako epide-
miologicky rizikoveÂ skupiny potravin vybõÂrajõÂ potra-
viny urcÏeneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ, ktereÂ

a) neprochaÂzejõÂ prÏi vyÂrobeÏ technologickyÂm postu-
pem, kteryÂ patogennõÂ agens nicÏõÂ nebo odstranÏ uje,

b) prochaÂzejõÂ technologickyÂm postupem, kteryÂ neza-
rucÏuje uÂplneÂ znicÏenõÂ nebo odstraneÏnõÂ patogennõÂho
agens,

c) prochaÂzejõÂ faÂzovyÂmi technologickyÂmi postupy,
ktereÂ patogennõÂ agens zprvu nicÏõÂ, avsÏak naÂsledneÏ
prÏi konecÏneÂm zpracovaÂnõÂ nevylucÏujõÂ riziko opeÏ-
tovneÂ kontaminace patogennõÂm agens.

§ 3

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ.
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VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zdravotnictvõÂ

ze dne 28. listopadu 1997

o podmõÂnkaÂch ozarÏovaÂnõÂ potravin, o nejvysÏsÏõÂ prÏ õÂpustneÂ daÂvce zaÂrÏenõÂ a o zpuÊ sobu znacÏenõÂ

Ministerstvo zdravotnictvõÂ stanovõÂ podle § 19
põÂsm. c) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch a tabaÂ-
kovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch
souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ :

UÂ vodnõÂ ustanovenõÂ

§ 1

(1) Tato vyhlaÂsÏka stanovõÂ podmõÂnky pro pouzÏitõÂ
ultrafialovyÂch paprskuÊ a ionizujõÂcõÂho zaÂrÏenõÂ k osÏetrÏenõÂ
potravin, nejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustneÂ daÂvky zaÂrÏenõÂ, kteryÂm mo-
hou byÂt jednotliveÂ druhy potravin vystaveny, a zpuÊ sob
znacÏenõÂ ozaÂrÏenyÂch potravin.

(2) RadiacÏnõÂm osÏetrÏenõÂm potravin podle teÂto vy-
hlaÂsÏky nenõÂ:

a) ozaÂrÏenõÂ, ktereÂ je zpuÊ sobeno diagnostickyÂmi prÏõÂ-
stroji pouzÏõÂvanyÂmi ke kontrole potravin.

b) ozaÂrÏenõÂ, prÏi neÏmzÏ strÏednõÂ absorbovanaÂ daÂvka v po-
travineÏ neprÏekrocÏõÂ celkoveÏ 0,5 Gy,1)

c) radiacÏnõÂ osÏetrÏenõÂ potravin, ktereÂ je provaÂdeÏno pod
leÂkarÏskyÂm dohledem prÏi prÏõÂpraveÏ speciaÂlnõÂ sterilnõÂ
diety.

(3) PozÏadavky na zdroje ionizujõÂcõÂho zaÂrÏenõÂ a na
ochranu zdravõÂ prÏi naklaÂdaÂnõÂ s nimi stanovõÂ zvlaÂsÏtnõÂ
prÏedpisy.2)

§ 2

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) ultrafialovyÂm zaÂrÏenõÂm zaÂrÏenõÂ o vlnoveÂ deÂlce
250 ± 270 nm a daÂvce 250 ± 300 Jm2,

b) ionizujõÂcõÂm zaÂrÏenõÂm zaÂrÏenõÂ tvorÏeneÂ cÏaÂsticemi na-
bityÂmi, nenabityÂmi nebo obojõÂmi, schopnyÂmi
prÏõÂmo nebo neprÏõÂmo ionizovat.

§ 3

PodmõÂnky ozaÂrÏenõÂ potravin ultrafialovyÂmi paprsky

UltrafialoveÂ paprsky lze pouzÏõÂt k osÏetrÏenõÂ

a) vody urcÏeneÂ k vyÂrobeÏ baleneÂ kojeneckeÂ vody, ba-
leneÂ stolnõÂ vody, baleneÂ pitneÂ vody a dalsÏõÂch bale-
nyÂch vod,3) pokud se nezmeÏnõÂ jejõÂ zaÂkladnõÂ slozÏky,
ktereÂ jõÂ propuÊ jcÏujõÂ jejõÂ vlastnosti,

b) pitneÂ vody, pouzÏõÂvaneÂ jako surovina k vyÂrobeÏ po-
travin s vyÂjimkou potravin urcÏenyÂch pro kojenec-
kou a deÏtskou vyÂzÏivu a surovin k jejich vyÂrobeÏ,

c) ostatnõÂch potravin, pokud nebude v duÊ sledku ozaÂ-
rÏenõÂ narusÏena jejich zdravotnõÂ nezaÂvadnost a ja-
kost.

§ 4

PodmõÂnky ozaÂrÏenõÂ potravin a potravinovyÂch
surovin ionizujõÂcõÂm zaÂrÏenõÂm

(1) Potraviny uvedeneÂ v prÏõÂloze cÏ. 1 lze ozaÂrÏit jen
do vyÂsÏe nejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustneÂ absorbovaneÂ daÂvky a pro
technologickyÂ nebo hygienickyÂ uÂcÏel stanovenyÂ v teÂto
prÏõÂloze.

(2) OstatnõÂ potraviny lze ionizujõÂcõÂm zaÂrÏenõÂm
ozaÂrÏit, jen pokud

a) tõÂmto ozaÂrÏenõÂm je rÏesÏena technologickaÂ potrÏeba
jinak obtõÂzÏneÏ zajistitelnaÂ,

b) nevznikne zdravotnõÂ riziko pro spotrÏebitele,

c) proces ozaÂrÏenõÂ nenarusÏõÂ zdravotnõÂ nezaÂvadnost
a jakost potraviny.

(3) Za podmõÂnek stanovenyÂch v odstavci 2 muÊ zÏe
byÂt ionizujõÂcõÂ zaÂrÏenõÂ pouzÏito k

a) snõÂzÏenõÂ pocÏtu onemocneÏnõÂ pochaÂzejõÂcõÂch z potra-
vin prostrÏednictvõÂm nicÏenõÂ patogennõÂch orga-
nismuÊ ,

b) omezenõÂ kazÏenõÂ potravin snõÂzÏenõÂm rozkladnyÂch
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1) CÏ SN ISO 31±10 JaderneÂ reakce a ionizujõÂcõÂ zaÂrÏenõÂ.
2) ZaÂkon cÏ. 18/1997 Sb., o mõÂroveÂm vyuzÏõÂvaÂnõÂ jaderneÂ energie a ionizujõÂcõÂho zaÂrÏenõÂ (atomovyÂ zaÂkon) a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ

neÏkteryÂch zaÂkonuÊ .
VyhlaÂsÏka StaÂtnõÂho uÂrÏadu pro jadernou bezpecÏnost cÏ. 184/1997 Sb., o pozÏadavcõÂch na zajisÏteÏnõÂ radiacÏnõÂ ochrany.

3) VyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ cÏ. 292/1997 Sb., o pozÏadavcõÂch na zdravotnõÂ nezaÂvadnost balenyÂch vod a o zpuÊ sobu
jejich uÂpravy.



procesuÊ a nicÏenõÂm organismuÊ prÏispõÂvajõÂcõÂch ke ka-
zÏenõÂ,

c) redukci ztraÂt vznikajõÂcõÂch prÏedcÏasnyÂm zraÂnõÂm, ra-
sÏenõÂm nebo klõÂcÏenõÂm,

d) dezinfekci a dezinsekci potravin obsahujõÂcõÂch
organismy sÏkodliveÂ pro rostliny a rostlinneÂ pro-
dukty.

§ 5

(1) K osÏetrÏenõÂ potravin ultrafialovyÂmi paprsky lze
pouzÏõÂvat pouze zdroje odpovõÂdajõÂcõÂ podmõÂnkaÂm podle
§ 2 põÂsm. a).

(2) K osÏetrÏenõÂ potravin ionizujõÂcõÂm zaÂrÏenõÂm lze
pouzÏõÂvat tyto druhy ionizujõÂcõÂho zaÂrÏenõÂ

a) zaÂrÏenõÂ radionukliduÊ 60Co a 137Cs,

b) rentgenoveÂ zaÂrÏenõÂ o energii neprÏevysÏujõÂcõÂ 5 MeV,

c) urychleneÂ elektrony o energii neprÏevysÏujõÂcõÂ
10 MeV.

(3) DaÂvka ionizujõÂcõÂho zaÂrÏenõÂ musõÂ byÂt omezena
na nejnizÏsÏõÂ nutnou mõÂru, kteraÂ je prÏimeÏrÏenaÂ technolo-
gickeÂmu uÂcÏelu radiacÏnõÂho osÏetrÏenõÂ potraviny.

§ 6

ZpuÊ sob znacÏenõÂ ozaÂrÏenyÂch potravin

(1) Potraviny ozaÂrÏeneÂ ionizujõÂcõÂm zaÂrÏenõÂm se na
obalu urcÏeneÂm pro spotrÏebitele znacÏõÂ

a) naÂpisem ¹osÏetrÏeno ozaÂrÏenõÂmª a

b) grafickyÂm symbolem, uvedenyÂm v prÏõÂloze cÏ. 2,

a to kromeÏ korÏenõÂ, extraktuÊ z korÏenõÂ, bylin a cÏaÂsti by-
lin, ktereÂ svou povahou uzÏitõÂ spotrÏebitelem neprÏesahujõÂ
2 procenta hmotnosti potraviny uvedeneÂ do obeÏhu
a potravin, ktereÂ obsahujõÂ radiacÏneÏ osÏetrÏenou potravi-
novou surovinu nejvyÂsÏe do 10 procent sveÂ hmotnosti.

(2) Tisk naÂpisu podle odstavce 1 põÂsm. a) musõÂ byÂt
proveden cÏitelnyÂm a nesmazatelnyÂm põÂsmem, umõÂsteÏ-
nyÂm na dobrÏe viditelneÂm mõÂsteÏ. GrafickyÂ symbol po-
dle odstavce 1 põÂsm. b) musõÂ byÂt proveden tmavyÂmi
znaky na sveÏtleÂm podkladu, a to v kombinaci, kteraÂ
umozÏnõÂ jeho jednoznacÏnou identifikaci spotrÏebitelem.

§ 7

ZaÂveÏrecÏneÂ ustanovenõÂ

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ.
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Ministr:

PhDr. StraÂskyÂ v. r.



PrÏõÂloha cÏ. 1 k vyhlaÂsÏce cÏ. 297/1997 Sb.
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Druhy, skupiny a podskupiny potravin a potraviny, ktereÂ je povoleno ozaÂrÏit ionizujõÂcõÂm

zaÂrÏenõÂm pro stanovenyÂ technologickyÂ nebo hygienickyÂ uÂcÏel

a nejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustneÂ absorbovaneÂ daÂvky zaÂrÏenõÂ

1. CibulovaÂ zelenina, korÏenovaÂ zelenina, brambory a vyÂrobky z nich

TechnologickyÂ nebo hygienickyÂ uÂcÏel
NejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustnaÂ

absorbovanaÂ daÂvka v kGy4/

inhibice klõÂcÏenõÂ beÏhem skladovaÂnõÂ 0,2

2. CÏ erstveÂ ovoce a cÏerstvaÂ zelenina (jineÂ nezÏ pod 1.)

TechnologickyÂ nebo hygienickyÂ uÂcÏel
NejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustnaÂ

absorbovanaÂ daÂvka v kGy4/

zpomalenõÂ zraÂnõÂ ploduÊ 1,0

dezinsekce 1,0

prodlouzÏenõÂ doby skladovatelnosti 2,5

karanteÂnnõÂ kontrola 1,0

3. MlyÂnskeÂ obilneÂ vyÂrobky, sucheÂ skorÏaÂpkoveÂ plody, olejnataÂ semena, lusÏteÏniny, susÏenaÂ

zelenina a susÏeneÂ ovoce

TechnologickyÂ nebo hygienickyÂ uÂcÏel
NejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustnaÂ

absorbovanaÂ daÂvka v kGy4/

dezinsekce 1,0

4/
DaÂvka se vyjadrÏuje v jednotkaÂch gray (Gy). StanoveneÂ hodnoty platõÂ pro jednoraÂzovou i kumulovanou (§ 4

odst. 4 põÂsm. c) zaÂkona) absorbovanou daÂvku prÏi opakovaneÂm radiacÏnõÂm osÏetrÏenõÂ.
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4. Ryby, morÏsÏtõÂ zÏivocÏichoveÂ a mrazÏenaÂ zÏabõÂ stehyÂnka

TechnologickyÂ nebo hygienickyÂ uÂcÏel
NejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustnaÂ

absorbovanaÂ daÂvka v kGy4/

redukce pocÏtu patogennõÂch mikroorganismuÊ 5,0

prodlouzÏenõÂ doby skladovatelnosti 3,0

kontrola infekce parazity 1,0

5. DruÊ bezÏõÂ maso a maso

TechnologickyÂ nebo hygienickyÂ uÂcÏel
NejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustnaÂ

absorbovanaÂ daÂvka v kGy4/

redukce pocÏtu patogennõÂch mikroorganismuÊ 7,0

prodlouzÏenõÂ doby skladovaÂnõÂ 3,0

kontrola infekce parazity 3,0

6. SusÏenaÂ zelenina, korÏenõÂ a bylinneÂ cÏaje

TechnologickyÂ nebo hygienickyÂ uÂcÏel
NejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustnaÂ

absorbovanaÂ daÂvka v kGy4/

redukce pocÏtu patogennõÂch mikroorganismuÊ 10,0

dezinsekce 1,0

7. SusÏeneÂ ryby a susÏeneÂ maso

TechnologickyÂ nebo hygienickyÂ uÂcÏel
NejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustnaÂ

absorbovanaÂ daÂvka v kGy4/

dezinsekce 1,0



PrÏõÂloha cÏ. 2 k vyhlaÂsÏce cÏ. 297/1997 Sb.
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GrafickyÂ symbol pro znacÏenõÂ potravin ozaÂrÏenyÂch ionizujõÂcõÂm zaÂrÏenõÂm
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